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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Wir
wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders gekennzeichnet.
Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle und Schaden am
Gerat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir lhre Gesundheit und zeigt magliche Verlet-
zungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fiir das Geréat oder andere Gegen-
stande hin.

1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungsanleitung
sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein,
Kassenbon und nach Méglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut
auf. Falls Sie das Gerat an Dritte weitergeben, geben Sie auch die Be-
dienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieflich fiir den privaten und den dafiir
vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht fiir den gewerblichen Ge-
brauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direk-
ter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit
feuchten Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Geréat sofort den
Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Geréat aus und ziehen Sie immer den Stecker aus
der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das
Gerat nicht benutzen, Zubehorteile anbringen, zur Reinigung oder bei
Storung.

+ Betreiben Sie das Geréat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie den Raum
verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Netzkabel mussen regelmafig auf Zeichen von Be-
schadigungen untersucht werden. Wird eine Beschadigung festgestellt,
darf das Gerét nicht mehr benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehér.

+ Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Verpackungsteile (Plastik-
beutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es besteht
Erstickungsgefahr!

Wichtige Sicherheitsanweisungen!
Bitte sorgfaltig lesen und fir den weiteren Gebrauch aufbewahren.

/\ WARNUNG:

» Das Mikrowellenkochgerat ist flr die Erwarmung von Speisen und Getranken bestimmt. Trocknen von Speisen
oder Kleidung und Erwarmung von Heizkissen, Hausschuhen, Schwammen, feuchten Putzlappen und Ahnlichem

kann zu Verletzungen, Entziindungen oder Feuer flhren.

+ Das Mikrowellengerét ist nicht zum Erwarmen/Erhitzen von lebenden Tieren vorgesehen.
« Wenn die TUr oder die Turdichtungen beschadigt sind, darf das Kochgerat nicht betrieben werden, bevor es von einer

daflir ausgebildeten Person repariert worden ist.

MWG6015CB_IM
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/\ WARNUNG:

+ Reparieren Sie das Gerat auf keinen Fall selbst, sondern suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf. Es ist fur
alle anderen, auf¥er fir einen Fachmann, gefahrlich, irgendwelche Wartungs- oder Reparaturarbeiten auszufiihren,
die die Entfernung einer Abdeckung erfordern, die den Schutz gegen Strahlenbelastung durch Mikrowellenenergie
sicherstellt.

+ Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

« Erwarmen Sie FlUssigkeiten oder andere Speisen nicht in geschlossenen Behaltern. EXPLOSIONSGEFAHR!
« Stellen Sie Ihre Mikrowelle nicht in einen Schrank.

« Fir den ordnungsgemafien Betrieb muss das Gerat genligend Freiraum zur Luftzirkulation haben. Lassen Sie
Abstand von 30cm Uber dem Gerat, 10cm an der Riickseite und 10cm an beiden Seiten. Decken Sie das Gerat
nicht ab. Blockieren Sie keine Offnungen am Gerét. Die FliRe durfen nicht entfernt werden.

+ Stellen Sie das Gerat mit der Rickseite vor eine Wand.

+ Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und seine berihrbaren Teile heil. Vorsicht ist geboten, um das
Bertihren von Heizelementen zu vermeiden. Kinder jlnger als 8 Jahre missen ferngehalten werden, es sei denn,
sie werden standig beaufsichtigt.

* Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr wie: Glas, Porzellan, Keramik, hitzebestandiges Kunststoff- oder spezielles
Mikrowellengeschirr.

« Beim Erwarmen im Mikrowellenkochgeréat sind metallische Behélter fir Speisen und Getrénke nicht zulassig.
Beachten Sie die Hinweise im Kapitel ,Geeignetes Mikrowellengeschirr”.

+ Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brennbaren Materialien, wie Kunststoff- oder Papierbehalter, muss
das Mikrowellenkochgerat haufig wegen der Mdglichkeit einer Entziindung tiberwacht werden.

+ Wenn Rauch abgegeben wird, ist das Gerat abzuschalten und der Netzstecker zu ziehen. Halten Sie die Tur
geschlossen, um evil. auftretende Flammen zu ersticken.

* Der Inhalt von Babyflaschchen und Glasern mit Kindernahrung muss umgertihrt oder geschttelt und die Tempera-
tur vor dem Verbrauch tberprift werden. Es besteht Verbrennungsgefahr.

* Verwenden Sie Topflappen oder Kiichenhandschuhe, wenn Sie die GefalRe entnehmen. VERBRENNUNGS-
GEFAHR!

+ Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wiirste, geschlossene Glaskonserven usw. dlrfen nicht in Mikrowellen-
kochgeraten erwarmt werden, da diese explodieren konnen, selbst wenn die Erwarmung durch Mikrowellen be-
endet ist.

/\ WARNUNG: Siedeverzug!

Beim Kochen, insbesondere beim Nacherhitzen von Flussigkeiten (Wasser) kann es vorkommen, dass die Siede-
temperatur zwar erreicht ist, die typischen Dampfblasen aber noch nicht aufsteigen. Die FlUssigkeit siedet nicht gleich-
maRig. Dieser sogenannte Siedeverzug kann beim Entnehmen des Gefales durch leichte Erschiitterung zu einer
plétzlichen Dampfblasenbildung und damit zum Uberkochen fuhren. Verbrennungsgefahr! Um ein gleichmaRiges
Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte einen Glasstab oder etwas Ahnliches, nicht Metallisches in das GefaR.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie von Personen mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsich-
tigt werden oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dlrfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht durch Kinder durchgefiinrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre und
alter und werden beaufsichtigt.

Kinder, die jinger sind als 8 Jahre, sind von dem Geréat und der Anschlussleitung fernzuhalten.
Tarrahmen/Tlrdichtung und benachbarte Teile mlssen bei Verschmutzung sorgfaltig mit einem feuchten Tuch ge-
reinigt werden.

Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerat regelmafig und entfernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem Innenraum.
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+ Bei mangelhafter Sauberkeit des Gerates, kann es zu einer Zerstorung der Oberflache kommen, welches die
Lebensdauer des Gerates beeinflusst und moglicherweise zu gefahrlichen Situationen fuhrt.

+ Benutzen Sie keine aggressiven abrasiven Reiniger oder scharfe Metallschaber flr die Reinigung der Glastr. Sie
kdnnen die Oberflache zerkratzen. Dies kann das Glas zerstoren.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfreiniger.

Dieses Gerat dient

Beachten Sie auch die Anweisungen, die wir lhnen im Kapitel ,Reinigung* geben.
Betreiben Sie das Gerét nicht an einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem.

- zum Erwarmen und Garen von festen oder fliissigen Nahrungsmitteln
- zum Uberbacken und Grillen von festen Nahrungsmitteln.

Es ist flr den Gebrauch im Haushalt und &hnlichen Anwendungsbereichen vorgesehen wie z.B.

- in Personalkiichen von Laden, Buros und anderen gewerblichen Bereichen,;
- von Gasten in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

- in landwirtschaftlichen Anwesen;
- in Frihstlckspensionen.

Hinweisschilder und Symbole auf dem Gerat
Auf der Oberseite der Mikrowelle ist ein Symbol mit Warncharakter angebracht:

WARNUNG: HeiRRe Oberflache!
Verbrennungsgefahr!

A\

Wahrend des Betriebes und danach kann die Temperatur der berlihrbaren Oberflache sehr hoch sein.

Beachten Sie auch die Hinweisschilder auf der Mikrowelle:

Ubersetzung:

WARNING

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO APROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.
REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

Warnung

1: Dieses Gerat erzeugt Hochspannung und Mikrowel-
len. Bitte entfernen Sie niemals das Gehause.

2: Dieses Gerat ist zu Ihrer Sicherheit mit einem ge-
erdeten Stecker ausgerustet, der Sie vor elektrischen

Schlagen schiitzen soll, und deshalb auch an eine
geerdete Steckdose angeschlossen werden muss.

3: Dieses Gerat darf nur von qualifiziertem Fachpersonal
gewartet werden.

4: Ziehen Sie den Netzstecker vor der Wartung. Das
Abnehmen des Gehauses mit eingesteckter Strom-
verbindung kann dazu fuhren, dass gefahrlich hohe
Spannungen freigesetzt werden.

Microwave energy: Do not remove this cover!

Mikrowellenenergie: Diese Abdeckung nicht entfernen!

Ubersicht der Bedienelemente

1 Zeitschaltuhr

2 Funktionsschalter
3 Turoffner

4 Antriebsachse

5 Gleitring

6 Glas-Drehteller

7 Grillrost

8 Tlrverschluss

9 Sichtfenster

10 Glimmerscheibe

MWG6015CB_IM

Anwendungshinweise

Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb

¢ Daiim Grill- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt wird, verwenden
Sie nur hitzebestandiges Geschirr. Kunststoffgefalle sind nicht ge-
eignet.

+ Imreinen Grillbetrieb diirfen Sie auch Metall- oder Aluminiumgeschirr
benutzen, nicht jedoch bei Kombi- oder Mikrowellenbetrieb.

+ Stellen Sie nichts auf die Oberseite des Gehauses. Diese wird heil}.
Lassen Sie die Liiftungsschlitze immer frei.

+ Verwenden Sie den Grillrost, um das Gargut néher an das Heizelement
heranzufiihren.

11.10.2018
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Geeignetes Mikrowellengeschirr

+ Das ideale Material fiir den Gebrauch in einer Mikrowelle ist durch-
sichtig und erlaubt der Mikrowellenstrahlung die Speisen gleichmafig
zu erhitzen.

* Runde/ovale Schalen und Teller sind besser geeignet als eckige, denn

die Speisen in den Ecken kénnten Giberkochen.

/\ ACHTUNG:
Explosionsgefahr durch dicht verschlossenes Kochgeschirr.

« Offnen Sie verschlossene Behalter vor dem Garen oder Erhitzen.
« Stechen Sie Plastikschutzfolien mehrfach mit einer Gabel durch.

/N ACHTUNG: Funkenschlag und Brandgefahr!

+ Mikrowellenstrahlen kénnen kein Metall durchdringen, deshalb soll-
ten Metallbehélter oder -teller nicht verwendet werden.

+ Benutzen Sie keine Papierschalen aus recyceltem Material, denn sie
kénnen geringe Anteile an Metall enthalten, was zu Funkenschlag
oder Branden flihren kann.

Mit der unten aufgefiihrten Liste wird Ihnen die Auswahl von geeignetem
Mikrowellengeschirr erleichtert:

. Geeignet fiir
Material
Mikrowelle | Grill | Kombination*
Hitzebestandiger Glasbehalter ja ja ja
Nicht hitzebestandiger nein nein nein
Glasbehalter
Hitzebestandiger a i 4
Keramikbehélter/-teller J J J
Mikrowellengeeigneter i nein nein
Plastikbehalter J
Klichenpapier ja nein nein
Metall- oder Aluminiumgeschirr nein ja nein
Grillrost nein ja nein
Aluminiumfolie und Folienbehalter nein ja nein

*) Kombinationen von Mikrowelle mit Grill

Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb

+ |hr Gerét arbeitet mit Mikrowellenstrahlung, welche Wasserteilchen in
Speisen in sehr kurzer Zeit erhitzt. Hier gibt es keine Wérmestrahlung
und somit auch kaum Braunung.

+ Erwérmen Sie mit diesem Gerét nur Lebensmittel.

+ Das Gerét ist nicht zum Backen in schwimmendem Fett geeignet.

+ Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen auf einmal. Das Gerat verliert sonst an
Effizienz.

+ Mikrowellen liefern sofort volle Energie. Ein Vorheizen ist somit nicht
erforderlich.

* Betreiben Sie das Geréat im Mikrowellenbetrieb niemals leer.

+ Der Mikrowellenherd ersetzt nicht Ihren herkémmlichen Herd.
Er dient hauptsachlich zum:

- Auftauen von Tiefgekuhltem/Gefrorenem
- schnellen Erhitzen/ Aufwarmen von Speisen oder Getranken
- Garen von Speisen

Inbetriebnahme

Aufstellanweisung
+ Stellen Sie das Geréat mit der Riickseite gegen eine Wand.
+ Halten Sie folgende Sicherheitsabstande ein:

- 10cm auf der Riickseite

- 10cm auf beiden Seiten

- 30cm auf der Oberseite der Mikrowelle.

MWG6015CB_IM

+ Um beim Betrieb Stérungen anderer Gerate zu vermeiden, stellen
Sie Ihr Gerat nicht in unmittelbarer Nahe von anderen elektronischen
Geraten auf.

Vorbereitung

1. Um die Tr der Mikrowelle zu 6ffnen, driicken Sie auf den Turéffner.
Die Tir schwingt auf.

2. Entnehmen Sie alles im Garraum befindliche Zubeh6r und packen Sie
es aus.

3. Sofern noch nicht geschehen: Setzen Sie die Antriebsachse in der
Mitte auf den Boden des Garraumes ein.

4. Legen Sie den Gleitring in die Mitte.

5. Positionieren Sie den Glas-Drehteller so, dass dieser mit seinen unte-
ren Ausbuchtungen in der Mitte auf der Antriebsachse einrastet.

6. Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare Schaden, besonders im Be-
reich der TUr. Bei Schéaden jeglicher Art darf das Geréat auf keinen Fall
in Betrieb genommen werden.

7. Prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der des
Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben hierzu finden Sie auf dem Typen-
schild.

8. Stecken Sie den Netzstecker in eine korrekt installierte Schutzkontakt-
steckdose.

/\ ACHTUNG:

+ Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem Garraum und von der
Innenseite der Tiir!

+ Auch die Glimmerscheibe (10) ist Bestandteil des Geréates und darf
nicht entfernt werden. Sie schiitzt das dahinter befindliche elektroni-
sche Bauteil vor Verschmutzungen.

i HINWEIS:

Sollten sich Fertigungs- oder Olriickstande am Gehause oder auf dem
Heizelement befinden, kann es im Anfang zu Rauch- oder Geruchsent-
wicklung kommen.

Dies ist ein normaler Vorgang und wird nach wiederholtem Gebrauch
nicht mehr auftreten.

Es wird dringend geraten, wie folgt zu verfahren:

« Stellen Sie das Gerat auf Grillfunktion und lassen Sie es mehrmals
ohne Gargut laufen.
+ Sorgen Sie flr ausreichende Belftung.

Bedienung Mikrowelle

1. Geben Sie die zu erhitzende Speise in ein geeignetes Geschirr.

2. Offnen Sie die Tiir und stellen Sie das Gef4R mittig auf den Glasteller.
Tiir bitte schlieBen. (Das Gerat arbeitet aus Sicherheitsgriinden nur mit
fest geschlossener Tiir.)

3. Stellen Sie die erforderliche Mikrowellenleistung ein:

Beschrif- | Beschrei- Leistung der Anwendunasaebiet
tung bung | Mikrowelle in %* 9sg
L Warmbhalten 18 Schrpelzen von
Kase usw.
#6D Auftauen von
M.L Auftauen 36 Gefrorenem
M Mittel 58 Fortkochen
, Zum Garen von
M.H Mittel-Hoch 81 2 B. Fleisch
H Hoch 100 Schnelles Erhitzen

*100% =700 W

4. Stellen Sie mit der Zeitschaltuhr die gewlinschte Gardauer zwischen
1 Minute und 30 Minuten ein. Die Gardauer richtet sich nach Menge
und Beschaffenheit des Inhaltes. Bei etwas Ubung leren Sie schnell,
die Gardauer einzuschatzen.
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i HINWEIS:

+ Die Bereitung im Mikrowellenherd geschieht sehr viel schneller als
in einem Warmeherd. Stellen Sie die Gardauer, wenn Sie sich nicht
sicher sind, gering ein und garen Sie ggf. nach.

+ Mit Einstellen der Gardauer schaltet sich das Gerét ein. Die Gar-
raumbeleuchtung leuchtet.

+ Bitte beachten Sie: Legen Sie beim reinen Mikrowellenbetrieb eine
Abdeckhaube uber die Lebensmittel.

5. Nach Ablauf der Zeit stellt sich das Gerét aus. Es ertont ein Endsignal.
Entnehmen Sie dann die Speise.

Garvorgang unterbrechen oder abbrechen

+ Mochten Sie den Garvorgang unterbrechen, éffnen Sie einfach die Tir
mit dem Troffner.

Soll der Garvorgang fortgesetzt werden, schlie3en Sie die Tir.

Um den Vorgang ganz abzubrechen, stellen Sie die Zeitschaltuhr auf
Position ,0%.

Erwarmen

Das Erwéarmen und Erhitzen ist eine besondere Stérke der Mikrowelle.
Kiihischrankkalte Fliissigkeiten und Speisen lassen sich sehr leicht auf
Zimmertemperatur oder Verzehrtemperatur bringen, ohne viele Topfe be-
nutzen zu missen.

Die in der folgenden Tabelle angegebenen Erhitzungszeiten kdnnen nur
Richtwerte sein, da die Zeit sehr stark von der Ausgangstemperatur und
der Zusammensetzung der Speise abhangt. Es empfiehlt sich deshalb, ab
und zu nachzusehen, ob das Gericht schon heil® genug ist.

Tabelle Erwdrmen

Lebensmittel/ Speise Menge :m:g Z:;Iti:a. Abdecken
1 Tasse 1509 H 0,5-1 nein
0,5¢ 500¢ H 3,5-5 nein
0,75¢ 7509 H 5-7 nein

Tipp: Einen Glasstab gegen Siedeverzug in das Gefalt geben, vor dem
Trinken gut umrthren.

Tellergerichte

Schnllltzel + Kartoffeln und 450¢ H 25-35 ia
Gemiise

Gulasch mit Nudeln 4509 H 2-25 ja
Fleisch + KloR + SolRe 4509 H 25-35 ja

Tipp: Vorher leicht anfeuchten, zwischendurch umrhren.

Schnitzel, paniert 200g H 1-2 nein

Frikadellen, 4 Stiick 5009 H 3-4 nein

Bratenstlick 250g H 2-3 nein

Tipp: Mit Ol bepinseln, damit die Panade bzw. die Kruste nicht auf-
weicht.

%, Hahnchen
Hiihnerfrikassee

4509 H
400¢ H
Tipp: Mit Ol bepinseln, zwischendurch umriihren.

3,5-5 nein
3-45 ja
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Schalter-
stellung

Zeit ca.

Min. Abdecken

Lebensmittel/ Speise Menge

Nudeln, Reis 1 Port. 150g H 1-2 ja
2 Port. 3009 H 25-35 ja
Kartoffeln 5009 H 3-4 ja

Tipp: Vorher leicht anfeuchten.

Suppen/Sofen

Klare Brhe, 1 Teller 250¢g H 1-15 ja

Suppe mit Einlagen 2509 H 15-2 ja
Solke 2509 H 1-2 ja
Milch 100ml M 0,5-1 nein
Brei 2009 M 1-1,5 nein

Tipp: Gut durchschtteln oder umrtihren. Temperatur tberpriifen!

Garen

Praktische Tipps zum Garen

Halten Sie sich an die Richtwerte in der Gartabelle und den Rezepten.
Beobachten Sie den Kochvorgang, solange Sie noch nicht so viel Ubung
haben.

Die Tir des Geréates kdnnen Sie jederzeit 6ffnen. Das Gerat schaltet auto-
matisch ab.

Es arbeitet erst wieder, wenn die Tur geschlossen ist.

Lebensmittel aus dem Kihischrank benétigen eine etwas langere Garzeit
als solche mit Raumtemperatur.

Je kompakter eine Speise ist, desto langer ist die Garzeit. So benétigt
z.B. ein groRReres Stiick Fleisch eine langere Garzeit als geschnetzeltes
Fleisch gleicher Menge. Es empfiehlt sich, groRere Mengen bei maxima-
ler Leistung anzukochen und fiir ein gleichmaRiges Garen auf mittlerer
Leistung fortzukochen.

Flache Speisen garen schneller als hohe, die Lebensmittel daher még-
lichst flach verteilen. Diinnere Teile, z. B. Hahnchenschenkel oder Fisch-
filet, nach innen legen oder (iberlappen lassen.

Kleinere Mengen garen schneller als groRe. Es gilt die Faustregel:

Doppelte Menge = fast doppelte Zeit
Halbe Menge = halbe Zeit

Wenn Sie fiir ein Gericht keine passende Zeitangabe finden kdnnen, gilt
die Regel:

pro 100g ca. 1 Minute Garzeit

Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken, sollten Sie auch im Mikrowellen-
gerat abdecken.

Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austrocknen. Zum Abdecken eig-
nen sich ein umgedrehter Teller, Pergamentpapier oder Mikrowellenfolie.
Speisen, die eine Kruste erhalten sollen, offen garen.
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Tabelle Garen

Lebensmittel/ Speise Menge sstt:(:‘lal‘tljt:; Z:;Iti:_a' Abdecken
Gemise
Auberginen 5009 M.H 7-10 ja
Blumenkohl 500g M.H 13-15 ja
Brokkoli 5009 M.H 6-9 ja
Chicoree 5009 M.H 6-7 ja
Erbsen 500¢g M.H 6-7 ja
Fenchel 5009 M.H 8-11 ja
Griine Bohnen 3009 M.H 13-15 ja
Kartoffeln 5009 M.H 9-12 ja
Kohlrabi 500g M.H 8-10 ja
Lauch 500¢ M.H 7-9 ja
Maiskolben 2509 M.H 7-9 ja
Méhren 5009 M.H 8-10 ja
Paprika 5009 M.H 6-9 ja
Rosenkohl 300g M.H 7-10 ja
Spargel 3009 M.H 6-9 ja
Tomaten 5009 M.H 6-7 ja
Zucchini 500g M.H 9-10 ja

Tipp: Gemiise klein schneiden und mit 2-3 EL Flussigkeit garen, Zwi-
schendurch umrtihren, 3-5 Min. nachgaren lassen, erst vor dem
Servieren wiirzen.

Apfel-, Birnenkompott 5009 M.H 5-8 ja
Pflaumenmus 2509 M.H 4-6 nein
Bratapfel, 4 Stlick 5009 M.H 7-9 ja

Tipp: 125ml Wasser zufiigen, Zitronensaft verhindert, dass das Obst
sich verfarbt, 3-5 Min. nachgaren lassen.

Fleisch mit SoRe 4009 M.H 10-12 ja
Gulasch, Geschnetzeltes 5009 M.H 10-15 ja
Rindsrouladen 2509 M.H 7-8 ja

Tipp: Zwischendurch umrthren, 3-5 Min. ruhen lassen.

Huhnerfrikassee 2509 M.H 6-7 ja
Gefliigelsuppe 2009 M.H 5-6 ja

Tipp: Zwischendurch umrthren, 3-5 Min. ruhen lassen.

3009 M.H 7-8 ja
4009 M.H 8-9 ja
Tipp: Nach der Halfte der Zeit wenden, 3-5 Min. nachgaren lassen.

Fischfilet

MWG6015CB_IM

Lebensmittel/ Speise Menge i::lillt:;' Zz::a' Abdecken
Gemiise auftauen und garen
Apfelrotkohl 4509 M.H 14-16 ja
Blattspinat 300g M.H 11-13 ja
Blumenkonhl 2009 M.H 7-9 ja
Brechbohnen 2009 M.H 8-10 ja
Brokkoli 3009 M.H 8-9 ja
Erbsen 3009 M.H 7-8 ja
Kohlrabi 300g M.H 13-15 ja
Lauch 2009 M.H 10-11 ja
Mais 200g M.H 4-6 ja
Mdhren 2009 M.H 5-6 ja
Rosenkohl 3009 M.H 7-8 ja
Spint 4509 M.H 12-13 ja
ina
P 6009 M.H 15-17 ja

Tipp: Mit 1-2 EL Flussigkeit garen, zwischendurch umriihren bzw.
vorsichtig zerteilen, 2-3 Min. nachgaren lassen, erst vor dem

Servieren wiirzen.
Eintopf 5009 M.H 13-15 ja
Suppe mit Einlage 300g M.H 7-8 ja
Cremesuppe 5009 M.H 13-15 ja

Tipp: Zwischendurch umrthren, 3-5 Min. nachgaren lassen.

*) Bereits vorgefertigte Speisen

Grillen

Stellen Sie den Grillrost auf den mitgelieferten Glasteller. Verwenden Sie
ein geeignetes hitzebestandiges Geschirr oder legen Sie das Grillgut
direkt auf den Grillrost.

Ein ,Vorheizen“ des Grills ist nicht erforderlich, da der Grill unmittelbar
Strahlungshitze erzeugt.

Zum Grillen und Uberbacken gehen Sie wie folgt vor:

1. Stellen Sie den Funktionsschalter auf Position ,G".
2. Wahlen Sie mit der Zeitschaltuhr die gew(inschte Grilldauer zwischen
1 Minute und 30 Minuten.

i HINWEIS:
Wir empfehlen, das Grillgut (z. B. Fleisch, Wurst) nach ca. der Halfte der
Zeit zu wenden. Wahrend der Unterbrechung lauft der Ventilator weiter.

Lebensmittel/ Speise Menge | Zeit ca. Min. | Abdecken
Toast mit K&se Uberbacken | 2-3 Scheiben 8 nein
Suppen tberbacken, 2-3 Tassen 10-15 nein

z.B. Zwiebelsuppe
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Kombinationen aus Mikrowellen- und Grillbetrieb
Bei dieser Programmwahl arbeiten Mikrowelle und Grill abwechselnd
innerhalb der eingestellten Zeit.

1. Stellen Sie mit dem Funktionsschalter die gewiinschte Kombination
ein.

Code Mikrowelle Grill
C1 30% 70%
C2 49% 51%
C3 67 % 33%

2. Wahlen Sie mit der Zeitschaltuhr die gewiinschte Gardauer zwischen
1 Minute und 30 Minuten.

Tipps zum Kombibetrieb
Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zubereiten, sollten
Sie folgendes beachten:

Fur groRRe, dicke Lebensmittel, wie z. B. Schweinebraten, ist die Mikro-
wellenzeit entsprechend langer als fir kleine, flache Lebensmittel. Beim
Grill verhilt es sich jedoch umgekehrt. Je naher das Lebensmittel an
den Grill gelangt, desto schneller wird es braun. Das heilt, wenn Sie
grole Bratenstiicke im Kombibetrieb zubereiten, ist die Grillzeit gegebe-
nenfalls kirzer als fir kleinere Bratenstlicke.

Auftauen

1 HINWEIS:

+ Die Leistung der Mikrowelle betrégt beim Auftauen 36 % (252 W).

+ Da die Mikrowellen immer von aulRen nach innen in die Lebensmittel
eindringen, kdnnen groRere Stiicke nicht bis in den Kern aufgetaut
werden. Die aufleren Schichten kénnten dann bereits angaren.

+ Wenden Sie Lebensmittel wie z.B. Fleisch, Wurst, Brot einmal nach
ca. der Halfte der Auftauzeit.

+ Planen Sie eine Ausgleichszeit nach dem Auftauprogamm ein. Das
ist eine Standzeit, wahrend der noch ein Temperaturausgleich durch
Warmeleitung von auflen (aufgetaut) nach innen (gefroren) statt-
findet. Sie kdnnen das Lebensmittel wahrend der Ausgleichszeit im
ausgeschalteten Gerat oder auch auBerhalb des Geréates stehen
lassen. Die Ausgleichszeit betragt mindestens genauso viele Minuten
wie die Auftauzeit in der Mikrowelle. Sie ist von der Beschaffenheit
des Lebensmittels abhangig.

* |st das Gewicht der Ware kleiner als 200g, legen Sie diese nicht in
die Mitte sondern an den Rand des Glastellers.

+ Sie kdnnen die Ausgleichszeiten verkiirzen, indem Sie nach der
Auftauzeit z. B. kleine Fleischstlicke auseinander nehmen oder bei
Hackfleisch den verbleibenden Eiskern auseinander broseln. Bei
geschnittenem Brot oder Wurstaufschnitt trennen Sie die Scheiben
wahrend der Ausgleichszeit.

+ Obst lassen Sie in einer Schale mit Deckel auftauen. Nach ca. der
Halfte der Auftauzeit rlihren Sie das Obst einmal vorsichtig um.

* Kuchen oder Torten mit Schokoladenguss sind flir das Auftauen in

der Mikrowelle nicht geeignet.

Um das Auftauprogramm zu nutzen, gehen Sie wie folgt vor:

1. Bestimmen Sie das Gewicht der Ware.

2. Nehmen Sie das Lebensmittel aus seiner Verpackung. L&sst es sich
schwer aus der Verpackung lésen, tauen Sie es fir 30 Sekunden bei
hdchster Mikrowellenleistung an (Schalterstellung ,H).

3. Geben Sie das Auftaugut auf einen Teller (Obst in eine Schiissel).
Fleisch legen Sie zusétzlich auf eine umgedrehte Untertasse, damit
der entstehende Fleischsaft abtropfen kann. Dieser sollte auf keinen
Fall verwendet werden und auch nicht mit anderen Lebensmitteln in
Berlihrung kommen.

4. Stellen Sie den Funktionsschalter auf Position ,# ¢ D/M.L".

MWG6015CB_IM

5. Wahlen Sie mit der Zeitschaltuhr die gewlinschte Gardauer zwischen
1 Minute und 30 Minuten.

Lebensmittel Gewicht Auftauzeit

Fleisch 0,1-1,0kg 1:30-26:00

Gefllgel 0,2-1,0kg 2:30-22:00

Fisch 0,1-0,9kg 1:30-14:00
Reinigung

/N WARNUNG:

Schalten Sie die Mikrowelle aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheuernde Gegen-
stande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

+ Benutzen Sie keinen Metallschaber, um das Sichtfenster zu reinigen.
Die Oberflache konnte zerkratzt werden und das Glas moglicher-
weise zerbrechen.

Innenraum

+ Halten Sie das Ofeninnere sauber. Spritzer und tbergelaufene Fllssig-
keiten an den Ofenwanden konnen mit einem feuchten Tuch entfernt
werden. Ist der Ofen sehr verschmutzt, kann auch ein mildes Reini-
gungsmittel verwendet werden.

+ Wischen Sie das Sichtfenster innen und auften mit einem feuchten
Tuch ab und entfernen Sie regelmaRig Spritzer und Flecken von (iber-
gelaufenen Flissigkeiten.

AuRenwande

+ Die AuRenwande des Gehauses sollten nur mit einem feuchten Tuch
gereinigt werden. Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die Gehause-
o6ffnungen und damit in das Geréateinnere gelangt.

+ Zur Reinigung des Bedienfeldes 6ffnen Sie vorher die Mikrowellentir,
um ein versehentliches Einschalten des Gerates zu vermeiden.

Zubehor

+ Reinigen Sie den Glasteller in einem warmen Spiilbad oder in der Ge-
schirrspiilmaschine. Trocknen Sie ihn ab, bevor Sie ihn wieder in die
Mikrowelle einsetzen.

+ Der Gleitring und der innere Ofenboden sollten regelmalig gereinigt
werden. Den Gleitring kénnen Sie herausnehmen und von Hand
spilen. Hier kdnnen Sie mildes Reinigungsmittel oder Fensterreiniger
benutzen. Trocknen Sie gut nach. Achten Sie darauf, den Ring nachher
wieder richtig einzusetzen.

+ Reinigen Sie den Grillrost nach jedem Gebrauch mit einem Geschirr-
splilmittel oder in der Geschirrsplimaschine.

Geruch

Um unangenehme Gertiiche aus der Mikrowelle zu beseitigen, stellen Sie
eine mit Wasser und Zitronensaft gefillite mikrowellengeeignete Schale in
den Ofen und erhitzen Sie diese fiir ca. 5 Minuten. Wischen Sie danach
den Ofen mit einem weichen Tuch aus.

Ofenbeleuchtung
Zum Auswechseln der Ofenbeleuchtung wenden Sie sich bitte an eine
Fachwerkstatt in lhrer Nahe.

1
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Storungsbehebung

Tritt eine Storung auf, liegt es oft nur an einer Kleinigkeit. Bevor Sie sich an unseren Service wenden, beachten Sie bitte folgende Hinweise:

Stérung Magliche Ursache

Hinweise/Abhilfe

Ihr Radio- oder TV-Empfang ist gestort, wenn
die Mikrowelle arbeitet.
einflussen.

Die elektromagnetischen Felder dieses Gerates
konnen Bild und Ton spezieller Frequenzen be-

Dies ist normal und kein Fehler. Stellen Sie die
Geréte weiter auseinander.

Die Mikrowelle startet nicht.

Die Tir wurde nicht richtig geschlossen.

Priifen Sie, ob Speisereste oder Fremdkorper in
der Tur klemmen.

Defekte Netzsteckdose

Probieren Sie eine andere Steckdose aus.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Der Drehteller gibt ein kratzendes oder schlei-

fendes Gerausch von sich. des Drehtellerantriebs.

Es sind Schmutz oder Fremdkérper im Bereich

Entfernen Sie evtl. Fremdkorper und Speise-
reste wie unter ,Reinigung* beschrieben.

Der Betrieb wird ohne erkennbaren Grund ab- Das Gerét ist defekt.

Wenden Sie sich bitte an unseren Service.

gebrochen.
Technische Daten 4. Garantieleistungen werden nicht flir Mangel erbracht, die auf der Nicht-
MOGEI ..ttt MWGe015cg  Deachiung der Gebrauchsanweisung, unsachgemalier Behandiung
SPANNUNGSVEISOTGUNG: oo 230V~, 50Hz oder normalerAbnutzung des Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind
Leistungsaufnahme: ferner ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Mikrowelle: 150W Glas oder Kunststoff. Schlieilich sind Garantieanspriiche ausgeschlos-
Gl vt 800W sen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem Gerat
Bemessungs-Mikrowellenausgangsleistung: ................... 700 W /2450 MHz vomehmen.
GarraUMVOIUMEN: ..........ooovveeeeseeeeveseeeeeee s ca. 20 Liter 9. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht veriangert. Es be-
Schutzklasse: .............. steht auch kein Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese Garantie-
NEHOGEWICHL: ......oovvveeeeeeeeeee e ca. 11,4kg erklarung ist eine freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Geréts.

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger Produktent-
wicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

I:Iiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat MWG 6015 CB in
Ubereinstimmung mit den folgenden Anforderungen befindet:

+ Europaische Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

+ EU-Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EU
+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EU

Garantie
Garantiebedingungen

1. Gegenuber Verbrauchern gewahren wir bei privater Nutzung des
Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerét zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewéhren wir beim
Kauf durch Unternehmer fiir das Gerét eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fir Verbraucher reduziert sich auf 12 Monate, sofern
sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes Gerat — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fur unsere Garantieleistungen sind der Kauf des Geréts
in Deutschland bei einem unserer Vertragshandler sowie die Ubersen-
dung einer Kopie des Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im Ausland,
muss es auf Kosten des Kaufers uns zur Erbringung der Garantie-
leistungen zur Verfligung gestellt werden.

3. Mangel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit uns
gegentiber schriftlich angezeigt werden. Besteht der Garantieanspruch
zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der Schaden/Mangel be-
hoben werden soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerates.

12
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Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung, Riicktritt,
Schadensersatz und Minderung) werden durch diese Garantie nicht
berihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerét innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufweisen, steht
Ihnen die schnellste und komfortabelste Méglichkeit der Reklamations-
anmeldung dber unser SLI - Internet-Serviceportal zur Verfugung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem Online Service-
portal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige Sekunden nach Abschluss
der Anmeldung ein kostenloses Versandticket per E-Mail Gbermittelt.
Zusétzlich erhalten Sie weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer
Reklamation.

Mit lhren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach lhrer Anmeldung
per E-Mail an Sie Gbermittelt werden, kénnen Sie den Status Ihres Vor-
gangs auf unserem Serviceportal www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die Verpackung
Ihres gut verpackten Gerétes zu kleben und das Paket bei der néchsten
Annahmestelle der Deutschen Post/DHL abzugeben. Der Versand erfolgt
fiir Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit
Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Kopie Ihres Kaufbeleges
(Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Garantienachweis beizulegen,
da wir sonst keine kostenlosen Garantieleistungen erbringen kénnen.
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Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Innen weitere Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQss, die Ihnen Problemidsungen anbieten

+ Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehor- und Ersatzteile-Webshops
Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! — Kostengiinstige Repa-
raturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung lhres Gerates
vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht angenommen. Es entste-
hen lhnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in
E den Hausmdll.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorge-
mmmmm  SENenen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogerate ab,
die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsor-
gung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.
Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Recycling
und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro- und Elektronik-
Altgeraten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten Sie tber lhre
Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

MWG6015CB_IM
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er veel plezier van

beleeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding
Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal gekenmerkt.

Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en schade aan het

apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont mogelijk letsel
risico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere voorwerpen.

1 OPMERKING: Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud

Overzicht van de bedieningselementen............cooeonnmnsensesesnsenenn:
Algemene opmerkingen........omm
Belangrijke veiligheidsinstructies! ........ . .
Tekens en symbolen op het apparaat ...
Overzicht van de bedieningselementen.............ccooeonnenenenisnenenn:
Opmerkingen voor het gebruik ...
Aanwijzingen voor het gril- en combibedrijf.........c.ccoorvnrinireiniininns
Geschikt magnetronServieSgoed ...
Wetenswaardigheden over het magnetronbedrif ...........cccovervinrinnnnn.
Ingebruikname......
Installatie-aanWijZINGEN.........ccvrnre e
VOOIDEIEIAING ..ot
De magnetron bedienen...
Koken onderbreken of annuleren ...
Verwarmen.

Handige KOOKLPS..........cuierieceisneisnee e
KOOKEADEL ...
Grillen.......... .
Magnetron en grill combinatiemodussen............counmneeenenns
Tips voor het gebruik van de combi-stand..............cocvevenerrieeninienns

Ontdooien.........
(T4 1o 13T
BINNENTUIMEE ... s

OVENVEITICNIING ..ottt
ProbleemoploSSeN.........comrerenenssnesenrsseess s
Technische gegevens
VerWijdering......cccriurmrnsesesesessesssssss s ssssssssssssens

Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”..........ccocoeeeeneeneneeneeneeneenn. 21

Algemene opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst
zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs, de
kassabon en zo mogelijk de doos met de binnenverpakking. Geef ook de
handleiding mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de voorge-
schreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel
gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte, directe
zonnestralen, vocht (in geen geval in vloeistoffen dompelen) en
scherpe randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen.

Bij vochtig of nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoevoer (trek
aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het apparaat niet ge-
bruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht werken. Schakel
het apparaat altijd uit voordat u de ruimte verlaat. Trek de netstekker uit
de contactdoos.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zichtbare schade
worden gecontroleerd. Wanneer u schade vaststelt, mag het apparaat
niet meer worden gebruikt.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plasticzak, doos,
piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat gevaar
voor verstikking!

Belangrijke veiligheidsinstructies!

A.u.b. zorgvuldig doorlezen en voor verder gebruik bewaren.

/A WAARSCHUWING:

* De magnetron is bestemd voor het verwarmen van voedingsmiddelen en dranken. Het drogen van voedsel of kle-
ding of het verwarmen van elektrische verwarmingskussen, slippers, sponzen, natte poetslappen of dergelijke kan

verwondingen, verbranding, of brand veroorzaken.

+ De magnetron is niet bedoeld voor het verwarmen/verhitten van levende dieren.
« Wanneer de deur of de deurafdichtingen zijn beschadigd, mag het kookapparaat niet worden bediend voordat het

door daarvoor opgeleid persoon is gerepareerd.

* Repareer het apparaat in geen geval zelf, maar neem contact op met een geautoriseerde vakman. Het is voor
iedereen, behalve voor de vakman, gevaarlijk onderhouds- en reparatiewerkzaamheden uit te voeren die een
verwijdering van de afdekking vereisen. De afdekking waarborgt de bescherming tegen stralenbelasting door mag-

netronenergie.

* Indien het netsnoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de fabrikant zelf, zijn dealer of een erkende

vakman, om elk risico te vermijden.

« Verhit de vloeistoffen niet in gesloten kommen of glazen. EXPLOSIEGEVAAR!

MWG6015CB_IM
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/\ WAARSCHUWING:
* Plaats uw magnetron niet in een kast.

* Het apparaat vereist voldoende ruimte voor luchtcirculatie om goed te kunnen functioneren. Laat een afstand van
30cm boven, 10cm aan de achterkant en 10cm aan beide zijden van het apparaat vrij. Dek het apparaat niet af.
Blokkeer de opening van het apparaat nooit. De poten mogen niet verwijderd worden.

* Plaats het apparaat met de achterkant naar een muur.

* Het apparaat en de bereikbare onderdelen worden heet tijdens het gebruik. Voorzichtigheid is geboden om het aan-
raken van verwarmingselementen te voorkomen. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten op afstand gehouden worden,
tenzij ze voortdurend onder toezicht staan.

* Gebruik alleen geschikt serviesgoed zoals: glas, porselein, keramiek, hittebestendig kunststof- of speciaal magne-
tronserviesgoed.

* Metalen containers zijn niet toegestaan voor het verwarmen van voedsel en dranken in de magnetron. Let op de
aanwijzingen in het hoofdstuk “Geschikt magnetronserviesgoed”.

* Bij het opwarmen of koken van maaltijden in brandbare materialen zoals kunststof- of papierbakjes moet de mag-
netron vaak worden gecontroleerd vanwege een mogelijk brandgevaar.

* In geval van rookontwikkeling dient het apparaat uitgeschakeld en de netstekker uit de contactdoos getrokken
te worden. Houd de deur gesloten om eventueel optredende vlammen te verstikken.

+ De inhoud van babyflesjes en potjes met kindervoeding moet worden omgeroerd of geschud en de temperatuur
moet voor gebruik worden gecontroleerd. Er bestaat gevaar voor verbranding!

* Gebruik pannenlappen of ovenhandschoenen bij het verwijderen van het serviesgoed. VERBRANDINGSGEVAAR!

+ Maaltijden met schil of huid zoals eieren, worstjes, gesloten conserveren in een glas enz. mogen niet in magne-
tronapparaten worden verwarmd omdat ze kunnen exploderenzelfs als de verwarming door de magnetron al is
beéindigd.

/\ WAARSCHUWING: Kookvertraging!

Bij het koken en vooral bij het na verwarmen van vioeistoffen (water) kan het gebeuren dat de kooktemperatuur
weliswaar bereikt is, maar de daarvoor karakteristieke stoombellen nog niet opstijgen. De vioeistof kookt niet gelijk-
matig. Deze zogenaamde kookvertraging kan bij het verwijderen van de beker of kom door een lichte trilling tot een
plotselinge stoombelvorming en daarmee tot overkoken leiden. Gevaar voor verbranding! Om een gelijkmatig koken
te bereiken dient u een glasstaaf of een soortgelijk, niet-metalen voorwerp in de beker of kom te plaatsen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen in de leeftijd vanaf 8 jaar en ouder en personen met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als zij onder toezicht staan of wor-
den geinstrueerd over het veilige gebruik van het apparaat en de betrokken gevaren begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door kinderen worden verricht, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn
en begeleid worden.

Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aangrenzende delen verontreinigd zijn, dienen deze met een voch-
tige doek te worden gereinigd.

Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de levensmiddelresten uit de binnenruimte.

Wanneer het apparaat niet regelmatig wordt gereinigd, kan het opperviak onherstelbaar worden beschadigd, hetgeen
de levensduur van het apparaat kan verkorten en tot gevaarlijke situaties kan leiden.

Gebruik geen agressieve schuurmiddelen of scherpe metalen schrapers om de glazen deur te reinigen. U zou kras-
sen op het oppervlak kunnen veroorzaken. Dit kan het glas vernietigen.

Stoomreinigers mogen niet worden gebruikt.

Volg ook de instructies die nader zijn beschreven in het hoofdstuk “Reiniging”.

Gebruik het apparaat niet met een externe timer of afzonderlijk afstandsbedieningsysteem.

Dit apparaat is geschikt voor:

- het verwarmen en garen van vaste of vloeibare voedingsmiddelen;
- het gratineren en grillen van vaste voedingsmiddelen.
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Het is bestemd voor huishoudelijk gebruik en soortgelijke toepassingen, zoals:

- in stafkeukens van winkels, kantoren, en andere industriéle ruimten;
- door de gasten in hotels, motels en andere huisvestingsfaciliteiten;
- op agrarische landgoederen;

- in bed and breakfasts.

Tekens en symbolen op het apparaat
Er is een waarschuwingssymbool aan de bovenkant van de magnetron bevestigd:

ili WAARSCHUWING: Heet opperviak!

Verbrandingsgevaar!
De temperatuur van de toegankelijke oppervlakken kan erg hoog worden tijdens en na het gebruik.

Let ook op het waarschuwingsetiketten op de magnetron:

Vertaling:

WARNING

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITHA
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.

Waarschuwing

1: Microgolven en hoogspanning in dit apparaat. Zorg
ervoor dat de behuizing niet verwijderd wordt.

2: Dit apparaat is uitgerust met een geaarde stekker om
u tegen het risico van mogelijke schokken te bescher-
men en moet worden aangesloten op een correct
geaard stopcontact.

3: Het onderhoud van dit apparaat moet uitsluitend
worden uitgevoerd door daarvoor gekwalificeerde
servicemedewerkers.

4: Haal voor het onderhoud de stekker uit het stopcon-
tact. Het verwijderen van de behuizing terwijl het pro-
duct is aangesloten zou servicemedewerkers mogelijk
aan hoogspanningsgevaar bloot kunnen stellen.

Microwave energy: Do not remove this cover!

Magnetron energie: Verwijder deze afdekking niet!

Overzicht van de bedieningselementen

1 Schakelklok

2 Functieschakelaar
3 Deuropener

4 Aandriffas

5 Geleidering

6 Roterende glasplaat
7 Rooster

8 Deurgrendel

9 Kijkvenster

10 Mica plaat

Opmerkingen voor het gebruik

Aanwijzingen voor het gril- en combibedrijf

+ Omdat voor het gril- en combibedrijf stralingshitte wordt gebruikt, mag
u alleen hittebestendig serviesgoed gebruiken. Plastic bakken zijn niet
geschikt.

+ Bij het gebruik van alleen de grilfunctie kunt u ook metalen of alumi-
nium serviesgoed gebruiken - dit is echter niet toegestaan bij combi- of
magnetronbedrijf.

+ Plaats geen voorwerpen op de bovenzijde van de behuizing. Deze
wordt heet. Laat de ventilatieopeningen altijd vrij.

+ Gebruik het grilrooster om het te grillen product dichter naar het ver-
warmingselement te voeren.
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Geschikt magnetronserviesgoed

* Het ideale materiaal voor het gebruik in de magnetron is doorzichtig
en zorgt ervoor dat de magnetronstralen de gerechten gelijkmatig
verhitten.

+ Ronde/ovale schalen en borden zijn beter geschikt dan hoekige, want
het gerecht in de hoeken kan overkoken.

/\ LETOP:
Explosiegevaar bij afgesloten servies.

+ Open gesloten schalen voor het koken of verwarmen.
+ Prik met een vork een aantal gaten in afdekfolie.

A LET OP: Vonkvorming en brandgevaar!
+ Magnetrons kunnen niet door metaal doordringen. Dienovereenkom-
stig kunnen er geen metalen containers of borden in de magnetron
worden gebruikt.

+ Gebruik geen schalen van gerecycled papiermateriaal. Deze kunnen
namelijk geringe aandelen metaal bevatten, hetgeen tot vonkover-
slag of brand zou kunnen leiden.
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De volgende lijst helpt u bij de keuze van geschikt magnetronserviesgoed
vereenvoudigd.

. Geschikt voor
Materiaal
magnetron | grill | combinatie *

Hittebestendige schalen, bekers en . . .

Ja Ja Ja
kommen van glas
Niet-hittebestendige schalen, bekers

nee nee nee
en kommen van glas
Hittebestendige schalen, bekers, i i .
kommen, borden van keramiek J J J
Voor magnetrongebruik geschikte .

. ja nee nee

plastic schalen, bekers of kommen
Keukenpapier ja nee nee
Metalen of aluminium ovenschalen nee ja nee
Grilrooster nee ja nee
Aluminiumfolie en folieschalen of .

nee ja nee
-bekers

*) Combinatie van magnetron met grill

Wetenswaardigheden over het magnetronbedrijf

+ Uw apparaat werkt met microgolven die de waterdeeltjes in gerechten
binnen zeer korte tijd verhitten. Hier ontstaat geen warmtestraling en
dus ook nauwelijks bruinering.

+ Verwarm alleen levensmiddelen met dit apparaat!

* Het apparaat is niet geschikt voor het bakken in overvloedig vet.

+ Verwarm slechts 1-2 porties in één keer. Het apparaat verliest in het
andere geval aan efficiéntie.

* Magnetrons werken direct met volle energie. Daarom komt het voorver-
warmen te vervallen.

* Bedien het apparaat in de magnetronmodus nooit leeg.

+ De magnetron is geen vervanging voor uw normale fornuis. De magne-
tron is uitsluitend bestemd voor:

- het ontdooien van diepgevroren/gevroren levensmiddelen
- het snel verhitten/verwarmen van gerechten of dranken
- het garen van gerechten.

Ingebruikname
Installatie-aanwijzingen

+ Installeer het apparaat met de achterzijde naar de muur toe.
+ Hanteer de volgende veiligheidsafstanden:

- 10cm aan de achterzijde
- 10cm aan beide zijkanten
- 30cm aan de bovenzijde van de magnetron.

+ Zet het apparaat niet in de buurt van andere elektronische apparaten,
ter voorkoming van interferentie.

Voorbereiding

1. Druk op de deuropener van de deur om de deur van de magnetron te
openen. De deur zwaait open.

2. Verwijder alle accessoires uit de ovenruimte en pak deze uit.

3. Indien nog niet gedaan: Plaats de aandrijfas op het midden van de
bodem in de oven.

4. Plaats de geleidering in het midden.

5. Plaats de roterende glasplaat op een zodanige wijze dat de lagere
uitsparingen op het midden van de aandrijfas vergrendelen.

6. Controleer het apparaat op zichtbare schade, let hierbij in het bijzonder
op het bereik van de deur. Wanneer u een schade vaststelt, mag het
apparaat in geen geval in gebruik worden genomen.

7. Zorg ervoor dat de gebruikte netspanning overeenkomt met de span-
ning van het apparaat. Controleer het kenplaatje voor specificaties.
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8. Sluit de netstekker aan op een correct geinstalleerde en geaarde
contactdoos.

/\ LETOP:

+ Verwijder geen vast gemonteerde onderdelen uit de gaarruimte en
van de binnenzijde van de deur!

+ De mica plaat (10) maakt ook deel uit van het apparaat en mag niet
verwijderd worden. Het beschermt de elektronische component die
zich hierachter bevindt tegen vuil.

i OPMERKING:

Als er zich resten van het productieproces of olie op de behuizing of het
verwarmingselement bevinden, kunnen zich in het begin rook of reuk
ontwikkelen.

Dit is normaal en en zal na herhaaldelijk gebruik verdwijnen.

Wij bevelen ten sterkste aan om als volgt te handelen:

+ Zet het apparaat in de grillstand en gebruik het diverse keren zonder
dat er levensmiddelen in het apparaat worden bereid.
+ Zorg voor voldoende ventilatie.

De magnetron bedienen

1. Vul het te verhitten product in een geschikte schaal.

2. Open de deur en zet de schaal in het midden op de glazen schotel.
Sluit de deur. (Uit veiligheidsoverwegingen functioneert het apparaat
alleen bij goed gesloten deur.)

3. Stel het gewenste vermogen in:

Opschrift | Beschrijving mag\;ls:t::g?: o Toepassing
(]
L Warmhouden 18 Smelten van kaas
enz.
*6D . Ontdooien van
M.L Ontdooien 36 diepvries producten
M Gemiddeld 58 Doorkoken
M.H Middelhoog 81 Vlees garen enz.
H High 100 Snel verwarmen

*100% = 700W

4. Gebruik de timer om de gewenste bereidingstijd in te stellen tussen
1 minute en 30 minuten. De gaarperiode is afhankelijk van de hoe-
veelheid en de hoedanigheid van de inhoud. Na enige oefening leert u
snel, de vereiste gaarperiode in te schatten.

i OPMERKING:

+ De bereiding in de magnetron gaat veel sneller dan in een gewone
oven. Stel een korte gaarperiode in als u niet helemaal zeker bent.
U kunt later altijd nog even na verwarmen.

+ Met het instellen van de gaarperiode schakelt het apparaat in. De
verlichting in de gaarruimte brandt.

+ Belangrijk: Leg bij zuiver magnetrongebruik een magnetronkap over
de levensmiddelen.

5. Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit. Er klinkt een eindsig-
naal. Verwijder dan het gerecht.

Koken onderbreken of annuleren

+ Als u het bereiden wilt onderbreken, open dan de deur.
+ Om de bereiding voort te zetten, sluit u de deur weer.
+ Om het proces volledig af te breken, zet u de timer op stand “0”.

Verwarmen
Het verwarmen is een speciale eigenschap van magnetrons. Gekoelde

vioeistoffen en levensmiddelen kunnen eenvoudig opgewarmd worden tot

kamer of consumptietemperatuur zonder het gebruik van pannen.
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De opwarmtijden in onderstaande tabel zijn bedoeld als indicatie, omdat
det tijd sterk afhankelijk is van de begintemperatuur en de samenstelling
van de levensmiddelen. Het wordt dan ook aanbevolen om af en toe te
controleren of de levensmiddelen warm genoeg zijn.

Verwarmingstabel

Eetwaren/ Hoe- S Geschatte | Afdek-
. . van de vy .
levensmiddelen veelheid tijd min. | king
schakelaar

Vloeistoffen

1 kop 1509 H 0,5-1 nee
0,5¢ 500g H 3,5-5 nee
0,75¢ 7509 H 5-7 nee

Tip: Doe een glazen staaf in de kom om superverhitting te voorkomen,
goed roeren voor het drinken.

Maaltijden op bord

Karbonade * 450 Ho | 25-35 | ja
aardappelen en groenten

Goulash met noedels 4509 H 2-25 ja
Vlees + puree +jus 4509 H 25-35 ja

Tip: Bevochtig de gerechten lichtje voor het opwarmen, roer de
gerechten af en toe door.

Karbonade, gepaneerd 200g H 1-2 nee
Gehaktballen, 4 stuks 5009 H 3-4 nee
Braadstuk 250¢ H 2-3 nee

Tip: Bestrijk het vlees met olie om te voorkomen dat het paneer-meel
of de korst niet zacht wordt.

Gevogelte
Y2 kip
Kipfricassee

I|

450¢ 3,5-5 nee
4009 H 3-45 ja
Tip: Bestrijk de gerechten met olie. Roer de gerechten af en toe door.

Noedels, rijst, 1 portie 1509 H 1-2 ja

2 porties 3009 H 25-35 | ja
Aardappelen 5009 H 3-4 ja
Tip: Bevochtig de gerechten lichtje voor het opwarmen.

Soepen/saus
Bouillon, 1 bord

2509 H
2509
2509

1-1,5 ja
1,5-2 ja
1-2 ja

Gevulde soep
Saus

|II

Kindervoeding
Melk
Pap

100ml M 0,5-1
2009 M 1-15
Tip: Goed schudden of doorroeren. Controleer de temperatuur!

nee

nee

Koken
Handige kooktips

Volg de richtlijnen in de kooktabel en het recept. Houd het bereidingspro-
ces in de gaten als u nog niet zo veel ervaring hebt.

U kunt de deur van het apparaat op ieder moment openen. Het apparaat
wordt automatisch uitgeschakeld.
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De bereiding wordt alleen voortgezet wanneer de deur wordt gesloten.

Gekoelde levensmiddelen hebben een langere bereidingstijd nodig dan
levensmiddelen die al op kamertemperatuur zijn.

Hoe groter de brokken levensmiddelen, hoe langer de bereidingstijd.
Vlees dat in grotere stukken is gesneden heeft bijvoorbeeld een langere
bereidingstijd dan dezelfde hoeveelheid vlees in reepjes gesneden. Het
wordt aanbevolen om grotere hoeveelheden levensmiddelen eerst op
maximaal vermogen te bereiden en ze daarna op middelmatig vermogen
te laten sudderen voor een gelijkmatige bereiding.

Wanneer de levensmiddelen niet opgehoopt zijn worden ze sneller warm
dan wanneer ze opgehoopt zijn. Spreid de levensmiddelen daarom zoveel
mogelijk uit. Leg de dunnere delen, zoals kippepoten of visfilets in het
midden of laat ze overlappen.

Kleinere hoeveelheden warmen sneller op dan grotere hoeveelheden.
U kunt de volgende vuistregel hanteren:
Dubbele hoeveelheid = bijna twee keer zoveel tijd
Halve hoeveelheid = half zoveel tijd

Als u niet de exacte bereidingstijd voor een gerecht kunt vinden, kunt u de
volgende regel toepassen:

Per 100 g ongeveer 1 minuut opwarmen
Alle levensmiddelen die u op een gewoon fornuis kunt bereiden kunt u
ook in de magnetron bereiden.
Het afdekken van gerechten voorkomt dat ze uitdrogen. Een bord onder-
steboven, vetvrij papier of magnetronfolie zijn allemaal geschikt als afdek-
king. Warm gerechten die een korst moeten krijgen zonder afdekking.

Kooktabel
Eetwaren/ Hoe- B P Afdek-
levensmiddelen veelheig | 98 Scha- | ongeveer king
kelaar min
Goenten
Aubergine 500g M.H 7-10 ja
Bloemkool 5009 M.H 13-15 ja
Broccoli 5009 M.H 6-9 ja
Chicorei 500g M.H 6-7 ja
Erwten 500g M.H 6-7 ja
Venkel 5009 M.H 8-11 ja
Groene bonen 300g M.H 13-15 ja
Aardappelen 500g M.H 9-12 ja
Knolraap 5009 M.H 8-10 ja
Prei 5009 M.H 7-9 ja
Maiskolven 2509 M.H 7-9 ja
Wortelen 5009 M.H 8-10 ja
Peper 5009 M.H 6-9 ja
Spruiten 3009 M.H 7-10 ja
Asperges 3009 M.H 6-9 ja
Tomaten 500¢ M.H 6-7 ja
Courgettes 5009 M.H 9-10 ja
Tip: Snij groenten in kleine stukjes en bereid ze met 2-3 lepels
vioeistof. Roer ze af en toe door. Laat ze 3-5 minuten sudderen
en breng ze op smaak voordat u ze serveert.
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Standvan | Time
Eetwaren/ Hoe- Afdek-
. .. | descha- | ongeveer | .
levensmiddelen veelheid . king
kelaar min

Appel of perencompote 5009 M.H 5-8 ja
Rabarbermoes 250¢ M.H 4-6 nee
Gepofte appel, 4 stuks 5009 M.H 7-9 ja

Tip: Het toevoegen van 125ml water of citroensap voorkomt dat het
fruit verkleurt. Laat het fruit 3-5 minuten doorkoken.

Viees*)

Vlees met jus 4009 M.H 10-12 ja
Goulash, kalfsstrips 5009 M.H 10-15 ja
Runderrollade 250¢ M.H 7-8 ja
Tip: Afen toe doorroeren. Laat het 3-5 minuten rusten.
Kipfricassee 2509 M.H 6-7 ja
Kippensoep 2009 M.H 5-6 ja
Tip: Afen toe doorroeren. Laat het 3-5 minuten rusten.
Vis

- 3009 M.H 7-8 ja
Visfilet .

4009 M.H 8-9 ja

Tip: Keer de vis halverwege de bereidingstijd om. Laat hem 3-5 minu-
ten sudderen.

Ontdooien en koken van groenten

Rode kool met appel 4509 M.H 14-16 ja
Spinaziebladeren 3009 M.H 11-13 ja
Bloemkool 2009 M.H 7-9 ja
Snijbonen 2009 M.H 8-10 ja
Broccoli 3009 M.H 8-9 ja
Erwten 300g M.H 7-8 ja
Knolraap 3009 M.H 13-15 ja
Prei 2009 M.H 10-11 ja
Mais 200g M.H 4-6 ja
Wortelen 200g M.H 5-6 ja
Spruiten 300g M.H 7-8 ja
o 4509 M.H 12-13 ja

Spinazie .
600g M.H 15-17 ja

Tip: Kook de groenten met 1-2 lepels vioeistof. Roer ze af en toe door
of snij ze fijn. Laat ze 2-3 minuten doorkoken, breng ze op smaak

voor het serveren.
Hutspot 5009 M.H 13-15 ja
Gevulde soep 300g M.H 7-8 ja
Crémesoep 5009 M.H 13-15 ja

Tip: Af en toe doorroeren, 3-5 minuten laten doorkoken.

*) Kant-en-klare levensmiddelen
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Grillen

Plaats het grilrooster op de bijgeleverde glasplaat. Gebruik geschikt hitte-
bestendig servies of leg de levensmiddelen direct op het rooster.

Het is niet nodig om het grilrooster voor te “verwarmen”, omdat de gril
onmiddellijk stralingswarmte produceert.

Ga bij roosteren en gratineren als volgt te werk:
1. Zet de functieschakelaar op stand “G”.

2. Gebruik de timer om de gewenste roostertijd in te stellen tussen 1 mi-
nute en 30 minuten.

i OPMERKING:

Wij raden aan om het voedsel ongeveer halverwege de kooktijd te
draaien (bijv. vlees, worst). De ventilator blijft draaien als het kookproces
is onderbroken.

Eetwaren/levensmiddelen | Hoeveelheid Gg_schgtte Afdekking
tijd min.

Gratineren toast met kaas 2-3 plakjes 8 nee

Qratlneren soepen, bijv. 2-3 koppen 10-15 nee

uiensoep

Magnetron en grill combinatiemodussen

Tijdens deze modussen werken de magnetron en grill afwisselen binnen
een ingestelde tijd.

1. Gebruik de functieschakelaar om de gewenste combinatie in te stellen.

Code Magnetron Grill
C1 30% 70%
C2 49% 51%
C3 67 % 33%

2. Gebruik de timer om de gewenste bereidingstijd in te stellen tussen
1 minute en 30 minuten.

Tips voor het gebruik van de combi-stand

Bij het bereiden van levensmiddelen met behulp van de combi-stand
magnetron-grill, dient u zich aan het volgende te houden:

De bereidingstijd voor grote en dikke levensmiddelen, zoals geroosterd
varkensvlees, is naar verhouding langer than voor kleinere en dunnere
levensmiddelen. Bij het roosteren is dit echter tegenovergesteld. Hoe
dichter de levensmiddelen zich bij de grill bevinden, hoe sneller ze
zullen bruinen. Dat wil zeggen dat bij het bereiden van grote braadstuk-
ken in de combinatiestand de grilltijd korter kan zijn dan voor kleinere
braadstukken.

Ontdooien

i OPMERKING:

+ Het vermogen van de magnetron bij de ontdooifunctie is 36 %
(252W).

+ Omdat de microgolven altijd het voedsel van buitenaf binnendringen,
kunnen grotere stukken in het centrum niet volledig worden ontdooid.
De buitenste lagen kunnen al begonnen zijn met koken.

+ Draai levensmiddelen zoals vlees, worstjes of brood eenmaal om
nadat ongeveer de helft van de ontdooitijd is verstreken.

+ Een factor om na het ontdooiprogramma de tijd te compenseren.

Dit is een standaard periode waarin een temperatuurcompensatie
plaatsvindt door middel van warmtegeleiding vanaf buiten (ontdooid)
naar binnen (bevroren). U kunt het voedsel in het uitgeschakelde
apparaat of buiten het apparaat laten tijdens de compensatietijd.

De compensatietijd moet minstens evenveel minuten duren als de
ontdooitijd in de magnetron. Het hangt af van de toestand van de
levensmiddelen.
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1 OPMERKING:

+ Als het gewicht van het voedsel minder dan 2009 is, plaats het niet in
het midden, maar aan de rand van de glasplaat.

+ U kunt de compensatietijden verkorten, door bijvoorbeeld kleine
stukjes vlees of afbrokkelende de resten bevroren brokken gehakt na
de ontdooitijd te scheiden. Voor gesneden brood of worst, scheid de
schijfies tijdens de compensatietijd.

« Laat fruit in een kom met een deksel ontdooien. Na ongeveer de helit
van de ontdooitijd roer het fruit voorzichtig één keer.

+ Cakes of taarten met chocolade glazuur mag niet in de magnetron

worden ontdooid.

Voor het gebruik van het ontdooiprogramma, gaat u als volgt te werk:

1. Bepaal het gewicht van het voedsel.

2. Haal het voedsel uit de verpakking. Als het niet uit de verpakking kan
worden gehaald, ontdooi gedurende 30 seconden op maximaal mag-
netronvermogen (Stand van de schakelaar “H”).

3. Plaats het te ontdooien voedsel op de plaat (fruit in een kom). Plaats
vlees ook op een omgekeerde schotel, zodat de vieessappen kunnen
uitlekken. Deze schotel mag nooit voor ander voedsel worden gebruikt
of ermee in contact komen.

4. Zet de functieschakelaar op stand %6 D/M.L".

Gebruik de timer om de gewenste bereidingstijd in te stellen tussen
1 minute en 30 minuten.

Levensmiddelen Gewicht Ontdooitijd

Viees 0,1-1,0kg 1:30-26:00

Gevogelte 0,2-1,0kg 2:30-22:00

Vis 0,1-0,9kg 1:30-14:00
Reiniging

/A WAARSCHUWING:

Schakel de magnetron uit en trek de netstekker uit de
contactdoos.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende voorwerpen.

+ Gebruik geen schurende of bijtende reinigingsmiddelen.

+ Gebruik geen metalen schraper om het kijkvenster te reinigen. Er
kunnen krassen op het opperviak ontstaan en het glas zou kunnen
breken.

Binnenruimte

Houd de binnenzijde van de oven schoon. Spatten en overgekookte
vioeistoffen aan de ovenwanden kunnen met een vochtige doek wor-
den verwijderd. Wanneer de oven ernstig verontreinigd is, kunt u ook
een mild reinigingsmiddel gebruiken.

Veeg het kijkraam van binnen en buiten af met een vochtige doek en
verwijder regelmatig spatten en viekken van overgekookte vioeistoffen.

Buitenwanden

.

De buitenwanden van de behuizing dienen alleen met een vochtige
doek te worden gereinigd. Let op dat geen water in de behuizingsope-
ningen en zo in het apparaat kan dringen.

Open het deurtje van de magnetron alvorens het bedieningspaneel te
reinigen, om het onopzettelijk inschakelen van het apparaat te voorko-
men.

Toebehoren

Reinig de glazen plaat met een warm sopje of in de vaatwasser. Droog
de plaat alvorens het terug te plaatsen in de magnetron.

Reinig de geleidering en de bodem regelmatig. U kunt de geleidering
verwijderen en hem met de hand reinigen. Gebruik een zacht schoon-
maakmiddel of glasreiniger. Droog alles goed af. Zorg ervoor om
daarna de ring op de juiste terug te zetten.

Reinig de grill na elk gebruik met een afwasmiddel of plaats hem in een
vaatwasser voor reiniging.

Geur

Om onaangename geuren uit de magnetron te verhelpen, zet u een met
water en citroensap gevulde en voor het gebruik in magnetrons geschikte
schaal in de oven en verhit deze gedurende ca. 5 minuten. Veeg daarna
de oven uit met een zachte doek.

Ovenverlichting
Neem voor het vervangen van de ovenverlichting a.u.b. contact op met
een vakman in uw omgeving.

Probleemoplossen
Storingen worden vaak maar door kleine problemen veroorzaakt. Neem onderstaande tabel door voordat u contact opneemt met onze klantenservice:

Probleem Mogelijke oorzaak Opmerkingen/oplossing

Radio of TV ontvangst wordt verstoord | Het elektromagnetische veld van dit apparaat kan het | Dit is normaal en geen storing. Plaats de apparaten
wanneer de magnetron werkt. beeld en geluid van speciale frequenties vestoren. verder uit elkaar.

De magnetron start niet. De deur is niet goed gesloten. Controleer of er voorwerpen op levensmiddelen klem

zitten tussen de deur.

zonder reden uitgeschakeld.

Defect stopcontact. Probeer een ander stopcontact.
Controleer de zekering.
Het draaiplateau geeft een krassend | Er bevinden zich vuil of vreemde voorwerpen in de Verwijder eventuele voorwerpen en restanten van
of schurend geluid. omgeving van de aandrijfas van het draaiplateau. levensmiddelen zoals beschreven onder “Reiniging”.
Het apparaat wordt ogenschijnlijk Het apparaat is defect. Neem contact op met onze klantenservice.
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Technische gegevens

MOGEL: ...ttt MWG 6015 CB
SPANNINGSIOBVOET: .......cvvevririirerseieeie e 230V~, 50Hz
Opgenomen vermogen:

MAGNELION: ... 1150W

GIL ottt 800W
Gemeten uitgangsvermogen magnetron:..............ccc..... 700W/2450 MHz
VOIUME GAAIMUIMEE: ...ttt ong. 20 liter
BesChermingsKIaSSe: .......c..cvirierrree e I
NEtOGEWICHL: ..., ong. 11,4kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in de loop
van voortdurende productontwikkeling blijft voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de richtlijn
elektromagnetische compatibiliteit en de laagspanningsrichtlijn, en is gefa-
briceerd volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”
Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
ﬂ huisafval.
Maak voor het afvoeren van elekirische apparaten gebruik van
s € VoOrgeschreven verzamelpunten en geef daar de elektrische

apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een verkeerde
afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de recycling en
andere verwerkingsvormen voor oude elektronische en elektrische appa-
raten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u contact
opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.

MWG6015CB_IM
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous saurez profiter
votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particuliérement
indiquées. Veillez a bien respecter ces indications afin d'éviter tout risque
d’accident ou dendommagement de I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques éventuels de
blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

1 NOTE : Attire votre attention sur des conseils et informations.

Sommaire

Signes et symboles sur Fappareil ...
Liste des différents éléments de commande .
Notes d’Utilisation...........ccecerrrverrrcnesnines s
Notes sur le service de grill et combiNg............ccovvrvvreenernereenirsinenns
Vaisselle allant au four & micro-ondes............ccevvvvvenee.
Ce qu'il faut savoir sur le service du micro-ondes
Mise en service .....
Instructions d'installation
PreParation.........ccvvererrinrineisieee et ssenens
Fonctionnement du micro-ondes .......... .
Mettre en pause ou annuler 1a CUISSON.........c.vvvererrereereeereenereesseneeeenes
Chauffage......cccemmm s ——————
Tableau des durées de chauffage.........cccouevrvrneineinennineineieseenn,
Cuisson...... .
Astuces pratiques pour [ CUISSON ..........ccceerrerrererrereereeesesseeesesseesseenns
Tableau de cuisson

Modes combinés micro-ondes et grill...........cocorennenenrinnensesnissesnnens
Astuces pour 1a fonction COMDI...........veereenrereinreeeeeeeeis
Décongélation........

Nettoyage........
Espace intérieur
Parois extérieurs

Eclairage four
(D o LT o =
Données teChNIQUES........cccceeverrennenerneessrss s ssessssens
EMiINGtioN. ..cooossseeerereneeseesssssssssssssssssessssns

Signification du symbole « Poubelle »

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'appareil en
marche pour la premiere fois. Conservez le mode d’emploi ainsi que

le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible, le carton avec
I'emballage se trouvant a l'intérieur. Si vous remettez 'appareil a des tiers,
veuillez-le remettre avec son mode d'emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les taches aux-
quelles il est destiné. Cet appareil n’est pas prévu pour une utilisation
professionnelle.

+ Ne lutilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur, des rayons
directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans I'eau)
et des objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de I'humidité ou de l'eau atteignent I'appareil,
débranchez aussitot le cable d’alimentation.

+ Arrétez 'appareil et débranchez toujours le cable d’alimentation de la
prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si vous
n'utilisez pas I'appareil, si vous installez les accessoires, pour le net-
toyage ou en cas de panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveillance. Lorsque
vous quittez la piece, toujours arréter 'appareil. Débranchez la fiche de
la prise.

+ |y alieu d'inspecter I'appareil et le bloc d'alimentation régulierement
en vue d’éventuels signes d'endommagements. Lorsqu'un endomma-
gement est détecté, I'appareil ne doit plus étre utilisé.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas les embal-
lages (sac en plastique, carton, polystyrene) a leur portée.

/\ AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a risque
d’étouffement !

Importantes mesures de sécurité !

Alire avec attention et a conserver.
/N AVERTISSEMENT :

* Le four a micro-ondes sert uniquement a chauffer des aliments et des boissons. Le séchage d’aliments ou de
vétements ou le chauffage de coussins électriques, de pantoufles, d’éponges, de chiffons humides ou de tout autre
objet similaire peut causer des blessures, une combustion ou un incendie.

impérativement étre réparé par une personne qualifiée.

Le four @ micro-ondes n’est pas prévu pour chauffer/réchauffer des animaux vivants.
L'appareil ne doit en aucun cas étre utilisé lorsque la porte ou le joint de la porte sont détériorés. L'appareil doit alors

Ne réparez jamais 'appareil vous-méme. Adressez-vous plutdt a un spécialiste. Il est dangereux pour toute per-

sonne non qualifiée d’effectuer des travaux d’entretien ou des réparations nécessitant le démontage du cache de
I'appareil qui lui-méme est une protection contre les irradiations des micro-ondes.
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Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou toute
personne de qualification similaire pour éviter un risque.

Ne réchauffez pas les liquides dans des récipients fermés. RISQUE D’EXPLOSION !
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/\ AVERTISSEMENT :

* Ne placez pas votre four a micro-ondes dans un placard.

« L'appareil nécessite un espace suffisant pour la circulation de I'air afin d’assurer un bon fonctionnement. Laissez
une distance de 30cm au-dessus, 10cm a larriére, et 10cm sur les deux cotés de 'appareil. Ne couvrez pas I'ap-
pareil. Ne bloquez jamais les ouvertures de I'appareil. Ne retirez pas les pieds.

* Placez 'appareil dos face a un mur.

* L'appareil et ses piéces accessibles deviennent chauds pendant ['utilisation. Il convient de veiller & ne pas toucher
les éléments chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent se tenir éloignés sauf s'ils sont surveillés en perma-
nence.

+ Nutiliser que de la vaisselle appropriée comme : la vaisselle en verre, porcelaine, céramique, plastique résistant a
la chaleur ou la vaisselle spéciale micro-ondes.

* Les conteneurs métalliques ne sont pas autorisés pour chauffer des aliments et des boissons dans le four & mi-
cro-ondes. Observez les remarques dans le chapitre « Vaisselle allant au four & micro-ondes ».

+ Cet appareil a micro-ondes doit souvent étre surveillé pendant le réchauffement ou la cuisson de nourritures dans
des récipients inflammables, comme le plastique ou le carton, en raison du risque d'inflammation.

« En cas de formation de fumée, éteindre 'appareil et retirez la prise. Laissez la porte fermée afin d’étouffer les éven-
tuelles flammes.

* Le contenu des petits biberons et petits pots de bébé avec des aliments pour bébé doit étre mélangé et secoué et
leur température doit étre controlée avant qu'ils soient consommeés. Risque de bralure.

» Utilisez des maniques ou des gants de cuisine lorsque vous retirez des récipients. DANGER DE BRULURES !

* Il est interdit de réchauffer des aliments avec une coque ou une peau comme des ceufs, des saucisses, des bocaux
fermés, etc. car ils risquent d’exploser, méme aprés avoir été réchauffés dans I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT : Risques de surchauffe !

Lors de la cuisson, en particulier lors de la chauffe de liquides (eau), il peut arriver que la température d'ébullition soit
atteinte, mais que les bulles de vapeur typiques ne remontent pas encore a la surface. Le liquide n'arrive pas a ébulli-
tion réguliérement. Ce décalage d’ébullition peut lors du retrait du récipient entrainer une formation soudaine de bulles
de vapeur en raison d'une légére secousse et ainsi un débordement en bouillant. Risque de brdlure ! Afin de parvenir
a une ébullition réguliére, placez un béton en verre ou un objet similaire non métallique dans le récipient.

FRANGAIS

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de 8 ans et plus et les personnes atteintes de handicap mental, physique
ou sensoriel ou les personnes qui manquent d’expérience ou de connaissances s'ils sont supervisés ou s'ils ont regu
des instructions a propos de ['utilisation de I'appareil d’'une maniére sre et s'ils en comprennent les dangers.

Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil.

Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne peuvent pas étre effectués par les enfants a moins qu'ils soient agés de
plus de 8 ans et supervises.

Conservez 'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

L'encadrement, le joint de la porte et toute piéce avoisinante doivent, s'ils sont sales, étre nettoyés soigneusement
avec un torchon humide.

Nettoyez réguliérement l'appareil et retirez les dépots de nourriture se trouvant a l'intérieur de I'appareil.

Un mauvais entretien de 'appareil peut endommager la surface des parois, ce qui peut avoir une incidence sur la
durée de vie de I'appareil et éventuellement étre dangereux.

N'utilisez aucun nettoyant abrasif et agressif et aucun racloir métallique pour nettoyer la porte en verre. Vous pourriez
rayer la surface. Cela peut endommager le verre.

N'utilisez pas un nettoyeur a vapeur.

Suivez également les instructions fournies au chapitre « Nettoyage ».

N'utilisez pas l'appareil avec un minuteur externe ou un systeme de commande a distance sépare.

Cet appareil sert :

- A chauffer et & cuire des denrées alimentaires solides ou liquides.

- A gratiner et & griller des denrées alimentaires solides.
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Il est destiné a étre utilisé dans les ménages et applications similaires, telles que :

- dans les cuisines du personnel de magasins, bureaux et autres secteurs industriels ;
- par les clients dans les hétels, motels et autres établissements d’hébergement ;

- dans les exploitations agricoles ;

- dans les chambres d’hotes.

Signes et symboles sur I'appareil
Un symbole d’avertissement est fixé sur la surface supérieure du four & micro-ondes :

AVERTISSEMENT : Surface chaude !
Risque de brilure !

La température des surfaces accessibles peut étre trés chaude pendant et aprés ['utilisation.
Notez également les signes d'informations sur
le micro-ondes : Translation :

WARNING Avertissement

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE 1: Micro-ondes et haute tension a l'intérieur. Assu-
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE. rez-vous de ne pas retirer I'enceinte.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITHA 2: Cet appareil est équipé d’une fiche de terre pour vous
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION protéger de tout risque éventuel de choc électrique et
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND doit étre connecté a une prise correctement reliée a la
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY terre.

GROUNDED OUTLET. 3. Cet appareil doit étre réparé uniquement par un per-

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY sonnel qualifié.

PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL. 4: Débranchez la fiche électrique avant toute réparation.
4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING. |  Retirer I'enceinte avec un produit alimenté pourrait

REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT exposer les réparateurs a un risque potentiel de haute

ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO tension.

HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

Microwave energy: Do not remove this cover! Energie micro-ondes : Ne retirez pas ce capot !
Liste des differents éléments de commande + Utilisez la grille de cuisson pour approcher les aliments a cuire prés de
I'élément de chauffe.

1 Variateur de puissance

2 Sélecteur de fonction

3 Ouvre-porte

4 Axe de rotation

5 Anneau de guidage

6 Plateau tournant en verre

Vaisselle allant au four & micro-ondes

+ Le matériel idéal a utiliser dans un four a micro-ondes est transparent
et permet aux micro-ondes de chauffer équitablement les aliments.

+ Les bols et les assiettes ronds/ovales conviennent mieux que les bols
et assiettes carrés, car les aliments dans les coins risqueraient de

7 Gril .
8 Verrou déborder.
9 Fenétre de surveillance /\ ATTENTION :
10 Feuille micacée Risque d’explosion si vous utilisez un récipient fermé.
+ Quvrez les récipients avant la cuisson ou le chauffage.
Notes d’utilisation + Percez le film plastique de protection & plusieurs endroits avec une
fourchette.

Notes sur le service de grill et combiné
+ Du fait qu'en service de grill et combiné de la chaleur de rayonnement /\ ATTENTION : Risque d’étincelle et d’incendie !

est utilisée, n'utilisez que de la vaisselle résistante a la chaleur. Les + Les micro-ondes ne peuvent pas pénétrer le métal. Par conséquent,

récipients en plastique ne sont pas adaptés. il ne faut jamais placer de conteneur ou d'assiette en métal dans le
+ En pur service de grill, vous pouvez aussi utiliser de la vaisselle en four quand les micro-ondes sont actives.

meétal et en aluminium - toutefois pas dans le service combiné ou + Ne pas utiliser de barquettes en carton recyclé, car elles pourraient

mwro-ondgs. . . . o . contenir de faibles pourcentages de métal ce qui risquerait alors de
+ Ne placer rien sur la partie supérieure du boitier. Celui-ci chauffe. Lais- provoquer des étincelles ou des incendies.

sez les fentes d’aération toujours dégagées.

24

MWG6015CB_IM 11.10.2018



La liste ci-dessous vous facilite le choix de la vaisselle convenant au four
a micro-ondes :

Convient au
Matériel Micro- | .| Fonction
Grill s
ondes combinée
Récipient en verre résistant a la chaleur oui oui oui
Récipient en verre ne résistant pas a la
non | non non
chaleur
Récipient/assiette en céramique résistant . . .
. oui oui oui
ala chaleur
Récipient en plastique convenant au four .
. oui | non non
a micro-ondes
Papier de cuisine oui | non non
Plat a four en métal ou aluminium non | oui non
Grille non | oui non
Aluminium ou récipient en film d’alumi- .
Aium non | oui non

*

) Fonction micro-ondes combinée avec gril

Ce qu'il faut savoir sur le service du micro-ondes

Votre appareil fonctionne par rayonnement de micro-ondes qui
chauffent trés rapidement les particules d’eau dans les aliments. Vous
n’avez ici pas de rayons de chaleur et donc pas de coloration brune.
Ne faites chauffer avec cet appareil que des aliments.

L'appareil n'est pas approprié pour la cuisson de graisse flottante.

Ne faites chauffer qu'1 ou 2 portions a la fois. L'appareil est autrement
moins efficient.

Les micro-ondes fournissent immédiatement une pleine énergie. i
n'est ainsi pas nécessaire de préchauffer.

N'utilisez jamais I'appareil a vide en position micro-ondes.

Le four micro-ondes ne remplace pas le four traditionnel. Il sert unique-
menta:

- décongeler les aliments surgelés/congelés
- faire chauffer/réchauffer rapidement les aliments ou les boissons
- cuire des mets.

Mise en service

Instructions d’installation

Installer 'appareil dos au mur.
Préservez les distances de sécurité suivantes :

- 10cm au dos
- 10cm de chaque coté
- 30cm au dessus du four.

Afin d'éviter les interférences avec le fonctionnement d'autres appa-
reils, ne placez pas votre appareil prés d'autres dispositifs électro-
niques.

Préparation

1.

Appuyez sur le bouton de déverrouillage de la porte pour ouvrir la porte
du micro-onde. La porte s'ouvre en pivotant.

2. Retirez tous les accessoires de l'intérieur du four et déballez.
3. Si cela n'a pas encore été fait : Placez 'arbre d’entrainement au centre

de la surface inférieure a l'intérieur du four.

4. Installez 'anneau de guidage au centre.
5. Positionnez le plateau tournant en verre de fagon a ce que son renfon-

cement inférieur s'emboite au centre de I'arbre d’entrainement.

6. Vérifiez que 'appareil ne présente pas de dommages apparents, par-

ticulierement dans la zone de la porte. L'appareil ne doit en aucun cas
étre mis en service s'il présente un endommagement quelconque.

MWG6015CB_IM

7. Veillez a ce que la tension électrique utilisée corresponde a la tension
de l'appareil. Vérifiez les caractéristiques indiquées sur la plaque
signalétique.

8. Connectez la fiche dans une prise de courant de sécurité correctement

installée.

/\ ATTENTION :

+ Nenlevez aucune piéce montée de I'espace de cuisson et du coté
inférieur de la porte !

+ Lafeuille micacée (10) fait également partie de I'appareil et ne doit
pas étre enlevée. Elle protége de la poussiére le composant électro-
nique situé derriére elle.

i NOTE:

Des restes de fabrication ou d'huile sur les éléments de I'enceinte ou
de I'élément chauffant peuvent provoquer de la fumée ou une odeur en
début de fonctionnement.

Ce phénoméne est normal et cessera apres une utilisation répétée.
Nous conseillons fortement de procéder de la maniére suivante :

+ Mettez le four en mode grill et laissez I'appareil fonctionner plusieurs
fois sans aliments a cuire.
+ Assurez-vous que la ventilation est suffisante.

Fonctionnement du micro-ondes

1. Versez les aliments a réchauffer dans un récipient adéquat.

2. Ouvrez la porte du four et placez le récipient au milieu du plateau
tournant. Fermez la porte (L'appareil ne fonctionne, pour des raisons
techniques, que lorsque la porte est fermée.)

3. Choisissez la puissance nécessaire :

Inscrip- o Puissance —
tions | DCSCMPOM | yricro.ondes en %+ | Utlisations
L Garder chaud 18 Faire fondre du
fromage, etc.
*M‘I? Décongeler 36 Décongélation
M Moyen 58 Mijoter
M.H Moyen haut 81 Pour cire, par ex.
de la viande
H Fort 100 Reghauﬁer
rapidement

*100% =700 W

4. Utilisez la minuterie pour régler la durée de cuisson souhaitée entre
1 minute et 30 minutes. Le temps de cuisson dépend de la quantité et
la consistance du contenu. Aprés quelques utilisations, vous appren-
drez vite a estimer le temps de cuisson.

i NOTE:

+ La préparation est beaucoup plus rapide dans un four a micro-ondes
que dans un four traditionnel. Si vous n'étes pas sir, programmez
plutdt un temps de cuisson plus court et renouvelez 'opération le cas
échéant.

+ L'appareil se met en marche aprés la programmation du temps de
cuisson. La lumiére intérieur est alors allumée.

+ Attention : En fonctionnement micro-ondes seulement, placez un
couvercle de protection sur la nourriture.

5. L'appareil s'arréte automatiquement a la fin du temps programmé. Un
signal sonore se fait entendre. Vous pouvez alors sortir la nourriture du
four.
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Mettre en pause ou annuler la cuisson

+ Pour interrompre la cuisson, ouvrez simplement la porte avec I'ouver-
ture de porte.

+ Pour reprendre la cuisson, fermez la porte.

+ Pour complétement interrompre le processus, mettez la minuterie sur
la position « 0 ».

Chauffage

Le réchauffement et le chauffage sont les qualités propres aux mi-
cro-ondes. Les liquides et aliments réfrigérés peuvent facilement se ré-
chauffer a la température de la piéce ou du chauffage sans devoir utiliser
beaucoup de pots.

Les durées de chauffage indiquées dans le tableau suivant sont pour
votre information uniquement, car la durée dépend beaucoup de la
température et de la texture initiales des aliments. Il est, par conséquent,
conseillé de vérifier une fois de temps en temps si les aliments sont assez
chauds ou pas.

Tableau des durées de chauffage

Comestibles/ ... | Positiondu | Durée | Cou-
) Quantité | . .

aliments sélecteur | env. min. | vercle

1 tasse 1509 H 0,5-1 non

0,5¢ 5009 H 3,5-5 non

0,75¢ 7509 H 5-7 non

Astuce : Placez un baton de verre dans le récipient pour éviter toute
surchauffe ; bien remuez avant de boire.

Plateau-repas

grfg;nu;zgmmes de terre 450¢ H 25-35 | o

Goulasch avec nouilles 4509 H 2-25 ouli

Viande + morceaux+sauce | 450g H 25-35 | oui

Astuce : Humectez légérement avant de cuire ; remuez de temps en
temps.

Viande

Cotelette panée 2009 H 1-2 non

Boulettes, 4 morceaux 5009 H 3-4 non

Roti 2509 H 2-3 non

Astuce : Enrobez d’huile pour la panure ou de cro(ite pour ne pas
ramollir.

Y2 poulet 450¢ H 3,5-5 non

Fricassée de poulet 4009 H 3-45 oui

Astuce : Enrobez d’huile ; remuez de temps en temps.
Plat d’accompagnement

Nouilles, riz, 1 portion 1509 H 1-2 oui
2 portions 300g H 25-35 | oui
Pommes de terre 5009 H 3-4 ouli

Astuce : Humectez légérement avant de cuire.
Potages/sauce

Bouillon, 1 assiette creuse | 250g H 1-1,5 ouli

Potage consistant 2509 H 1,5-2 ouli

Sauce 2509 H 1-2 ouli
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Cou-
vercle

Durée
env. min.

Position du
sélecteur

Comestibles/

aliments Quantité

Aliments pour bébés
Lait
Purée

100ml M 0,5-1
2009 M 1-15
Astuce : Secouez ou remuez parfaitement. Vérifiez la température !

non

non

Cuisson

Astuces pratiques pour la cuisson

Suivez les conseils donnés dans le tableau de cuisson et les recettes.
Surveillez le processus de cuisson si vous n'avez pas encore assez
d’expérience.

Vous pouvez ouvrir la porte a tout moment. L'appareil s'éteindra automa-
tiqguement.

Le fonctionnement se poursuivra a la fermeture de la porte seulement.

Les aliments réfrigérés ont besoin d'une durée de cuisson plus longue
que la température de la piece.

Plus la quantité d’aliments est élevée, plus la durée de cuisson est
longue. La viande coupée en morceaux plus épais, par exemple, de-
mande une durée de cuisson plus longue que cette méme quantité de
viande coupée en petits morceaux. Il est conseillé de cuire des aliments
en plus grande quantité & une puissance maximum et les laisser mijoter a
une puissance moyenne pour une cuisson réguliere.

Les aliments les plus bas cuisent plus vite que ceux qui sont plus hauts ;
répartissez donc les aliments le plus bas possible. Placez les morceaux
les plus fins comme les cuisses de poulet ou les filets de poisson au
centre ou laissez-les se chevaucher.

Les quantités les plus petites cuisent plus vite que les plus grandes. Appli-
quez la régle générale suivante :
Quantité multipliée par deux = durée presque multipliée par deux
Quantité réduite de moitié = durée réduite de moitié
Si vous ne trouvez pas la durée de cuisson exacte pour un plat, vous
pouvez appliquer la régle suivante :
1 minute de cuisson/100g environ

Tous les aliments que vous couvrez sur une cuisiniére habituelle devront
étre également couverts dans le micro-ondes.

Un couvercle permettra aux aliments de ne pas sécher. Une assiette
renversée, du papier sulfurisé ou une feuille d’aluminium congue pour les
cuissons aux micro-ondes peuvent tous étre utilisés comme couvercle.
Cuisez des aliments qui forment une cro(ite sans couvercle.
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Tableau de cuisson

Astuce : Ajoutez 125ml d'eau, le jus de citron permettra aux fruits de
ne pas perdre leur couleur, laissez mijoter pendant

3-5 minutes.
Viande avec sauce 4009 M.H 10-12 oui
Goulasch, émincé de veau | 5009 M.H 10-15 ouli
Roulades de beeuf 2509 M.H 7-8 ouli
Astuce : Remuez de temps en temps ; laissez reposer pendant

3-5 minutes.

Volaille *)
Fricassée de poulet 2509 M.H 6-7 oui
Consommé de poulet 2009 M.H 5-6 oui

Astuce : Retournez aprés que la moitié du temps se soit écoulé ;
laissez reposer pendant 3-5 minutes.

300g MH 7-8 | ou
400g MH 8-9 | oul

Astuce : Retournez aprés que la moitié du temps se soit écoulé ;
laissez reposer pendant 3-5 minutes.

Filet de poisson

MWG6015CB_IM

Comestibles/ Quantité Positiondu | Durée | Cou-
Comestibles/ Quantité Positiondu | Durée | Cou- aliments sélecteur | env. min | vercle
aliments sélecteur | env. min | vercle Décongélation et cuisson des légumes
Chou rouge avec des .
Aubergine 500g MH 7-10 | ou pommes 490 MH ] 14-16 | ou
Chou-fleur 5009 M.H 13-15 | oui Feuilles d’épinard 3009 M.H 1-13 | oui
Brocoli 5009 M.H 6-9 oui Chou-fleur 2009 M.H 7-9 oui
Endive 5009 M.H 6-7 oui Haricots a écosser 200g M.H 8-10 oui
Pois 5009 M.H 6-7 oui Brocaoli 3009 M.H 8-9 oui
Fenouil 500g M.H 8-11 oui Pois 300g M.H 7-8 oui
Haricots verts 300g M.H 13-15 | oui Navet 300g M.H 13-15 | oui
Pommes de terre 5009 M.H 9-12 oui Poireau 2009 M.H 10-11 | oui
Navet 500¢ M.H 8-10 oui Mais 2009 M.H 4-6 oui
Poireau 5009 M.H 7-9 oui Carottes 2009 M.H 5-6 oui
Mais en épi 2509 M.H 7-9 ouli Choux de Bruxelles 3009 M.H 7-8 ouli
Carotte 5009 M.H 8-10 oui . 4509 M.H 12-13 | oui
Epinards -
Poivron 5009 M.H 6-9 oui 6009 M.H 15-17 | oui
Choux de Bruxelles 3009 M.H 7-10 oui Astuce : Faites cuire 1-2 cuillere(s) de liquide ; remuez de temps en
Asperge 3009 MH 6-9 oui temps 0u coupez sgigneusgment. Laissez mijoter pendant
: 2-3 minutes ; assaisonnez juste avant de consommer.
Tomates 5009 M.H 6-7 oui "
c tt =00 MH 9-10 : Potages/ragoit*)
ourgette . - oui
J : 4 Rl Ragodt 500g | MH | 13-15 | ou
Astuce : Coupez les légumes en petits morceaux et faites cuir en : :
versant 2-3 cuilléres de liquide ; remuez de temps en temps. Potages consistants 300g M.H 7-8 | ou
Laissez mijoter pendant 3-5 minutes ; assaisonnez juste Potage fondant 5009 M.H 13-15 oui
avant de consommer. Astuce : Remuez de temps en temps ; laissez mijoter pendant
Comppte de pommes ou 5009 MH 5.8 ol ) Aliments préts a I'emploi
de poires
Compote de rhubarbe 2509 M.H 4-6 non Cuire
Pomme rotie, 4 morceaux 5009 M.H 7-9 oui Placez le grill sur la plaque de verre incluse. Une vaisselle appropriée qui

résiste a la chaleur ou placez directement les aliments sur le grill.

I n’est pas nécessaire de préchauffer le grill puisqu'il génére de la chaleur
immédiatement.

Suivez les consignes suivantes pour la cuisson au grill et la cuisson de
gratins :

1. Réglez le sélecteur de fonction sur « G ».
2. Utilisez la minuterie pour régler la durée de cuisson au grill souhaitée
entre 1 minute et 30 minutes.

i NOTE:

Il est recommandé de retourner les aliments (p.ex. viande, saucisse),
lorsque la moitié environ du temps de cuisson est écoulée. Le ventila-
teur continue de fonctionner lorsque la cuisson est en pause.

Comestibles/aliments Quantité Duret_e Couvercle
env. min.
Toast grillé avec du fromage | 2-3 tranches 8 non
Potages gra‘tlr]els ’ 2-3 tasses 10-15 non
e.g. soupe a l'oignon
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Modes combinés micro-ondes et grill
Pendant ces modes, le micro-ondes et le grill fonctionnent alternativement
dans un délai déterminé.
1. Utilisez le sélecteur de fonction pour sélectionner la combinaison
désirée.

Code Micro-ondes Grill
C1 30% 70%
C2 49% 51%
C3 67 % 33%

2. Utilisez la minuterie pour régler la durée de cuisson souhaitée entre
1 minute et 30 minutes.

Astuces pour la fonction combi

Lorsque vous cuisez des aliments en choisissant le réglage combi micro-
ondes-grill, vous devez respecter les consignes suivantes :

La durée de cuisson pour les aliments épais et en grand quantité comme
le roti de porc, est respectivement plus long que celle pour les aliments
en petite quantité et plus bas. Cependant, pendant la cuisson, la régle
opposée s’applique. Plus les aliments sont proches du grill, plus ils
bruniront vite, |.e., lorsque vous préparez des gros morceaux en mode
combi, la durée de cuisson au grill est probablement plus courte que celle
des morceaux plus petits.

Décongélation

i NOTE:

+ La puissance de micro-onde pour la décongélation est de 36 %
(252W).

+ Puisque les micro-ondes pénétrent toujours dans les aliments de
lintérieur vers I'extérieur, les morceaux les plus gros ne seront peut-
étre pas entierement décongelés au centre, alors que les couches
extérieures commencent a cuire.

+ Retournez les aliments comme de la viande, des saucisses ou du
pain uniquement une fois la moitié approximative du temps de dé-
congélation imparti écoulée.

+ Tenez compte d’'un temps de compensation aprés le programme de
dégivrage. Il s'agit d'une période d'inactivité pendant laquelle une
compensation de température a lieu grace au passage de la chaleur
de I'extérieur (décongelé) vers l'intérieur (congelé). Vous pouvez
laisser les aliments dans I'appareil a l'arrét pendant le temps de com-
pensation. Le temps de compensation doit étre d’'une durée au moins
égale au temps dans le micro-ondes, en fonction de la condition des
aliments.

+ Siles aliments pesent moins de 200 g, ne les placez pas au milieu
mais sur le bord de la plaque de verre.

+ Vous pouvez réduire les temps de compensation par ex. en séparant
un petit morceau de viande ou en émietter les morceauz congelés
aprés le temps de dégivrage. Pour le pain en tranches ou les saucis-
ses, séparez les tranches pendant le temps de compensation.

+ Laissez les fruits se décongeler dans un bol avec un couvercle.
Aprés la moitié du temps de dégivrage, remuez doucement les fruits
une fois.

+ Les gateaux et les tartes a glagage au chocolat ne doivent pas étre
décongelés dans le micro-ondes.

Pour utiliser le programme de dégivrage, utilisez la procédure suivante :

1. Déterminez le poids des aliments.

2. Retirez les aliments de leur emballage. Si cela est impossible dégivrez
les aliments dans leur emballage pendant 30 secondes au maximum
sur la puissance maximum du micro-ondes (Position du sélecteur
«H»).
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3. Placez les aliments devant étre dégivrés sur la plaque (les fruits dans
un bol). Et placez la viande sur une soucoupe inversée pour que les
jus puissent s'écouler. Cette soucoupe ne doit pas étre utilisée pour
d’autre aliments ou entrer en contact avec eux.

4. Réglez le sélecteur de fonction sur « # 6 D/M.L ».

5. Utilisez la minuterie pour régler la durée de cuisson souhaitée entre
1 minute et 30 minutes.

Aliments Poids Temps de décongélation
Viande 0,1-1,0kg 1:30-26:00
Volaille 0,2-1,0kg 2:30-22:00
Poisson 0,1-0,9kg 1:30-14:00

Nettoyage

/N AVERTISSEMENT :

Arrétez le four @ micro-ondes et débranchez la fiche du
secteur.

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez aucune brosse métallique ou aucun autre objet abrasif.

+ Nutilisez aucun détergent abrasif ou acide.

+ Nutilisez pas un racloir métallique pour nettoyer la fenétre panora-
mique. La surface peut se rayer et le verre éventuellement se briser.

Espace intérieur

+ Maintenez lintérieur du four propre. Les éclaboussures et les liquides
ayant débordé sur les parois du four peuvent étre enlevés a l'aide d'un
chiffon mouillé. Lorsque le four est trés encrassé, on peut aussi se
servir d'un détergent doux.

+ Essuyez la fenétre a l'intérieur et a I'extérieur avec un chiffon mouillé et
enlevez réguliérement les éclaboussures et les taches en provenance
de liquides débordés.

Parois extérieurs

+ Les parois extérieures du four ne doivent étre nettoyées qu'avec un
chiffon mouillé. Veillez a ce qu'il n'y a pas d’eau qui pénetre par les
ouvertures dans le four.

¢ Ouvrez la porte du micro-ondes avant de nettoyer le panneau de com-
mande pour éviter d'allumer accidentellement I'appareil.

Accessoires

+ Nettoyez I'assiette en verre dans de 'eau chaude savonneuse ou dans
le lave-vaisselle. Séchez-la avant de la réinstaller dans le micro-ondes.

+ Nettoyez réguliérement 'anneau de guidage et la surface du fond.
Vous pouvez retirer 'anneau de guidage et le nettoyer a la main. Utili-
sez un détergent doux ou un nettoyant pour vitres. Séchez bien. Puis,
assurez-vous de replacer 'anneau correctement.

+ Nettoyez le gril aprés chaque utilisation avec un liquide pour vaisselle
ou placez-le dans un lave-vaisselle pour le nettoyer.

Odeur

Pour enlever les odeurs désagréables du four & micro-ondes, placez une
écuelle remplie d'eau et de jus de citron allant au four & micro-ondes dans
le four et chauffez-la pendant env. 5 minutes. Essuyez ensuite le four
avec un chiffon mouillé.

Eclairage four
Pour remplacer I'éclairage du four, veuillez-vous adresser a un magasin
spécialisé prées de chez vous.
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Dépannage
Une défaillance est souvent due a de légers problémes. Avant de contacter notre service a la clientéle, veuillez vérifier le tableau ci-dessous :

Probléemes Origine possible

Note/solution

La réception radio ou TV s'interrompt
pendant que le micro-ondes fonctionne.
particulieres.

Le champ électromagnétique de 'appareil peut
interférer avec les images et les sons de fréquences

Cette situatiqn est normale et ne résulte pas d'une
défaillance. Eloignez les appareils.

Le micro-ondes ne s'allume pas.

La porte n'est pas correctement fermée.

Vérifiez si des objets ou des restes d’aliments sont
coincés dans la porte.

Défaut de la prise murale.

Essayez une autre prise murale.

Vérifiez le fusible principal de votre habitation.

Le plateau tournant provoque un bruit

abrasant ou de grattement. du plateau tournant.

Présence d'objets étrangers ou sales vers la piece

Retirez d'éventuels objets et des restes d’aliments
comme il est décrit dans le chapitre « Nettoyage ».

L'appareil s'est arrété de fonctionner
sans raison apparente.

L'appareil est défectueux.

Veuillez contacter notre service a la clientele.

Données techniques

MOGBIE : oot MWG 6015 CB
AlIMENTALION & ... 230V~, 50Hz
Consommation :

VOIUME AU FOU & env. 20 litres
Classe de ProteClON : ..o I
POIAS NEBL ..o env. 11,4kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications techniques
ainsi que des modifications de conception dans le cadre du développe-
ment continu de nos produits.

Cet appareil a été controlé d'aprés toutes les directives européennes
actuelles applicables, comme par exemple concernant la compatibilité
électromagnétique et la basse tension. Cet appareil a été fabriqué en
respect des réglementations techniques de sécurité les plus récentes.

MWG6015CB_IM

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils élec-
triques avec les ordures ménageéres.
E Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques, les

bornes de collecte prévues a cet effet ol vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans I'environnement
et sur la santé de chacun, causés par une mauvaise élimination de ces
déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des appareils
électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes d’élimination des
appareils auprés de votre commune ou de 'administration de votre com-
munauté.
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Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto y esperamos
que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas en especial.
Siga estas advertencias incondicionalmente, para evitar accidentes y
dafios en el aparato:

A\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles riesgos
de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

1 NOTA: Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indice

Indicacion de los elementos de MaNEJo ..........comereeessmesessessssssssssenns 3
Notas generales .
ilmportantes indicaciones de seguridad! ............ccconmmnrnnrnnissesenenns 30
Senales y simbolos del aparato...........ereensesenn:
Indicacion de los elementos de manejo .
(o] £ T LI Lo

Indicaciones para el funcionamiento de asar a la parrilla y el

funcionamiento COMDINAAO..........c.vwurrereeieree s

Vajilla apropiada para el microondas

Indicaciones de interés en el funcionamiento del microondas...... .33
Puesta en marcha..........cocvvevnnnmnnnensss s sssssssssees 33
Instrucciones de INStalaCion.............cccueieieierrieiereee s 33
Preparacion.........c.c.oucveeenerenennn. .33
UsO de MICroondas ..........ccceevenmmnenneresesesssssnsssssssesssesessssssasssssasesesenes 33
Pausar 0 cancelar [a COCCION ........c...oveevvveveeirecieseee et KY)
Calentar......ccovevnnnrnr e ———— "
Tabla de calentamieNnto...........ccvevecereeeee e
[0+ 1 - T TP 34

Recomendaciones de coccion
TabIa dE COCCION ...ttt ettt

DESCONGEIAT ...t asnaas 36

Limpieza.......... ST 36
ESPACIO INTETION ...t 36
Paredes eXIEMIOrES..........ccvvevciiieie e 36

Solucion de problemas .........cccnnenn s ———————— 37
Datos técnicos ........... s 37
Eliminacion..... e 37

Significado del simbolo “Cubo de basura” ...........cccoeereenineneneneennes 37

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el
manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la garantia, el recibo
de pago y si es posible también el carton de embalaje con el embalaje in-
terior. En caso de dejar el aparato a terceros, también entregue el manual
de instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin previsto.
Este aparato no esta destinado para el uso profesional.

+ No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la entrada directa
de rayos de sol, a la humedad (en ninglin caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos. No utilice el aparato con las manos
humedas. En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja de enchufe
(por favor tire de la clavija y no del cable), cuando no quiera utilizar el
aparato, montar piezas o0 en caso de limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la habitacion,
desconecte siempre el aparato. Retire la clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se deben controlar regu-
larmente para garantizar que no estén dafiados. En caso de que se
comprobara un dafio, no se podra seguir utilizando el aparato.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de embalaje (Bolsas
de plastico, carton, poliestireno etc.) a su alcance.

[\ AVISO:
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro de asfixia!

ilmportantes indicaciones de seguridad!
Se ruega leer estas indicaciones cuidadosamente y guardarlas bien para su posterior utilizacién.

N\ AVISO:

« El'horno microondas ha sido disefiado para calentar alimentos y bebidas. Secar alimentos o prendas o calentar
almohadillas eléctricas, zapatillas, esponjas, trapos de limpieza mojados o similares puede provocar heridas, com-

bustion o incendio.

« El microondas no esta previsto para calentar/cocer a animales vivos.

* En caso de que la puerta o la obturacidn de goma de la puerta estén dafiadas, no se puede poner en marcha el apa-
rato, hasta que una persona especializada no lo haya reparado.

* En ninguin caso repare el aparato por su cuenta, sino contacte a un servicio autorizado. Excepto para la persona
especializada, para los demas significa un peligro realizar trabajos de mantenimiento o de reparacion, que exijan
descubrir la cubierta que normalmente asegura la proteccion contra la exposicion a la radiacidn de la energia por

microondas.

+ Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante, su agente de servicio o una per-

sona con calificacion similar para evitar riesgos.

» Se ruega no calentar liquidos en recipientes cerrados. jEXISTE PELIGRO DE EXPLOSION!
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A\ AVISO:

* No coloque el microondas en ningun armario.

« El aparato precisa del espacio suficiente para la circulacidn de aire para funcionar correctamente. Deje una distan-
cia de 30cm encima, 10cm detras, y 10cm a ambos lados del aparato. No cubra el aparato. No obstruya nunca las
aperturas del aparato. No saque las patas.

+ Ponga el aparato con la parte posterior orientada a una pared.

+ Elaparato y las piezas accesibles se calientan durante el uso. Tenga cuidado para evitar tocar los elementos calen-
tadores. Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse alejado a menos que reciban una supervision continua.

+ Solamente utilice vajilla apropiada como: Vidrio, porcelana, ceramica, vajilla de plastico resistente al calor o vajilla
especial para microondas.

* Los recipientes metalicos no estan permitidos para calentar alimentos ni bebidas en el horno microondas. Obe-
dezca las indicaciones del capitulo “Vajilla apropiada para el microondas”.

« Al calentar o al cocinar alimentos en materiales inflamables, como pueden ser recipientes de plastico o de papel,
se tiene que observar con frecuencia el aparato de microondas para cocinar, causado por la posibilidad de una
inflamacién.

« En caso de emisién de humos se ruega desconectar el aparato y retirar la clavija de la caja de enchufe. Mantenga
la puerta cerrada, para apagar posible llamas que aparezcan.

« El contenido de biberones y tarros con alimentacién infantil se debe remover o agitar y revisar la temperatura antes
de su uso. Existe peligro de quemarse.

« Use agarraderas para horno o mitones de cocina para sacar los recipientes. jRIESGO DE QUEMADURAS!

+ Alimentos con cascara o piel, como huevos, salchichas, conservas de vidrio cerradas, efc., no se deben calentar en
el microondas, ya que podrian explotar, aunque el calentamiento haya sido finalizado por microondas.

ESPANOL

/\ AVISO: jAtencion demora en la ebullicion!

En la ebullicion, sobre todo al recalentar liquidos (agua) puede ocurrir, que la temperatura de ebullicion se haya alcan-
zado; pero que las tipicas burbujas de vapor todavia no suban. El liquido no hierve de forma uniforme. Esta llamada
demora en la ebullicién puede, al apartar el recipiente con una leve vibracion, causar una repentina formacién de bur-
bujas de vapor y originar que rebase el agua. jExiste peligro de quemarse! Para conseguir una ebullicion uniforme, se
ruega colocar una varilla de vidrio o algo similar, no metalico, en el recipiente.

Este aparato puede ser usado por nifios de 8 o0 mas afios de edad y personas con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas, o falta de experiencia y conocimientos, si reciben supervision o instrucciones sobre el uso del
aparato de forma segura y comprenden los riesgos implicados.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realizados por nifios menores de 8 afios, y en este caso con
supervision.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores de 8 afios.

El marco de la puerta y la obturacidn, asi como piezas vecinas, en caso de que estén sucias, deben ser limpiadas
cuidadosamente con un pafio humedo.

Limpie el microondas con regularidad y retire restos de alimentos del interior.

Si se ha limpiado mal el aparato puede destruirse su superficie, lo cual acortaria su duracién y podria originar situa-
ciones peligrosas.

No use limpiadores abrasivos ni raspadores metélicos afilados para limpiar la puerta de cristal. Podria rayar la super-
ficie. Puede romper el cristal.

No use limpiadores a vapor.

Siga las instrucciones indicadas en el capitulo “Limpieza”.

No utilice el aparato con un temporizador externo o un sistema de control remoto independiente.

Este aparato sirve

- para calentary cocer alimentos solidos o liquidos
- para gratinar y asar a la parrilla alimentos sélidos.
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Esta disefiado para ser usado en domicilios y aplicaciones similares, como:

- cocinas para personal en tiendas, oficinas y otros entornos industriales;
- clientes de hoteles, moteles y otras instalaciones residenciales;

- eninstalaciones agricolas;
- €en pensiones.

Seiiales y simbolos del aparato
Hay un simbolo de advertencia acoplado a la superficie superior del horno microondas:

AVISO: jSuperficie caliente!
iPeligro de quemaduras!

A\

La temperatura de las superficies accesibles puede ser muy alta durante y después del funcionamiento.

Tenga también en cuenta las indicaciones informativas
del microondas:

Traduccion:

WARNING

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITHA
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.
REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

Aviso

1: Microondas y alta tension en el interior. Asegurese de
no retirar la carcasa.

2. Este aparato esta equipado con un enchufe de
conexion a tierra para su proteccidn contra posibles
peligros y se deberia conectar de manera correcta a
una toma de corriente con conexion a tierra.

3: El mantenimiento y reparacion de este aparato lo
debe llevar a cabo personal de mantenimiento cualifi-
cado.

4: Desenchufe de la toma de corriente antes de realizar
el mantenimiento. Retirar la carcasa con el producto
conectado podria exponer al mecanico al potencial
peligro de tension alta.

Microwave energy: Do not remove this cover!

Energia de microondas: jNo retire esta tapa!

Indicacion de los elementos de manejo

1 Reloj temporizador

2 Interruptor de funcién

3 Abridor de puerta

4 Eje motor

5 Anilla guia

6 Plato giratorio de cristal
7 Gratinador

8 Pestafia de la puerta

9 Ventana de observacion
10 Plancha de mica

Notas de uso

Indicaciones para el funcionamiento de asar a la parrillay el

funcionamiento combinado

+ Como en el funcionamiento de asar a la parrilla y el funcionamiento
combinado se utiliza calor radiante, se ruega usar solamente vajilla
resistente al calor. Los recipientes de plastico no son adecuados.

+ Sisolamente utiliza el funcionamiento de asar a la parrilla, también
puede utilizar vajilla de metal o de aluminio - pero no al utilizar el fun-
cionamiento combinado o de microondas.

+ No coloque nada sobre la parte superior de la carcasa. Esta se calen-
tard. Deje las rejillas de ventilacidn siempre libres.

32

MWG6015CB_IM

+ Se ruega utilizar la parrilla para acercar el alimento que se quiera asar
al elemento calorifico.

Vajilla apropiada para el microondas

+ El material ideal para el uso en un microondas es transparente y
permite a la radiacion de microondas calentar los alimentos de forma
homogénea.

+ Cuencos o platos redondos/ovalados son mas apropiados que cua-
drados ya que en los cantos los alimentos podrian rebosar hirviendo.

/\ ATENCION:

Riesgo de explosion con utensilios cerrados.

+ Abra los recipientes cerrados antes de cocinar o calentar.

+ Perfore las peliculas protectoras varias veces con un tenedor.

/\ ATENCION: jRiesgo de chispas e incendio!

+ Las microondas no pueden penetrar el metal. Por lo tanto, no pue-
den usarse recipientes ni bandejas metalicas con el funcionamiento
de microondas.

+ No utilice cuencos de papel de material reciclado, ya que pueden
contener pequefias cantidades de metal que podrian originar chispas
o incendios.
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Con la siguiente lista le facilitamos la seleccién de vajilla apropiada para
el microondas:

. Apropiado para
Material ) i L
micro-ondas | parrilla | combinacion *
Recipiente de vidrio . . .
. si Si si
resistente al calor
Recipiente de vidrio no
. no no no
resistente al calor
Recipiente-/plato de . . .
o . si Si si
ceramica resistente al calor
Recipiente de plastico .
. ; si no no
apropiado para el microondas
Papel de cocina Si no no
Material de horno metalico o .
. no Si no
de aluminio
Parrilla no si no
Lamina de aluminio y .
- o no si no
recipiente de lamina

*) Combinacién de microondas con parrilla

Indicaciones de interés en el funcionamiento del microondas

+ Su aparato trabaja con radiacién de microondas que calienta en muy
corto tiempo las particulas de agua en los alimentos. En este proceso
no hay radiacién calorifica y por ello casi nada de tostado en los
alimentos.

+ Caliente con este aparato solamente alimentos.

+ Este aparato no esta apropiado para la coccién de alimentos bafiados
en aceite.

+ Solamente caliente de 1-2 raciones a la vez. Si no pierde el aparato
en eficacia.

+ Microondas suministran directamente energia. Por ello no es necesario
precalentar los alimentos.

+ Nunca ponga el aparato en marcha en vacio y en servicio de microon-
das.

+ Elhorno tradicional no se puede reemplazar por el microondas.
El microondas sirve principalmente para:

- Descongelacién de productos congelados
- Calentamiento rapido de alimentos o bebidas
- Coccién de comidas.

Puesta en marcha
Instrucciones de instalacion

* Instale el aparato con su parte posterior mirando a la pared.
+ Mantenga los siguientes espacios de seguridad:

- 10cm posteriores
- 10cm a ambos lados
- 30cm sobre el microondas.

+ Para evitar interferencias con el funcionamiento de otros dispositivos,
no ponga el dispositivo cerca de otros dispositivos electronicos.

Preparacion

1. Presione el abridor de puerta para abrir la puerta del microondas. La
puerta se abrira.

2. Saque cualquier accesorio de la camara de coccién y desembalelos.

3. Sitodavia no lo ha hecho: Coloque el eje impulsor en el centro de la
parte inferior del horno.

4. Coloque el anillo guia en el centro.

5. Posicione el plato giratorio de cristal de modo que las hendiduras infe-
riores se bloqueen en el centro del eje impulsor.
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6. Supervise el aparato si tiene algunos defectos visibles, sobre todo en
la zona de la puerta. Si hubiera defectos de cualquier tipo, de ninguna
forma se debera poner en marcha el aparato.

7. Asegurarse de que la tension de alimentacion coincida con la del
aparato. Comprobar la etiqueta identificadora para consultar las espe-
cificaciones.

8. Introduzca la clavija en una caja de enchufe con toma tierra y correcta-

mente instalada.

/\ ATENCION:

+ iNo retire ningunas piezas montadas del espacio interior de coccion
o de la parte interior de la puertal

+ La plancha de mica (10) también forma parte del aparato y no debe
sacarse. Protege el componente electronico que tiene detras de la
suciedad.

i NOTA:

Si existen restos de fabricacion o aceite en la cavidad o el elemento
calentador, puede producirse humo u olores durante el primer uso.
Es normal, y se acabara después de diversos usos.
Recomendamos encarecidamente proceder del modo siguiente:

+ Active el modo gratinado y deje funcionar el dispositivo varias veces
sin alimento en el interior.
+ Asegurese de tener una ventilacion suficiente.

Uso de microondas

1. Eche la comida a calentar en el menaje apropiado.

2. Abra la puerta y coloque el menaje en el centro del plato giratorio. Cie-
rre la puerta. (Por motivos de seguridad, el horno trabaja sélo estando
la puerta bien cerrada.)

3. Ponga la potencia requerida de microondas:

reftzn Descripcion FEEIE Campo aplicacion
cion P microonda en %* poap
L Maptener 18 Derretir queso, efc.
caliente
4D Descongelar 36 . Descongelar
M.L viveres-congelados
M Medio 58 Cocinar
MH | Medio alto 81 Para cocinar por ejm.,
carne
H Alto 100 Calentar rapidamente

*100% =700 W

4. Use el temporizador para establecer el tiempo de coccidn deseado,
entre 1 minuto y 30 minutos. Este tiempo depende de la cantidad y
de la naturaleza del producto. Con un poco de préactica, aprendera en
seguida el tiempo que necesita para la coccidn.

i NOTA:

+ La preparacién en el horno microondas tiene lugar con mucha méas
rapidez que en el horno térmico. Si no esta seguro, ponga algo mas
corto el tiempo de coccion y, si fuere necesario, termine la coccion
posteriormente.

+ Al poner el tiempo de coccion se enciende el horno microondas.
Prende la luz del compartimento de coccidn.

+ Precaucion: Coloque por favor durante la operacion en microondas
una tapa cobertora sobre el(los) viver(es).

5. Transcurrido el tiempo se desconecta el aparato. Suena una sefial
final. Ahora retire el alimento.
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Pausar o cancelar la coccion

Si desea interrumpir la coccion, abra la puerta pulsando el abridor de
puerta.

Para continuar cocinando, cierre la puerta.

Para cancelar el proceso de coccion, gire el temporizador hasta la
posicion “0”.

Calentar

El calentamiento es una caracteristica especial de los microondas. Los
liquidos y alimentos refrigerados pueden calentarse facilmente a tempera-
tura ambiente o para comerse sin tener que usar demasiados recipientes.

Los tiempos de calentamiento de la tabla siguiente son una referencia
solamente, ya que el tiempo depende en gran medida de la temperatura
original y de la textura de los alimentos. Por lo tanto, recomendamos
comprobar de vez en cuando si los alimentos estan lo suficientemente
calientes.

Tabla de calentamiento

Posicion | Tiempo
Comestibles/alimento Cantidad del aprox. | Tapa
interruptor | en min.
1 taza 1509 H 05-1 | no
0,5¢ 5009 H 35-5 | no
0,75¢ 7509 H 5-7 no

Recomendacion: Ponga una varilla de cristal en el recipiente para
evitar sobrecalentamientos, y remueva bien antes
de beber.

Costillas + patatas y verduras | 450¢ H 25-35 | si
Gulash con fideos 4509 H 2-25 | si
Carne + puré + salsa 4509 H 25-35 | si

Recomendacion: Humedecer levemente antes de cocinar; remover de
vez en cuando.

Costillas, rebozadas 2009 H 1-2 no

Albéndigas, 4 trozos 5009 H 3-4 no

Asado 2509 H 2-3 no

Recomendacion: Unte con aceite para que el rebozado o la superficie
no se ablanden.

Y2 pollo 4509 H 35-5 | no

Fricandé de pollo 4009 H 3-45 | si

Recomendacion: Untar con aceite; remover ocasionalmente.

Guarniciones

Fideos, arroz, 1 racion 1509 H 1-2 si
2 raciones 300g H 25-35 | si
Patatas 500¢ H 3-4 si

Recomendacion: Humedecer ligeramente antes de cocinar.

Sopas/salsas

Caldo, 1 plato 250g H 1-15 | si

Sopa con solidos 2509 15-2 | si

Salsas 2509 H 1-2 si
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Posicion | Tiempo
Comestibles/alimento Cantidad del aprox. | Tapa

interruptor | en min.
Alimentos infantiles
Leche 100ml M 05-1 | no
Puré 200g M 1-15 | no
Recomendacion: Agitar o remover por completo. Comprobar la

temperatura
Cocinar

Recomendaciones de coccion

Siga las orientaciones ofrecidas en la tabla de coccién y la receta. Con-
trole el proceso de coccién si aun no tiene mucha experiencia.

Puede abrir la puerta del dispositivo en cualquier momento. El dispositivo
se apagara autométicamente.

Solo continuara el funcionamiento cuando se cierre la puerta.

Los alimentos refrigerados precisan de un tiempo de coccion superior que
los que estan a temperatura ambiente.

Cuanto mas gruesos sean los alimentos, mayor sera el tiempo de coc-
cion. La carne cortada en trozos grandes, por ejemplo, precisa de una
coccion mas larga que la misma cantidad de carne cortada en tiras. Se
recomienda cocinar cantidades mayores de alimentos a potencia maxima
y hacerla cocer a fuego lento, a media potencia, para obtener una coccién
mas uniforme.

Los alimentos inferiores se cocinan con mayor rapidez que los que estan
encima. Distribuya los alimentos tan bajos como sea posible. Ponga las
partes mas delgadas, como los muslos de pollo o los filetes de pescado,
en el centro, o déjelas solapadas.

Las cantidades mas pequefias de alimentos se cocinan mas rapido que
las mas grandes. La siguiente norma general es aplicable:

Doble cantidad = casi el doble de tiempo
La mitad = la mitad del tiempo

Si no puede encontrar el tiempo exacto de coccion de un plato, puede
aplicar la norma siguiente:

Por cada 100 g aprox. 1 minuto de coccion

Todos los alimentos que tape en un fogdn normal también deben taparse
en el microondas.

Una tapa evitara que los alimentos se sequen. Un plato invertido, papel
antigrasa o laminas para coccion en microondas son adecuados como
tapas. Cocine los alimentos que deban dorarse sin tapa.
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Tabla de coccion

Posicion | Tiempo
Comestibles/alimento Cantidad | delinte- | aprox. | Tapa
rruptor | en min.
Berenjena 500¢g M.H 7-10 si
Coliflor 5009 M.H 13-15 | si
Brécol 5009 M.H 6-9 si
Achicoria 5009 M.H 6-7 si
Guisantes 5009 M.H 6-7 si
Hinojo 5009 M.H 8-11 si
Judias verdes 3009 M.H 13-15 | si
Patatas 5009 M.H 9-12 si
Nabos 500g M.H 8-10 si
Puerros 5009 M.H 7-9 si
Maiz en mazorca 250¢ M.H 7-9 si
Zanahorias 5009 M.H 8-10 si
Pimientos 500g M.H 6-9 si
Coles de bruselas 3009 M.H 7-10 si
Esparragos 3009 M.H 6-9 si
Tomates 5009 M.H 6-7 si
Calabacin 500g M.H 9-10 si

Recomendacion: Corte las verduras en pequefios trozos y cuézalas
con 2-3 cucharadas de liquido. Remueva oca-
sionalmente. Cocine a fuego lento 3-5 minutos y
sazone inmediatamente antes de servir.

Manzana o pera al horno 5009 M.H 5-8 si
Ruibarbo asado 2509 M.H 4-6 no
Manzana al horno, 4 5009 M.H 7-9 si

Recomendacion: Afadir 125ml de agua; el zumo de limon evita que la
fruta pierda color; cocinar a fuego lento 3-5 minutos.

Posicion | Tiempo
Comestibles/alimento Cantidad | del inte- | aprox. | Tapa
rruptor | en min.
Descongelar y cocinar verdura
Repollo rojo con manzana 4509 M.H 14-16 | si
Hojas de espinacas 300g M.H 11-13 | si
Coliflor 200g M.H 7-9 si
Judias 2009 M.H 8-10 si
Brécol 300g M.H 8-9 si
Guisantes 300g M.H 7-8 si
Nabos 3009 M.H 13-15 | si
Puerros 2009 M.H 10-11 | si
Maiz 200g M.H 4-6 si
Zanahorias 200g M.H 5-6 si
Coles de Bruselas 300g M.H 7-8 si
, 4509 M.H 12-13 | si
Espinacas -
600g M.H 15-17 | si
Recomendacion: Cocinar con 1-2 cucharadas de liquido; remover
ocasionalmente o cortar cuidadosamente. Cocine a
fuego lento 2-3 minutos y sazone inmediatamente
antes de servir.
Sopas/cocido*)
Cocido 5009 M.H 13-15 | si
Sopa con sélidos 3009 M.H 7-8 si
Crema 5009 M.H 13-15 | si
Recomendacion: Remover ocasionalmente, cocinar a fuego lento
3-5 minutos.
*) Alimentos precocinados
Asado

Ponga la rejilla de asado sobre la bandeja de cristal incluida. Use utensi-
lios resistentes al calor adecuados, o ponga los alimentos directamente
sobre la rejilla.
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No es necesario precalentar la rejilla de asado, ya que el asado genera
Carne en salsa 4009 M.H 10-12 | si calor radiante de inmediato.
Goulash, tiras de venado 500g M.H 10-15 | si Proceda del modo siguiente para asar y gratinar:
Redondo de ternera 2509 M.H 7-8 si 1. Ponga el interruptor en la posicion “G”.
Recomendacién: Remover ocasionalmente, dejar reposar 2. Use el terpponzador para establecer el tiempo de asado deseado,
. entre 1 minuto y 30 minutos.
3-5 minutos.
i NoT:

: . : Recomendamos girar los alimentos (como carne, salchichas) tras
Fricando de pollo 2509 MH 6-7 | si aproximadamente la mitad del tiempo de coccién. El ventilador seguira
Sopa de pollo 200g M.H 5-6 si funcionando cuando se pause el proceso de coccion.

Recomendacion: Remover ocasionalmente, dejar reposar ;
3-5 minutos. Comestibles/alimento Cantidad Tlelzr;:?“eilgrox. Tapa
Gratinar tostada con queso | 2-3 rebanadas 8 no
- 3009 MH 7-8 | i Gratinar so
Filete de pescado pas, como sopa ) .
P 4009 | MH | 89 | si | | decebola 2-3tazones | 10-15 | no
Recomendacion: Girelo pasado la mitad del tiempo; cocine a fuego
lento 3-5 minutos.
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Modos combinados de microondas y parrilla

Durante estos modos el microondas y la parrilla funcionan internamente
durante un tiempo concreto.

1. Use el interruptor de funcion para establecer la combinacién deseada.

Cédigo Microondas Parrilla
C1 30% 70%
C2 49% 51%
C3 67% 33%

2. Use el temporizador para establecer el tiempo de coccidn deseado,
entre 1 minuto y 30 minutos.

Recomendaciones para el funcionamiento combi

Cuando cocine alimentos con la posicion combinada de microondas-grati-

nado, deberia obedecer los principios siguientes:

El tiempo de coccion para alimentos grandes y gruesos, como el asado
de cerdo, es mas largo que para alimentos mas pequefios o que queden
mas abajo. Sin embargo, cuando ase, es aplicable la norma opuesta.
Cuanto mas cerca esté el alimento del gratinado, antes se dorara.
Es decir, cuando prepare piezas grandes con funcionamiento combi,

el tiempo de asado es posiblemente mas breve que el de trozos mas
pequefios.

Descongelar

1 NOTA:

La potencia de microondas al descongelar es del 36 % (252 W).

+ Como las microondas siempre penetran los alimentos del exterior
hacia dentro, los trozos mas grandes pueden no quedar desconge-
lados en el centro. Las capas externas pueden haber comenzado a
cocerse.

+ Déle la vuelta a alimentos tales como carne, salchichas o pan una
vez después de que haya transcurrido la mitad del tiempo de des-
congelado.

* Introduzca un tiempo de compensacion tras el programa de descon-
gelacion. Es un periodo de reposo durante el que se produce una
compensacion de temperatura mediante la conduccion del calor del
exterior (descongelado) al interior (congelado). Puede dejar los ali-
mentos en el aparato apagado o fuera del aparato durante el tiempo
de compensacion. El tiempo de compensacion debe ser al menos
tantos minutos como el tiempo de descongelacion en el microondas.
Depende de la condicién de los alimentos.

+ Si el peso de los alimentos es inferior a 200g, no lo coloque en el
centro, sino en el borde de la bandeja de cristal.

* Puede abreviar los tiempos de compensacion, por ejemplo, sepa-
rando los trozos pequefios de carne o despiezando los trozos con-
gelados restantes de carne picada tras el tiempo de descongelacion.
Para las rebanadas de pan o las salchichas, separe las rebanadas
durante el tiempo de compensacion.

+ Deje descongelar la fruta en un recipiente con tapa. Pasada aproxi-
madamente la mitad del tiempo de descongelacion, remueva suave-
mente la fruta una vez.

* Los pasteles o tartas con recubrimiento de chocolate no deben des-

congelarse en el microondas.

Para usar el programa de descongelacion, proceda del modo siguiente:
1. Determine el peso de los alimentos.

2. Retire los alimentos del embalaje. Si no se puede extraer del embalaje,

descongele durante 30 segundos a potencia méxima de microondas
(Posicion del interruptor “H").

36

MWG6015CB_IM

3. Ponga los alimentos a descongelar sobre la bandeja (la fruta dentro de

un recipiente). Coloque también los alimentos sobre un plato de forma
que los jugos de la carne puedan soltarse. Este plato no debe usarse
nunca para otros alimentos ni entrar en contactos con ellos.

4. Ponga el interruptor en la posicién “k ¢ D/M.L".
5. Use el temporizador para establecer el tiempo de coccion deseado,

entre 1 minuto y 30 minutos.

Alimento Peso Tiempo de descongelacion
Carne 0,1-1,0kg 1:30-26:00
Aves 0,2-1,0kg 2:30-22:00
Pescado 0,1-0,9kg 1:30-14:00
Limpieza
A\ AVISO:

Desconecte el microondas y retire el enchufe.

/\ ATENCION:

+ No use cepillos de cerdas de acero ni otros objetos abrasivos.

+ No use detergentes &cidos ni abrasivos.

+ No use raspadores metalicos para limpiar la ventana de observacion.
La superficie podria rayarse y posiblemente se rompiera el cristal.

Espacio interior

Mantenga limpio el espacio interior del horno. Salpicaduras y liquidos
derramados en las paredes del horno se pueden quitar con un pafio
humedo. Si el horno esta muy sucio también se puede usar un deter-
gente suave.

Limpie la ventana por afuera y por adentro con un pafio himedo y
elimine con regularidad las salpicaduras y las manchas de los liquidos
derramados.

Paredes exteriores

.

.

Las paredes exteriores de la carcasa solo se deberian limpiar con un
pafio humedo. Tenga atencién de que no entre ningiin agua en las
aberturas de la carcasa y con ello en el interior del aparato.

Abra la puerta del microondas antes de limpiar el panel de control para
evitar ponerlo en marcha accidentalmente.

Accesorios

Limpie la bandeja de cristal en agua jabonosa caliente o en el lavavaji-
llas. Séquela antes de volver a colocarla en el microondas.

Limpie con regularidad la anilla de guia y el interior del fondo. Puede
quitar la anilla de guia y limpiarla manualmente. Use un detergente
suave o limpiacristales. Séquelo por completo. Asegurese de colocar la
anilla correctamente a continuacion.

Limpie la parrilla tras cada uso con detergente lavavajillas o pongala
en el lavavajillas para limpiarla.

Olor

Para eliminar olores desagradables del microondas, coloque en el horno
un cuenco apropiado para el microondas conteniendo agua y zumo de
limén, calentado esto aprox. 5 minutos. A continuacion limpie el horno con
un pafio suave.

luminacion de horno

Para recambiar la iluminacién del horno dirijase por favor a un taller espe-
cializado en su cercania.
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Solucion de problemas
Las averias a menudo son causadas por problemas poco importantes. Antes de contactar con nuestro servicio al cliente, compruebe la tabla siguiente:

Problema Posible causa

Notas/solucion

La recepcion de radio o TV se interrumpe
durante el funcionamiento del microondas.
ciertas frecuencias.

Los campos electromagnéticos del dispositivo
pueden interferir con la imagen y el sonido de

Es normal, no se trata de una averia. Coloque los dispo-
sitivos mas apartados uno del otro.

El microondas no se pone en marcha. La puerta esta mal cerrada.

Compruebe si hay objetos o restos de alimentos encalla-
dos en la puerta.

Toma de corriente defectuosa.

Pruebe otra toma de corriente.

Compruebe los fusibles de su casa.

El plato giratorio emite un sonido de

Hay suciedad u objetos extrafios en el eje del

Retire cualquier eventual objeto y resto de alimentos

raspado o abrasion. plato giratorio. como se describe en “Limpieza”.
Se detiene el funcionamiento sin razén Dispositivo defectuoso. Contacte con nuestro servicio al cliente.
aparente.
Datos técnicos Eliminacion
MOEIO: ..ot MWG 6015CB  Significado del simbolo “Cubo de basura”
SUMINISro de teNSION: .......vvvvercrreeerereeeeeieeresiienae 230V~, 50Hz Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
Congumo de energia: parte de la basura doméstica.
MlCF.OOf:ldaS: ................................................................................... 1150 W Haga uso de los centros de reCOgida preViStOS para la elimina-
PotF;anrg:!aa&gnadade sahda dem|croondas """""""""" 7 00W/245g?\;m mmmmm CON de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos eléctri-
"""""""""" C0S que no vaya a utilizar mas.
Volumen espacio de COCCION: ..........ccc.eveveereerererrerrereienines aprox. 20 Litros , q y . . ,
Clase de proteccion: I Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa de una errénea
Peso neto: mmmmm———————n—m——-—: aprox114kg eliminacion de desechos, para el medio ambiente y la salud humana.

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en el curso del
desarrollo continuo del producto esta reservado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas actuales y vigentes
de la Comunidad Europea, como p.ej. compatibilidad electromagnética y
directiva de baja tensidn y se ha construido segun las mas nuevas espe-
cificaciones en razén de la seguridad.

MWG6015CB_IM

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras formas de
reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y electronicos.

La informacién cémo se debe eliminar los aparatos, se obtiene en su
ayuntamiento o su administracién municipal.
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Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un buon utilizzo del
dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati appropriata-
mente. Osservare assolutamente queste indicazioni, per evitare incidenti
e danni all'apparecchio:

/A AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice

Elementi di comando...........coomnnmmnnssssssss 3
NOte GENErali........ccrvurrersrrersrsesessesrsss s ssessssss 38
Importanti avvertenze di sicurezzal...........ccovnennrennenenenensnssenens 38
Indicazioni e simboli presenti sull’apparecchio........... .40
Elementi di comando...........ccournmnnsns 40
Note per I'uso “

Avvertenze per 'uso grill € combinato.........c..coeevvernininerrires 40

Stoviglie adatte alla MICrOONdE...........ocevieereeirrre e 40

Cosa si deve sapere sull'uso del microonde ..........c.vvereerrererreernirnirenenns 41

Messa in funzione.
Istruzioni di installazione
Preparazione..........c..........

Utilizzo del microonde

Consigli pratici di cottura
Tabella di COUA ......vueveeeree e

Grigliare ..... .43
Modalita di combinazione microonde e grill ...........ccouereennessensiesessnens 43

Suggerimenti per 'operazione coOmbiNAta..........co.everrerrerrererreenirnienenns 43
SCONGEIAMENTO ...t asenes 43

Pulizia.. et —————— 44
SPAZIO INTEIMO ... 44
Pareti esterne
ACCESSON...vuvereevrceeesecae et es ettt ae st enae st en st snee e
OOTE oottt sttt a st

[lluminazione per forno
Risoluzione problemi ..o
(D18 T 1o
SMaltimento ..o

Significato del simbolo “Eliminazione”

Note Generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto attenta-
mente le istruzioni per l'uso e conservarle con cura unitamente al certifi-
cato di garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con
la confezione interna. Se passate 'apparecchio a terzi, consegnate anche
e istruzioni per l'uso.

« Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati e conforme-
mente al tipo di applicazione previsto. Questo prodotto non € stato
concepito ai fini di un impiego in ambito industriale.

+ Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché dall'espo-
sizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non immergerlo mai in
sostanze liquide) e tenerlo a distanza da oggetti con spigoli affilati. Non
utilizzare I'apparecchio con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si
inumidisca I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa
presa (prendendo in mano la spina, non tirando il cavo) allorché non si
utilizza I'apparecchio, quando si applicano degli accessori oppure nel
caso in cui lo si debba pulire o si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I'apparecchio senza sorveglianza. Spegnere
sempre 'apparecchio, se si desidera uscire dalla stanza. Estrarre la
spina dalla presa.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio € il cavo non presentino
tracce di danneggiamento. In tal caso 'apparecchio non deve pil
essere utilizzato.

+ Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Per sicurezza tenere 'imballaggio (sacchetto di plastica, scatola, poli-
stirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

/N AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola. Pericolo di
soffocamento!

Importanti avvertenze di sicurezza!

Leggere attentamente e conservare per I'uso futuro.
A AWISO:

* |l forno a microonde € destinato a riscaldare alimenti e bevande. Asciugare alimenti o indumenti o riscaldare cusci-
netti elettrici, pantofole, spugne o stracci per pulire o simili pu6 causare lesione, combustione o incendio.

+ La microonde non & adatta per riscaldare animali vivi.

« Se lo sportello o le guarnizioni dello sportello sono danneggiate, il forno non pud essere usato prima che siano state

effettuate riparazioni da una persona addestrata allo scopo.

+ Non riparare mai il forno direttamente, contattare un esperto autorizzato. Tranne che per 'esperto, per tutti & peri-
coloso eseguire lavori di manutenzione o riparazione che richiedano la rimozione di un coperchio che garantisce la

protezione contro le radiazioni dell’energia microonde.

« Se il cavo di corrente € danneggiato, farlo sostituire del produttore, agente di assistenza o persona qualificata al fine

di evitare pericoli.

* Non riscaldare liquidi in recipienti chiusi. PERICOLO DI ESPLOSIONE!

* Non poggiare la microonde in un armadio.
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/N AWVISO:

+ |l dispositivo necessita di spazio sufficiente per la circolazione dell’aria al fine di farlo funzionare correttamente.
Lasciare una distanza di 30 cm sopra, di 10cm sul retro e di 10 cm su entrambi i lati del dispositivo. Non coprire il
dispositivo. Non bloccare le aperture del dispositivo. Non togliere i piedi.

* Mettere il dispositivo con il retro rivolto verso il muro.

* |l dispositivo e i suoi accessori possono diventare molto caldi durante 'uso. Fare attenzione a non toccare gli ele-
menti termici. | bambini di eta inferiore agli 8 anni devono essere tenuti lontani a non sorvegliati.

« Utilizzare solo stoviglie idonee come: vetro, porcellana, ceramica, materiale sintetico resistente al calore o stoviglie
speciali per microonde.

+ Non sono ammessi contenitori metallici per riscaldare cibi e bevande nel forno a microonde. Osservare le avver-
tenze riportate nel capitolo “Stoviglie adatte alla microonde”.

« Se si desidera riscaldare o cuocere cibi in contenitori combustibili come di carta o di materia plastica, € necessa-
rio sorvegliare la microonde per evitare la possibilita di combustione.

+ Se si sviluppa fumo, spegnere I'apparecchio e staccare la spina. Tenere chiuso lo sportello per soffocare eventuali
fiamme.

+ L'apparecchio non deve essere assolutamente riparato dall'utente. Dopo aver tolto il coperchio c'e pericolo di radia-
zioni provenienti dall'energia microonde.

« Usare indumenti o guanti da cucina quando si tolgono i contenitori. PERICOLO DI USTIONI!

+ Alimenti con guscio 0 scorza, come uova, salami, conserve sottovetro chiuse ecc. non possono essere riscaldati nel
forno microonde perché possono esplodere anche quando il riscaldamento da parte delle microonde & terminato.

/\ AVWVISO: Ebollizione rallentata!

Durante la cottura, soprattutto quando si riscaldano liquidi (acqua) pud accadere che la temperatura di ebollizione sia
raggiunta ma che le tipiche bollicine di vapore ancora non salgano. L'ebollizione non & uniforme. Quando si toglie il
recipiente, questo fenomeno tramite una scossa leggera pud dar luogo ad un’ebollizione rallentata, provocando quindi
una formazione improwvisa di bollicine di vapore, percié il liquido pud traboccare. Pericolo di ustione! Per ottenere
un’ebollizione uniforme, mettere nel recipiente una barra di vetro o qualcosa di simile, ma non metallo.

* Questo dispositivo pud essere usato da bambini di eta dagli 8 anni in su e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali 0 con mancanza di esperienza e conoscenze se in presenza di persone che controllano e sanno
usare il dispositivo in modo sicuro e capiscono i pericoli coinvolti.

* | bambini non devono giocare con |'apparecchio.

+ La pulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguiti da bambini, a meno che di eta superiore agli 8 anni e
non siano controllati.

+ Tenere il dispositivo € il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.

* In presenza di sporco il telaio dello sportello, la guarnizione e le parti limitrofe devono essere ripuliti accuratamente
con un panno umido.

* Pulire accuratamente il forno microonde e togliere residui di sporco dallinterno.

+ La mancanza di sufficiente pulizia dell'apparecchio ha come conseguenza la distruzione della superficie, cio che pud
influenzare la durata di vita dell’apparecchio e causare eventualmente situazioni pericolose.

+ Non usare detersivi aggressivi 0 oggetti taglienti per pulire la porta in vetro. Si rischia di graffiare la superficie. Questo
puo danneggiare il vetro.

+ Non usare un pulitore a vapore.

+ Seguire le istruzioni che sono presenti nel capitolo “Pulizia”.

+ Non far funzionare I'apparecchio con un timer esterno o un telecomando separato.

* Questo apparecchio serve

- per riscaldare e cuocere cibi solidi o liquidi,
- per gratinare e e cuocere al grill cibi solidi.
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E destinato all'uso di casa e applicazioni simili, come:

- in cucine di personale, uffici e alter aree industriali;
- da ospiti in alberghi, motel e altri alloggi;

- in impianti agricoli;

- in bed & breakfast.

Indicazioni e simboli presenti sull’apparecchio
C’é un simbolo di avviso applicato sulla superficie superiore del forno a microonde:

AWVISO: Superficie bollente!
Rischio di ustione!

A\

La temperature delle superfici accessibili pud diventare molto alta durante e dopo il funzionamento.

Attenersi inoltre alle indicazioni riportate sul forno
a microonde:

Traduzione:

WARNING

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITHA
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.
REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

Avviso

1: Microonde e alto voltaggio all'interno. Far attenzione a
non rimuovere I'alloggiamento.

2: Questo dispositivo e’ dotato di una spina di terra per
protezione contro possibili pericoli di scosse e deve
essere collegato ad una presa messa a terra in modo
corretto.

3: Questo dispositivo deve essere controllato per manu-
tenzione solo da personale qualificato.

4: Scollegare la spina prima di eseguire lavori di assi-
stenza. La rimozione dell’alloggiamento col prodotto
sotto tensione determina I'esposizione del personale
di assistenza a potenziale alta tensione.

Microwave energy: Do not remove this cover!

Energia prodotta da microonde: Non rimuovere la
copertural

Elementi di comando

1 Timer

2 Selettore di funzione

3 Meccanismo di aperture della porta
4 Albero guida

5 Anello guida

6 Piatto girevole in vetro

7 Griglia

8 Meccanismo porta

9 Finestra di controllo
10 Foglio mica

Note per I'uso

Avvertenze per l'uso grill e combinato

* Nella funzione grill e combinata si sfrutta calore di radiazione, usare
dunque solo stoviglie resistenti. | contenitori in plastica non sono adatti.

* Nella funzione solo grill si possono usare anche stoviglie in metallo o
alluminio, ma non nella funzione combinata o microonde.

+ Non appoggiare nulla sul piano superiore della custodia. Diventa molto
caldo. Lasciare sempre libere le fessure per la ventilazione.

+ Peravwvicinare i cibi all'elemento radiante usare la griglia.
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Stoviglie adatte alla microonde

+ | materiale ideale per I'uso della microonde € trasparente e permette
percio ai raggi di riscaldare i cibi in modo uniforme.

+ Ciotole rotonde o ovali sono pit adatte di quelle angolari, perché i cibi
che si accumulano negli angoli potrebbero eventualmente ribollire.

/\ ATTENZIONE:
Rischio di esplosione nel caso di materiali sigillati.

+ Aprire i contenitori chiusi prima della cottura o del riscaldamento.
+ Forare i fogli di plastica protettiva diverse volte usando una forchetta.

/N ATTENZIONE: Pericolo di scintille e fuoco!

+ | forni a microonde non pud penetrare il metallo. Di conseguenza,
nessun contenitore o piatti metallici possono essere utilizzati durante
il funzionamento del microonde.

+ Non usare mai ciotole di cartone riciclabile, perché questi possono
contenere parti minime di metallo, cid che pud causare scintille o
incendi.
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La lista qui sotto indicata facilita la scelta di stoviglie adatte all'uso della

microonde:
. Adatto per
Materiale ) o o
Microonde | Griglia | Combinazione *
Contenitore di vetro resistente . . .
si Si si
al calore
Contenitore di vetro non
. no no no
resistente al calore
Contenitore/piatto di ceramica . . .
. si si si
resistente al calore
Contenitore di plastica adatto .
. si no no
alla microonde
Carta assorbente da cucina Si no no
Stoviglie in metallo o alluminio no Si no
Griglia no Si no
Carta argentata e contenitore .
no si no
della carta

*

) Combinazione forno microonde con griglia

Cosa si deve sapere sull’'uso del microonde

Il forno microonde lavora con una radiazione di microonde che riscalda
in brevissimo tempo le particelle d’acqua nei cibi. Qui non ¢'é nessuna
radiazione di calore e quindi nemmeno doratura.

Usare questo apparecchio solo per riscaldare generi alimentari.
L'apparecchio non si presta per la cottura al forno di alimenti che gal-
leggiano nel grasso.

Riscaldare solo 1-2 porzioni alla volta, altrimenti I'apparecchio perde la
sua efficacia.

Le microonde forniscono subito il massimo di energia, quindi non &
necessario preriscaldare.

Non mettere mai in funzione la microonde senza contenuto.

Il forno microonde non sostituisce il forno tradizionale. Esso serve
principalmente per:

- scongelare alimenti surgelati/ congelati
- riscaldare rapidamente alimenti solidi o liquidi
- finire di cuocere alimenti.

Messa in funzione

Istruzioni di installazione

Installare il dispositivo con il retro dello stesso rivolto alla parete.
Rispettare le seguenti distanze di sicurezza:

- 10cm sul retro
- 10cm su entrambi i lati
- 30cm sopra il microonde.

Al fine di evitare interferenze con altri dispositivi, non posizionare il
vostro dispositivo vicino ad altri dispositivi elettronici.

Preparazione

1.

Premere il tasto di aperture per aprire la porta del microonde. La porta
si apre.

2. Togliere gli accessori dalla camera di cottura e disimballarli.
3. Se non fatto ancora: mettere I'albero guida al centro della base all'in-

terno del forno.

4. Installare 'anello guida al centro.
5. Posizionare il piatto girevole in vetro in modo che gli incavi inferiori si

blocchino al centro dell'albero guida.

6. Controllare che 'apparecchio non presenti danni visibili, soprattutto

in prossimita dello sportello. In presenza di danni di qualsiasi genere
I'apparecchio non deve assolutamente essere messo in funzione.

MWG6015CB_IM

7. Verificare che la tensione da usare corrisponda alla tensione del dispo-
sitivo. Controllare che I'etichetta del modello per le specifiche.

8. Infilate la spina in una presa correttamente installata con contatto di
terra.

/\ ATTENZIONE:

+ Non rimuovere pezzi montati dalla camera di cottura e dall'interno
dello sportello!

+ |l foglio mica (10) & parte del dispositivo e non deve essere rimosso.
Protegge da sporco il componente elettronico situato dietro.

i NOTA:

Se vi sono residui di produzione o di olio sulla chiusura o sull'elemento
riscaldante, si potrebbero percepire fumo od odore durante I'attivazione
iniziale.

Questo & normale e cessera dopo un uso ripetuto.

Raccomandiamo caldamente di procedure come segue:

* Ruotare la modalita griglia e lasciare che il dispositivo opera diverse
volte senza cibo da cuocere.
+ Assicurare una ventilazione sufficiente.

Utilizzo del microonde

1. Mettere gli alimenti da cuocere in un tipo di contenitore appropriato.

2. Aprire la porta dell'apparecchio e posizionare il contenitore al centro
del piatto in vetro. Chiudere la porta. (Per motivi di sicurezza, I'appa-
recchio pud funzionare esclusivamente nel caso in cui la porta sia stata
chiusa correttamente).

3. Impostare la potenza microonde necessaria:

. . Potenza Campo di
Scritta| Descrizione . o C
microonde in % applicazione
L | Mantenere caldo 18 Far smogllere I
formaggio, ecc.
%6D Far scongelare i
M.L Scongelare 36 alimenti surgelati
M Medio 58 Proseguire la cottura
MH | Medioalto 81 Far cuocere per
esempio la camne
H Alto 100 Riscaldare
rapidamente

*100% =700 W

4. Utilizzare il timer per impostare il tempo di cottura desiderato tra
1 minuto e 30 minuti. Dopo un po’ di esercizio, si imparera rapidamente
a valutare correttamente I'esatta durata di cottura necessaria.

i NOTA:

+ La preparazione del cibo in un forno a microonde avviene molto pit
rapidamente rispetto a quanto non accada nel caso di un tradizionale
forno. Nel caso in cui non si sia sicuri circa I'esatta durata di cottura,
si consiglia pertanto di impostare un intervallo di tempo limitato e, se
necessario, di ultimare successivamente la cottura.

+ Con l'impostazione della durata di cottura, I'apparecchio entra in
funzione. Lilluminazione del vano cottura si attiva.

+ Attenzione: Quando si utilizza soltanto la modalita di funzionamento
a microonde, applicare una cappa di copertura sugli alimenti.

5. Al termino del tempo I'apparecchio si spegne. Suona un segnale per il
termine. Estrarre il cibo.

Pausa o annullamento della cottura

+ Se si desidera interrompere le operazioni di cottura, € sufficiente aprire
la porta con lo sportello apribile.

+ Per proseguire nelle operazioni di cottura, richiudere lo sportello.

+ Per terminare definitivamente il processo, impostare il timer in posi-
zione “0".
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Riscaldamento

Calore e riscaldamento sono caratteristiche speciali dei microonde. Liquidi
ed alimenti conservati in frigorifero possono essere facilmente scaldati a
temperatura ambiente o riscaldati senza usare molte pentole.

| tempi di riscaldamento nella seguente tabella sono per mero riferimento,
poiché i tempi dipendono davvero molto dalla temperatura di partenza e
dalla consistenza del cibo. E pertanto consigliato di verificare, di tanto in
tanto, se il cibo & abbastanza caldo.

Tabella di riscaldamento

Posizioni Temoo | Coper-
Commestibili/ cibo Quantita| del | . omPO | LOP
circa min. | chio
selettore
1 tazza 1509 H 0,5-1 no
0,5¢ 5009 H 35-5 no
0,75¢ 7509 H 5-7 no

Suggerimento: Posizionare un bastoncino di vetro nel contenitore per
evitare il sovra-riscaldamento; mescolare bene prima

di bere.
S:rtgifga +patate e #50g | H | 2535 | s
Gulasch con fettuccine 4509 H 2-25 Si
Carne + grumo + salsa 4509 H 25-35 si

Suggerimento: Inumidire leggermente prima della cottura, mesco-
lando di tanto in tanto.

Cottura

Consigli pratici di cottura
Seguire le linee guida date nella tabella di cottura e nella ricetta. Monito-
rare il processo di cottura se ancora non avete sufficiente esperienza.

Potrete aprire la porta del dispositivo in qualsiasi momento. Il dispositivo si
spegnera automaticamente.

L'apparecchio continuera a funzionare solo se lo sportello & chiuso.

| cibi provenienti dal frigorifero necessitano di maggiore tempo di cottura
rispetto a quelli a temperatura ambiente.

Pili grosso ¢ il cibo, pill tempo serve per la cottura. La carne tagliata in
pezzi grossi, per esempio, richiede un maggiore tempo di cottura rispetto
alla carne della stessa quantita ma tagliata in strisce. Si raccomanda di
cuocere i pezzi di carne pil grandi alla massima potenza e di farli bollire a
lungo a media potenza per una cottura pit uniforme.

| generi alimentari cuociono pit rapidamente rispetto a quelli piu grandi;
pertanto, distribuite il cibo il pili in basso possibile. Posizionare le parti pit
sottili come le cosce di pollo o i filetti di pesce al centro e lasciarli sovrap-
posti.
Le piccole quantita cuociono piu in fretta rispetto a quelle grandi. Si ap-
plica la regola empirica seguente:
Doppia quantita = circa il doppio del tempo
Meta quantita = meta tempo
Se non trovate 'esatto tempo di cottura per un piatto, potete applicare la
regola seguente:
Per circa 100g 1 minuto di cottura
Tutti i cibi che mettete su un piatto comune dovrebbero anche essere
coperti nel microonde.

Una copertura impedira al cibo di seccare. Un piatto capovolto, carta ole-

ata o carta da forno apposite sono tutte coperture adatte. Cuocere il cibo
Cotoletta, impanata 200g H 1-2 o che dovrebbe avere una crosta senza coperchio.
Polpette, 4 pezzi 5009 H 3-4 no Tabella di cottura
Arrosto 209 | A 23 | ™ | Gommestibili/cibo Quan-| Posizioni | Tempo | Coper.
Suggerimento: Coprire con olio per la cottura o non aspergere non tita | del selettore | circamin. | chio
ammorbidre
Y, pollo 4509 H 3,5-5 no Cavolfiore 5009 M.H 13-15 Si
Pollo in fricassea 4009 H 3-4,5 Si Cavolfiore 5009 M.H 6-9 Si
Suggerimento: Coprire con olio; mescolando di tanto in tanto. Cicoria 5009 M.H 6-7 si
Fettuccine, riso, 1 porzione | 1509 H 1-2 i Finocchio 5009 M.H 8-11 i
2porzioni | 300g H 25-35 | s Pisellini verdi 3009 M.H 13-15 si
Patate 5009 H 3-4 si Patate 5009 M.H 9-12 si
Suggerimento: Inumidire leggermente prima della cottura. Cime di rapa 500g M.H 8-10 Si
Brodo, 1 piatto 2509 H 1-15 Si Pannocchia arrostita 2509 M.H 7-9 Si
Zuppa con solidi 2509 H 1,5-2 Si Carota 500g M.H 8-10 Si
Salsa 2509 H 1-2 si Pepe 5009 M.H 6-9 si
CavolnidiBruxeles | 300g | MH 710 | s
Latte 100ml M 0,5-1 no Asparagi 300g M.H 6-9 si
Purea 200g M 1-1,5 no Pomodoro 5009 M.H 6-7 Si
Suggerimento: Agitare 0 mescolare attentamente. Verificare la Zucchine 500g M.H 9-10 Si
temperatura! Suggerimento: Tagliare le verdure in piccoli pezzi e cuocere con
2-3 cucchiai di liquido; mescolare di tanto in tanto.
Far bollire per 3-5 minuti; aggiungere il condimento
appena prima di mangiare.
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Quan- | Posizioni
tita | del selettore

Tempo
circa min.

Coper-

Commestibili/ cibo .
chio

Mela o pera cotte 500¢g M.H 5-8 Si
Rabarbaro cotto 2509 M.H 4-6 no
Mela arrosto, 4 pezzi 5009 M.H 7-9 Si

Suggerimento: Aggiungere 125ml di acqua, succo di limone impedira
alla frutta di scolorire, far bollire per 3-5 minuti.

Carne®)

Carne con salsa 4009 M.H 10-12 Si
Gulasch, strisce bovine 5009 M.H 10-15 Si
Involtini di carne bovina 2509 M.H 7-8 Si
Suggerimento: Mescolare di tanto in tanto; lasciar riposare per

3-5 minuti.

Pollame *)
Pollo in fricassea 2509 M.H 6-7 Si
Zuppa di pollo 200g M.H 5-6 Si
Suggerimento: Mescolare di tanto in tanto; lasciar riposare per
3-5 minuti.
, , 3009 M.H 7-8 Si
Filetto di pesce .
4009 M.H 8-9 si

Suggerimento: Spegnere dopo che € passato meta del tempo; far
bollire per 3-5 minuti.

Scongelare e cuocere le verdure

Cavolo rosso con mele 4509 M.H 14-16 si
Foglie di spinaci 3009 M.H 11-13 si
Cavolfiore 200g M.H 7-9 Si
Fagiolini 2009 M.H 8-10 Si
Broccoli 300g M.H 8-9 Si
Piselli 3009 M.H 7-8 Si
Cime di rapa 3009 M.H 13-15 Si
Porro 200¢ M.H 10-11 Si
Mais 200g M.H 4-6 Si
Carote 2009 M.H 5-6 si
Cavolini di bruxelles 3009 M.H 7-8 Si
o 4509 M.H 12-13 si
Spinaci -
600g M.H 15-17 si

Suggerimento: Cuocere con 1-2 cucchiai di liquido; mescolare di
tanto in tanto o tagliare attentamente. Far bollire per
2-3 minuti; aggiungere il condimento solo prima di

mangiare.
Stufato 500g M.H 13-15 Si
Zuppa con solidi 300g M.H 7-8 Si
Crema 500¢ M.H 13-15 Si

Suggerimento: Mescolare di tanto in tanto; far bollire per 3-5 minuti.

*) Cibo precotto
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Grigliare
Posizionare la griglia sul piatto in vetro in dotazione. Usare un contenitore
resistente al calore o mettere direttamente il cibo nel grill.

Non & necessario preriscaldare la griglia poiché il grill genera immediata-
mente calore radiante.

Procedere come segue per arrostire e gratinare:
1. Impostare il selettore in posizione “G”.

2. Utilizzare il timer per impostare il tempo di grigliatura desiderato com-
preso tra 1 minuto e 30 minuti.

i NOTA:

Si consiglia di girare gli alimenti (ad es. carne, salsiccia) dopo che ca.
meta del tempo di cottura & trascorso. Il ventilatore continua a funzio-
nare quando il processo di cottura &€ messo in pausa.

Commestibili/ cibo Quantita ci.ll'::]r?:i)n Coperchio
Gratinare toast con formaggio 2-3fette 8 no
Gratinare zuppe, ad es. la zuppa 9-3tazze | 10-15 o

di cipolle

Modalita di combinazione microonde e grill

Durante queste modalita il microonde e il grill funzionano alternativamente
entro un determinato periodo di tempo.

1. Utilizzare il selettore di funzione per impostare la configurazione desi-
derata.

Codice Microonde Grill cz>
C1 30% 70% 5
C2 49% 51% E
C3 67 % 33%

2. Utilizzare il timer per impostare il tempo di cottura desiderato tra
1 minuto e 30 minuti.

Suggerimenti per I'operazione combinata

Quando si cuoce il cibo con 'impostazione combinata di microonde-grill,
dovreste seguire le seguenti:

Il tempo di cottura per cibi grandi o piccoli, come la porchetta, € rispetti-
vamente maggiore rispetto a cibi piu piccoli. Ciononostante, quando si
arrostisce, si applica la regola opposta. Piu vicino al grill & il cibo,
piu velocemente si abbrustolisce. Ciog, quando si preparano arrosti in
modalita combinata, il tempo dell'arrosto & possibilmente inferiore rispetto
ad arrosti piu piccoli.

Scongelamento

1 NOTA:

La potenza del microonde durante lo scongelamento & 36 % (252 W).
Poiché le onde penetrano sempre negli alimenti dall'esterno verso
linterno, i pezzi piu grandi potrebbero non essere completamente
scongelati al centro. Gli strati esterni potrebbero iniziare gia ad
essere cotti.

Girare alimenti come carne, salsicce 0 pane una volta a meta del
tempo di scongelamento.

Fattore in un tempo di compensazione dopo il programma di sconge-
lamento. Questo & un periodo di posizione durante il quale una com-
pensazione della temperatura avviene attraverso l'induzione di calore
dallesterno (scongelamento) allinterno (congelato). E possibile
lasciare gli alimenti nel dispositivo spento o all'esterno del dispositivo
durante il periodo di compensazione. Il tempo di compensazione
dovrebbe essere almeno i minuti necessari per il tempo di scongela-
mento nel microonde. Esso dipende dalla condizione degli alimenti.

43

11.10.2018



ITALIANO

1 NOTA:

+ Se il peso degli alimenti € meno di 200g, non mettere gli alimenti al
centro ma ai bordi del piatto di vetro.

« E possibile accorciare i tempi di compensazione ad esempio sepa-
rando i piccoli pezzi di carne o sbriciolando la carne macinata dopo il
tempo di scongelamento. Per le fette di pane o salsiccia, separare le
fette durante il tempo di compensazione.

« Far scongelare la frutta in un recipiente con coperchio. Alla meta del
tempo di scongelamento, girare una volta la frutta.

+ Torte e tartine con cioccolata non dovrebbero essere scongelate nel

microonde.

Per usare il programma di scongelamento procedete come di seguito:

1. Determinare il peso degli alimenti.

2. Rimuovere gli alimenti dalla confezione. Se la confezione non pud
essere rimossa, scongelare per 30 secondi al massimo della potenza
del microonde (Posizione selettore “H").

3. Mettere gli alimenti da scongelare su un piatto (frutta in un recipiente).
Mettere anche la carne su una salsiera in modo che il succo della
carne scoli. Questa salsiera non deve essere mai usata per altri ali-
menti o entrare in contatto con essi.

4. Impostare il selettore in posizione “¥ é D/M.L".

5. Utilizzare il timer per impostare il tempo di cottura desiderato tra
1 minuto e 30 minuti.

Pulizia

A\ AWISO:
Spegnere la microonde e estrarre la spina.

/\ ATTENZIONE:

+ Non usare spazzole metalliche o altri oggetti abrasivi.

+ Non usare detergenti acidi o abrasivi.

+ Non usare oggetti metallici appuntiti per pulire la finestra. La superfi-
cie potrebbe venir graffiata e il vetro potrebbe rompersi.

Spazio interno

+ Tenere pulito I'interno del forno. Eliminare gli spruzzi ed i liquidi traboc-
cati sulle pareti del forno con un panno umido. Se il forno risulta molto
sporco, & possibile usare anche un detergente.

+ Pulire il finestrino dentro e fuori con un panno umido e togliere regolar-
mente spruzzi e liquidi traboccati.

Pareti esterne

+ Le pareti esterne del supporto devono essere pulite con un panno
umido. Fare attenzione che non subentri mai acqua nelle fessure del
supporto e quindi nell'interno dell'apparecchio.

+ Aprire la porta del microonde prima di pulire il pannello di controllo al
fine di evitare I'accensione accidentale del dispositivo.

Commestibili Peso Tempo di scongelamento A ]
ccessori
Camne 0,1-1,0kg 1:30-26:00 P . . - .
+ Pulire il piatto in vetro in acqua calda insaponata o lavastoviglie. Asciu-
Pollame 0,2-1,0kg 2:30-22:00 gare prima reinstallare nel microonde.
Pesce 0,1-0,9kg 1:30-14:00 + Pulire I'anello ruote e la superficie interna regolarmente. Togliere I'a-
nello ruote e pulire manualmente usando un detersivo delicato. Pulire
I'anello ruote per bene e poi installarlo nuovamente alla base della
camera di cottura.
+ Pulire la griglia dopo ogni uso con un detersivo per piatti 0 metterlo in
lavastoviglie per la pulizia.
Odore
Per eliminare odori sgradevoli dalla microonde, poggiare nel forno una
ciotola adatta alla microonde riempita di acqua e succo di limone e riscal-
dare per ca. 5 minuti. In seguito lavare con un panno morbido.
llluminazione per forno
Per eseguire un ricambio dell'illuminazione del forno, rivolgersi ad un’
officina specializzata nelle vicinanze.
Risoluzione problemi
| malfunzionamenti sono spesso causati da problemi lievi. Prima di contattare il servizio assistenza, si prega di verificare la seguente tabella:
Problema Possibile causa Note/soluzione
La ricezione radio o TV & interrotta | campi elettromagnetici di questo dispositivo Questo & normale e non rappresenta un malfunziona-
durante il funzionamento del microonde. | possono interferire con le immagini e il suono a mento. Posizionare i dispositivi pi distanti gli uni dagli
frequenze speciali. altri.
Il microonde non si accende. La porta non & chiusa adeguatamente. Controllare che non vi siano oggetti o residui di cibo
incastrati nella porta.
Presa a muro difettosa. Provare un’altra presa a muro.
Controllare il fusibile principale del circuito domestico.
Il girevole provoca un rumore di graffie | C'e della sporcizia o ci sono oggetti estranei nella | Rimuovere i possibili oggetti e residui di cibo come
fruscio. zona dell’albero girevole. descritto in “Pulizia”.
L'operazione & terminata senza alcuna | Il dispositivo & difettoso. Si prega di contattare il servizio assistenza.
ovvia ragione.
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Dati tecnici

MOGEIIO: ... MWG 6015 CB
AlIMENtazione rete: ........ccocvveieresieeveee e 230V~, 50Hz
Consumo di energia:

MICFOONAE: .......cviecce e 1150 W

Gl vttt 800W
Potenza di uscita dimensionale della microonde: ............ 700W/2450 MHz
Volume dello spazio di COttUra: ...........ccvevrieicrrerecseee e ca. 20 litri
Classe di ProteZIONE: .........cc.viurrerrirneieeieiissieseesissees e essensees I
PESO NEHO: ... ca. 11,4kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design nel corso
dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato controllato sulla base di tutte le direttive

CE attuali in vigore in questo settore, quali per esempio la normativa in
materia di compatibilita elettromagnetica e la direttiva in materia di bassa
tensione, ed & stato costruito conformemente alle norme di sicurezza pit
moderne.

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici non vanno elimi-
ﬂ nati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
mmmmm '2CCOlta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono pil in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sul’ambiente e sulla
salute, dovuto magari ad una eliminazione shagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al riciclaggio
e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed apparecchi elettronici
usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi luoghi di
raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy using the
appliance.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is essential
to comply with these instructions in order to avoid accidents and prevent
damage to the appliance:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates possible injury
risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.

Contents
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Signs and Symbols on the Appliance ... 48
Overview of the COMPONENES.......c.ovcrerrermmrssrnsenessmesssssssssssssesesesns 48
NOLES FOr USE......cuercrcrssrssrsssesesssssesss s s sssssssssssssssssessessns 48
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Tips for Combi Operation..........ccccccuveuercrnereieiesse e, 51
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Technical Data ST 52
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Meaning of the “Dustbin” Symbol ..o, 52

General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the appliance into
operation and keep the instructions including the warranty, the receipt
and, if possible, the box with the internal packing. If you give this appli-
ance to other people, please also pass on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and for the envis-
aged purpose. This appliance is not fit for commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat, direct sun-
light, humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use
the appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug
it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always
pull out the plug from the socket (pull the plug itself, not the lead) if the
appliance is not being used and remove the attached accessories.

+ Do not operate the appliance without supervision. If you leave the
room you should always turn the appliance off. Remove the plug from
the socket.

+ The appliance and the mains lead have to be checked regularly for
signs of damage. If damage is found the appliance must not be used.

+ Use only original spare parts.

* Inorder to ensure your children’s safety, please keep all packaging
(plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

/\ WARNING:
Don't let small children play with foils for danger of suffocation!

Important Safety Information!

Please read carefully and keep for future use.
£\ WARNING:

+ The microwave oven is intended for heating foods and drinks. Drying foods or clothes or heating electric pads, slip-
pers, sponges, wet cleaning rags, or similar can cause injuries, combustion, or fire.

« The microwave oven is not suitable for warming/heating up living animals.
* When the door or the door seals are damaged, the microwave oven must not be used until it has been repaired by a

qualified specialist.

* Please do not repair the appliance yourself, but have it repaired by an authorised specialist. Carrying out mainte-
nance or repair work which involves removal of the cover that protects the surroundings from microwave radiation is

dangerous unless carried out by an expert.

* |f the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified per-

sons in order to avoid a hazard.

* Do not heat liquids in closed containers. DANGER OF EXPLOSION!

* Do not place your microwave in a cupboard.

« The appliance requires sufficient space for air circulation in order to function properly. Leave a distance of
30cm above, of 10cm on the back, and of 10cm on both sides of the appliance. Do not cover the appliance. Never
block the openings of the appliance. Do not remove the feet.
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/\ WARNING:
* Place the appliance with the back facing a wall.

+ The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid touching heating ele-
ments. Children less than 8 years of age shall be kept away unless they are continuously supervised.

« Only suitable tableware should be used such as: glass, porcelain, ceramics, heat-resistant plastic or special micro-
wave tableware.

* Metallic containers are not permitted for heating food and beverages in the microwave oven. Observe the notes in
the chapter “Suitable Microwave Tableware”.

* |ffood is being heated or cooked in combustible materials, such as plastic or paper containers, the microwave
oven should be checked frequently due to the risk of fire.

* |f smoke is produced, turn the appliance off and remove the plug. Keep the door closed in order to suffocate any
flames.

« The contents of babies’ bottles and jars of baby food must be stirred or shaken and the temperature checked before
use. There is a danger of burns.

* Use oven cloths or kitchen gloves when removing the containers. DANGER OF BURNS!

+ Food with a shell or skin, such as eggs, sausages, sealed jars etc. must not be heated up in the microwave as they
may explode even when heating by the microwaves is finished.

/\ WARNING: Delay in boiling!

During boiling, particularly during the reheating of liquids (water), it may happen that the boiling temperature has
been reached but the typical bubbles have not yet started to rise. The liquid does not boil evenly. When the vessel
is removed this so-called delay in boiling may result in the sudden formation of bubbles when the vessel is knocked,
causing the water to boil over. There is a serious danger of burns! In order to achieve even boiling, please place a
glass rod or similar item, but nothing metallic, in the vessel.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older 8 years and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

Any dirt on the door frame/door seal and neighbouring parts must be carefully cleaned with a damp cloth.

Clean the microwave oven regularly and remove any food residues from the interior.

If the appliance is not clean the surface may be damaged, affecting its serviceable life and possibly resulting in haz-
ardous situations.

Do not use any aggressive abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the glass door. You could scratch the
surface. This can destroy the glass.

Steam cleaner is not to be used.

Also follow the instructions which are given in the “Cleaning” chapter.

Do not operate the appliance with an external timer or separate remote control system.

This appliance is used

- for heating up and cooking solid or liquid foods
- for browning and grilling solid foods.

It is intended for the use in households and for similar applications, such as:

- in staff kitchens of stores, offices, and other industrial areas;
- by guests in hotels, motels, and other housing facilities;

- in agricultural estates;

- in bed and breakfasts.
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Signs and Symbols on the Appliance
There is a warning symbol attached to the top surface of the microwave oven:

WARNING: Hot surface!
Risk of burning!
The temperature of accessible surfaces can get very hot during and after operation.

Also note the information signs on the microwave:

WARNING

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITHA
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.
REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

Microwave energy: Do not remove this cover!

Overview of the Components /\ CAUTION:
1 Timer Risk of explosion by sealed tableware.
2 Function switch + Open closed containers before cooking or heating.
3 Door opener + Pierce protective plastic foil several times using a fork.
4 Drive shaft
5 Guide ring /\ CAUTION: Sparking and fire hazard!
6 Glass rotating plate + Microwaves cannot penetrate metal. Accordingly, no metal containers
7 Griller or plates may be used in microwave operation.
8 Door latch + Do not use any paper dishes made of recycled material as these may
9 Viewing window contain small amounts of metal, which may result in sparks or fires.

10 Mica sheet The list below is intended to help you select suitable microwave table-

ware:
Notes for Use :
Information on Grilling and Combined Operation Material putebieloy
+ As heat radiation is used during grilling and combined operation, Microwave | Grill | Combination*
please use only heat-resistant tableware. Plastic containers are not Heat-resistant glass vessel yes yes yes
suitable. Non-heat-resistant glass vessel no no no
+ When food is only being grilled, metal or aluminium tableware may also
be used -but not during combined or microwave operation. Heat-resistant ceramic vessel/ yes yes yes
+ Do not place anything on top of the housing as this becomes hot. plate
Always leave the ventilation slits uncovered. Plastic vessels suitable for
+ Please use the grilling grid to move the food to be cooked nearer to the microwave use yes no no
heating element. Kitchen roll yes no no
Suitable Microwave Tableware Metal or aluminium ovenware no yes no
* The ideal material for use in a microwave is transparent and allows the Grilling grid no yes no
microwave radiation to heat the food evenly. Aluminium foil and foil containers no es no
* Round/oval dishes and plates are more suitable than rectangular ones y

as the food in the corners may overcook. *) Combination of microwave with grill
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What you Should Know about Microwave Operation

* Your appliance works with microwave radiation, which heats up water
particles in food in a very short time. There is no heat radiation and
therefore hardly any browning.

+ Only food should be heated up with this appliance.

+ The appliance is not suitable for baking in floating fat.

+ Only 1-2 portions should be heated up at the same time. Otherwise
the microwave will become less efficient.

+ Microwaves provide their full energy levels immediately. Pre-heating is
therefore not necessary.

+ Never operate the microwave function when the oven is empty.

+ The microwave oven does not replace your traditional cooker. It is used
mainly for:

- defrosting deep-frozen food
- rapid warming/heating of food or drinks
- cooking meals.

Initial Operation
Installation Instructions

+ Install the appliance with the back of the appliance facing the wall.
+ Maintain the following safety clearances:

- 10cm to the back
- 10cm to both sides
- 30cm to the top of the microwave.

+ Inorder to avoid interference with the operation of other appliances, do
not place your appliance near other electronic appliances.

Preparation

1. Press the door opener to open the door of the microwave. The door
swings open.

2. Remove any accessories from the cooking chamber and unpack.

3. If not yet done: Place the drive shaft on the center of the bottom inside
the oven.

4. Install the guide ring in the center.

5. Position the glass rotating plate in such a way that its lower recesses
lock onto the center of the drive shaft.

6. Make sure the mains voltage to be used corresponds to the voltage of
the appliance. Check the rating label for specifications.

7. Insert the mains plug into a properly installed power socket.

/\ CAUTION:

+ Do not remove any installed parts from inside the oven or from inside
the door!

+ The mica sheet (10) is also part of the appliance and must not be
removed. It protects the electronic component located behind it from
dirt.

i NOTE:

If there are manufacturing or oil remains on the enclosure or heating
element, smoke or odor might occur during the beginning operation.
This is normal and will cease after repeated use.

We strongly recommend proceeding as follows:

+ Turn on the grill mode and let the appliance operate several times
without food to be cooked.
+ Ensure sufficient ventilation.

Operating the Microwave

1. Place the food to be heated in a suitable piece of tableware.

2. Open the door and place the vessel in the middle of the glass plate.
Then close the door. (For safety reasons the oven only operates when
the door is tightly closed.)

MWG6015CB_IM

3. Adjust the microwave power as required:

. . Power . s
Labelling | Description Microwave in %* Field of Application
L Keeping 18 Melting cheese etc.
warm
%6D . Defrosting frozen
ML Defrosting 36 food
M Medium 58 Continued cooking
M.H Medium high 81 Cooking e.g. meat
H High 100 Rapid heating

*100% =700 W

4. Use the timer to set the desired cooking time between 1 minute and
30 minutes. The cooking time depends on the quantity and constit-
uency of the contents of the oven. With a little practice you will soon
learn to estimate the cooking time.

i NOTE:

+ Preparation of food in a microwave oven is very much faster thanin a
conventional cooker. Set the cooking time to a low level if you are not
sure and continue cooking again if necessary.

+ Once the cooking time is set the oven switches itself on. The light
inside the oven goes on.

+ Please note: A cover should be placed over the food when operating
the microwave.

5. When the time has finished the oven switches off automatically.
A sound is heard. The food should then be removed.

Pause or Cancel Cooking

+ If you wish to interrupt the cooking operation, just open the door with
the door opener.

+ To continue cooking, close the door.

+ To abort the process completely, set the timer to position “0”.

Heating

Warming and heating are special characteristics of microwaves. Refriger-
ated liquids and foods can be easily warmed up to room or eating temper-
ature without having to use a lot of pots.

The heating times in the following table are for reference only, as the time
depends very much on the original temperature and the texture of the
food. It is therefore recommended to check once in a while whether the
food is hot enough.

Heating Table
Switch L)
Edibles/food Quantity . approx. | Cover
position .
Min.
1 cup 1509 H 0,5-1 no
0,5¢ 5009 H 3,5-5 no
0,75¢ 7509 H 5-7 no
Tip: Puta glass stick into the container to avoid superheating; stir well
before drinking.
Plated meals
Cutlet + potatoes and 4504 H 25-35 | yes
vegetables
Goulash with noodles 4509 H 2-25 | yes
Meat + lump + sauce 4509 H 25-35| yes
Tip: Slightly moisten before cooking; stir occasionally.
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Switch | _Tme
Edibles/food Quantity ” approx. | Cover
position .
Min.
Cutlet, breaded 2009 H 1-2 no
Meatballs, 4 pieces 5009 3-4 no
Joint 250¢ H 2-3 no

Tip: Coat with oil for the breading or crust not to soften.

Poultry
Y chicken 4509 H 3,5-5 no
Chicken fricassee 4009 H 3-45 | yes

Tip: Coat with oil; stir occasionally.

Noodles, rice, 1 serving 150g H 1-2 | yes
2 servings 3009 H 25-35 | yes
Potatoes 5009 3-4 yes

Tip: Slightly moisten prior to cooking.

Broth, 1 plate 250¢ H 1-15 | vyes
Soup with solids 2509 15-2 | vyes
Sauce 2509 H 1-2 yes
Milk 100ml M 0,5-1 no
Mash 200g M 1-1,5 no

Tip: Thoroughly shake or stir. Check temperature!

Cooking
Hands-on Cooking Tips
Follow the guidelines given in the cooking table and recipe. Monitor the
cooking process if you do not yet have as much experience.
You may open the door of the appliance at any time. The appliance will
turn off automatically.
It will only continue operation when the door is closed.
Refrigerated food needs a longer cooking time than that with room tem-
perature.
The chunkier the food, the longer the cooking time. Meat cut in bigger
pieces, for example, requires longer cooking than meat of the same quan-
ity cut into strips. It is recommended cooking larger amounts of food at
maximum power and having it simmer at medium power for a more evenly
cooking.
Lower foodstuffs cook faster than higher ones; therefore distribute the
food as low as possible. Place thinner parts such as chicken legs or fish
filets in the center or leave them overlapping.
Smaller amounts cook faster than bigger ones. The following rule of
thumb applies:
Double amount = almost double time
Half amount = half time
If you cannot find the exact cooking time for a dish, you may apply the
following rule:
Per 100 g approx. 1 minute cooking
All foods that you cover on a common stove should be covered in the
microwave as well.
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A cover will prevent the food from running dry. An upside-down plate,
greaseproof paper or microwave cooking foil are all suitable as covers.
Cook food that should be getting a crust without cover.

Cooking Table
. Time
Edibles/food Quantity ;v:::g‘n approx. Cover
Min.
Eggplant 5009 M.H 7-10 | yes
Cauliflower 500g M.H 13-15 | vyes
Broccoli 500g M.H 6-9 yes
Chicory 500¢ M.H 6-7 yes
Peas 5009 M.H 6-7 yes
Fennel 5009 M.H 8-11 yes
Green beans 300g M.H 13-15 | vyes
Potatoes 500g M.H 9-12 | vyes
Stem turnip 5009 M.H 8-10 | yes
Leek 5009 M.H 7-9 yes
Corn on the cob 2509 M.H 7-9 yes
Carrot 5009 M.H 8-10 | yes
Pepper 5009 M.H 6-9 yes
Brussels sprouts 3009 M.H 7-10 | vyes
Asparagus 300g M.H 6-9 yes
Tomatoes 5009 M.H 6-7 yes
Zucchini 5009 M.H 9-10 | vyes

Tip: Cut vegetables into small pieces and cook with 2-3 spoons of
liquid; stir occasionally. Simmer 3-5 minutes; add seasoning just
before eating.

Stewed apple or pear 5009 M.H 5-8 yes
Stewed rhubarb 250¢ M.H 4-6 no
Roast apple, 4 pieces 5009 M.H 7-9 yes

Tip: Add 125ml of water; lemon juice will prevent the fruits from
discoloring; simmer 3-5 minutes.

Meat*)

Meat with sauce 4009 M.H 10-12 | vyes
Goulash, veal strips 5009 M.H 10-15 | vyes
Beef roulades 250¢ M.H 7-8 yes

Tip: Stir occasionally; rest for 3-5 minutes.

Poultry*)
Chicken fricassee 250g M.H 6-7 yes
Chicken soup 2009 M.H 5-6 yes

Tip: Stir occasionally; rest 3-5 minutes.

3009 M.H 7-8
400¢ M.H 8-9
Tip: Turn over after half the time has elapsed; simmer 3-5 minutes.

yes

Fish filet

yes
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. | Switch | _Tme
Edibles/food Quantity position approx. Cover
Min.
Red cabbage with apple 4509 M.H 14-16 | yes
Spinach leaves 3009 M.H 11-13 | yes
Cauliflower 200g M.H 7-9 yes
String beans 2009 M.H 8-10 | vyes
Broccoli 300¢ M.H 8-9 yes
Peas 300g M.H 7-8 yes
Stem turnip 3009 M.H 13-15 | vyes
Leek 2009 M.H 10-11 | yes
Comn 200g M.H 4-6 yes
Carrots 2009 M.H 5-6 yes
Brussels spout 3009 M.H 7-8 yes
Spinach 4509 M.H 12-13 | yes
6009 M.H 15-17 | vyes
Tip: Cook with 1-2 spoons of liquid; stir occasionally or carefully cut.
Simmer 2-3 minutes; add seasoning just before eating.
Stew 5009 M.H 13-15 | vyes
Soup with solids 300g M.H 7-8 yes
Créme soup 5009 M.H 13-15 | vyes
Tip: Stir occasionally; simmer 3-5 minutes.

*) Ready-made food

Grilling
Place the grill rack onto the supplied glass plate. Use suitable heat-resist-
ant tableware or directly put the food onto the grill.

Itis not necessary to preheat the grill rack since the grill generates radiant
heat immediately.

Proceed as follows for roasting and scalloping:
1. Set the function switch to position “G”.

2. Use the timer to set the desired roasting time between 1 minute and
30 minutes.

i NOTE:

We recommend turning the food (e.g. meat, sausage) after approx. half
of the cooking time has elapsed. The fan continues running when the
cooking process is paused.

Edibles/food Quantity Time .| Cover
approx. min.

Scalloping toast with cheese 2-3slices 8 no

Scalloping soups, e.g. onion soup | 2-3 cups 10-15 no

Microwave and Grill Combination Modes

During those modes the microwave and grill work alternately within a set
time.

1. Use the function switch to set the desired combination.

Code Microwave Grill
C1 30% 70%
C2 49% 51%
C3 67 % 33%
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2. Use the timer to set the desired cooking time between 1 minute and
30 minutes.

Tips for Combi Operation
When cooking food with the combined setting of microwave-grill, you
should adhere to the following:

The cooking time for big and thick food items, such as roast pork, is re-
spectively longer than for small, lower food. Nevertheless, when roasting,
the opposite rule applies. The closer the food is to the grill, the faster
it will become brown. l.e., when preparing big joints during combi opera-
tion, the roasting time is possibly shorter than for smaller joints.

Defrosting

1 NOTE:

+ Microwave power when defrosting is 36 % (252 W).

+ Since the microwaves always penetrate the food from the outside
in, larger pieces may not be fully defrosted in their centre. The outer
layers may already have started to cook.

+ Turn foodstuff such as meat, sausages or bread once after approx.
half of the defrost time has elapsed.

+ Factor in a compensation time after the defrost program. This is a
standing period during which a temperature compensation takes
place through conduction of heat from the outside (defrosted) to the
inside (frozen). You can leave the food in the switched off appliance
or outside the appliance during the compensation time. The compen-
sation time should be at least as many minutes as the defrost time in
the microwave. It depends on the condition of the food.

+ If the weight of the food is less than 200g, do not place it in the mid-
dle but at the edge of the glass plate.

+ You can shorten the compensation times by e.g. separating small
pieces of meat or crumbling the remaining frozen chunks of mince
after the defrosting time. For sliced bread or sausage, separate the
slices during the compensation time.

+ Allow fruit to defrost in a bowl with a lid. After around half the defrost
time, gently stir the fruit once.

+ Cakes or tarts with chocolate icing should not be defrosted in the

microwave.

To use the defrost program, proceed as follows:

1. Determine the weight of the food.

2. Remove the food from its packaging. If it cannot be removed from the
packaging, defrost for 30 seconds on maximum microwave power
(Switch position “H").

3. Place the food to be defrosted onto the plate (fruit into a bowl). Also
place meat onto a upturned saucer so that the meat juices can drain.
This saucer should never be used for other foods or come into contact
with them.

4. Set the function switch to position “# ¢ D/M.L".

5. Use the timer to set the desired cooking time between 1 minute and
30 minutes.

Edibles Weight Defrost Time
Meat 0,1-1,0kg 1:30-26:00
Poultry 0,2-1,0kg 2:30-22:00
Fish 0,1-0,9kg 1:30-14:00
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Cleaning
/\ WARNING:
Turn the microwave off and remove the mains plug.
/\ CAUTION:

+ Do not use any wire brush or other abrasive objects.

+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

+ Do not use a metal scraper to clean the viewing window. The surface
could be scratched and the glass could possibly break.

Interior

+ Keep the interior of the oven clean. Splashes and overflowing liquids
on the walls of the oven can be removed with a damp cloth. If the oven
is very dirty a mild detergent can also be used.

+ Wipe off the viewing window on the inside and outside with a damp
cloth and remove splashes and stains from overflowing liquids regu-
larly.

External Walls

+ The external walls of the microwave should only be cleaned with a
damp cloth. Please ensure that no water enters the openings in the
housing and therefore inside the appliance.

+ Open the microwave door before cleaning the control panel in order to
avoid accidentally switching on the appliance.

Accessories

+ Clean the glass plate in warm soapy water or in the dishwasher. Dry it
before reinstalling it in the microwave.

+ Regularly clean the guide ring and the inside of the bottom. You may
remove the guide ring and manually clean it. Use a mild detergent or
glass cleaner. Dry thoroughly. Make sure to position the ring properly
afterwards.

+ Clean the grill after each use with a dishwashing detergent or place it in
a dishwasher for cleaning.

Odours

In order to remove any unpleasant odours that may emanate from the mi-
crowave, place a dish filled with water and lemon juice that is suitable for

microwave use in the oven and heat it for approximately 5 minutes. Then

wipe out the oven with a soft cloth.

Oven Light

If you need to replace the lighting in the oven, please contact a specialist
workshop near you.

Troubleshooting
Malfunctions are often just caused due to minor problems. Before contacting our customer service, please check the table below:

Problem Possible cause

Notes/solution

Radio or TV reception is interrupted during mi-
crowave operation.
special frequencies.

The electromagnetic fields of this appliance
might interfere with the pictures and sound of

This is normal and not a malfunction. Position
the appliances further away from each other.

The microwave does not start.

The door is not properly closed.

Check if there are objects or food remains
jammed in the door.

Defect wall socket.

Try another wall socket.

Check the main fuse in your household.

The turn-table causes a scratching or abradant

noise. the turntable shaft.

There are dirt or foreign objects in the area of

Remove possible objects and food remains as
described under “Cleaning’.

The operation is terminated without any obvious | The appliance is defect.

Please contact our customer service.

reason.
Technical Data Disposal
MOGEL ... MWG 6015CB  Meaning of the “Dustbin” Symbol
POWET SUPPIY:...iiiiiiiiiiiinsnssses 230V~, 50Hz Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
Powgr consumption: in the domestic waste.
MICTOWAVE: ......oveerieicieeeie et 1M150W Please return any electrical equipment that you will no longer
GI’I"...: .............................................................................................. 800W E USC to the collection points provided for their diSpOSHL
Rated microwave power OUtPUL: ..o 700W/2450 MHz This hel id the botential effects of i i lon th .
Cavity VOIUME: ..o approx. 20 litres IS Nelps avoid tne potential etiects ot incorrect disposal on the environ-
ProteCtion Class:........ccoeuvieieieriesesie s I ment and human health.
NEEWEIGNL. <.vveeeeeeeeeee e eseseeee s approx. 11.4kg This will contribute to the recycling and other forms of re-utilisation of

The right to make technical and design modifications in the course of
continuous product development remains reserved.

This appliance has been tested according to all relevant current CE guide-
lines, such as electromagnetic compatibility and low voltage directives,
and has been constructed in accordance with the latest safety regulations.
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electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed of can be
obtained from your local authority.
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze korzystanie
Z urzadzenia sprawi Panstwu rados¢.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg specjalnie
wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych wskazowek, aby unikna¢ wy-
padkdw i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na potencjaine
ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:

Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub innych przed-
miotow.

i WSKAZOWKA:

Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci
Przeglad elementow ODSIUGI .......crveeeeeseemerseesseessessesseessessesseessesssesne 3
Ogdline uwagi ........ .53
Wazne wskazowki dotyczqce bezpleczenstwal ................................... 53
Znaki i symbole na urzadzeniu...........cvmenensensensensisssnsseeeens 55
Przeglad elementoéw obstugi........ .55
Wskazowki dotyczace UZytkOWania ...........occeeerseesreesesssesseesesssesseenns 55
Wskazdwki dotyczace gotowania w trybie grill
i W trybie KombinOWanyM..........ccccovueieiirniecsieeese s 55
Naczynia nadajace sie do kuchenki mikrofalowe;............ccc.cocverirriennnn. 56
Pozyteczne informacje dotyczace trybu mikrofale ...........c.cccvcvervnneee. 56
U TTe 1o LT 56
Instrukcje na temat MONtAZU.........ccovvevecvvveiccse s 56
PrZygotOWaANIE. ... 56
Uzytkowanie MiKrofalowkKi...........cccereeeerreessesssesseesesssessesssesssessesssesnens 56
Wstrzymanie lub przerwanie gotowania.............c.ocreereereeneereereernceneenees 57
Nagrzewanie............ 57
Tabela z czasem nagrzewama .............................................................. 57
Gotowanie... 57
Wskazowki dotyczace gotowama .......................................................... 57
Tabela gotOWaANIA ........c..cererieeceece s 58
Pieczenie na ruszcie.......... .58
Praca w trybie kombinowanym mlkrofal i grlllowanla ........................ 59
WskazOowki pracy KOMDBi ..........cccveuieeeeirieiecsceesee e 59
ROZMIAZANIE .....ouvceeeseesesseeseessesseessessesssessessessssssesssessssssssssesssessssssessnens 59

Czyszczenie..... e 59
WNEIIZE ...ttt 59
SCIANKI ZEWNGIIZNG .ovoce e 59
AKCESOMIA. ...t 99
ZAPACK ...t st 59
Oswietlenie wnetrza KUChENKi ..o 59

USUWANIE USTEIEK ....cvrrsrersessssssissesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens 60

Dane teChNICzNe......cririmsis s —— 60

Warunki gWarancji..........oeeemesnssnssnsessssesessessssssssssssssssssssesssssssssssens 60

Usuwanie ......... e ———— 60
Znaczenie symbolu POJemnlk NA SMIECH ..ot 60

Ogolne uwagi

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczyta¢

instrukcje obstugi. Prosze zachowact jg wraz z kartg gwarancyjna, parago-

nem i w miare mozliwo$ci rowniez kartonem z opakowaniem wewnetrz-
nym. Przekazujac urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje
obstugi.

+ Prosze wykorzystywac¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego celu, jaki
zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato przewi-
dziane do uzytku w ramach dziatalno$ci gospodarczej.

+ Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnafrz. Prosze trzymac
urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego promieniowania sto-
necznego, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach
ptynnych) oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi dtonmi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze
natychmiast wyciagna¢ wtyczke.

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie Panstwo
zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku
jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze wylgczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke z gniazdka (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za przewad).

+ Pracujgcego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru. Przed
opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie nalezy zawsze wytacza¢
i wycigga¢ wtyczke sieciowq z gniazda.

+ Nalezy regularnie sprawdzac¢, czy urzadzenie i kabel sieciowy nie sg
uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy przestac korzysta¢ z urza-
dzenia.

+ Prosze stosowac¢ tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ folig. Niebezpieczenstwo
uduszenia!

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwal
Prosze doktadnie przeczyta¢ i zachowac do dalszego wykorzystania.

/\ OSTRZEZENIE:

+ Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania potraw i napojow. Suszenie jedzenia lub ubran, pod-
grzewanie elektrycznych poduszek, pantofli domowych, gabek, mokrych $ciereczek, lub temu podobnych rzeczy

grozi obrazeniami lub pozarem.

« Kuchenka mikrofalowa nie jest przewidziana do ogrzewania/rozgrzewania zywych zwierzat.
+ Jezeli drzwiczki lub uszczelki drzwiczek sg uszkodzone, to urzadzenia nie wolno uzywac, poki nie zostanie ono napra-

wione przez wyszkolony personel.

* Prosze w zadnym wypadku nie naprawiaC urzadzenia samemu, lecz zwrdcic sie z tym do autoryzowanego specjali-
sty. Wykonywanie jakichkolwiek prac konserwacyjnych lub naprawczych, wymagajacych zdjecia ostony urzadzenia,
ktora gwarantuje ochrone przed promieniowaniem pochodzacym z energii mikrofalowej, jest niebezpieczne dla

wszystkich, oprocz fachowca.
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/N\ OSTRZEZENIE:

Zepsuty przewod sieciowy musi by¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela handlowego lub inng kom-
petentng osobe, celem unikniecia niebezpieczenstwa.

Prosze nie podgrzewa¢ ptyndw w zamknigtych naczyniach. NIEBEZPIECZENSTWO WYBUCHU!

Nie wstawiaj kuchenki mikrofalowej do szafy.

Aby urzadzenie funkcjonowato wiasciwie, nalezy zapewni¢ mu odpowiednig cyrkulacje powietrza. W tym celu zo-
stawi€ przestrzen 30cm od gory, co najmniej 10cm z tytu i 10cm po bokach kuchenki. Nie przykrywac¢ urzadzenia.
Nigdy nie blokowac drzwiczek. Nie usuwac nozek.

Umiesci¢ urzadzenie tytem do Sciany.

W czasie pracy urzadzenie i jego czesci nagrzewajg sie. Nalezy uwazac, aby nie dotyka¢ goracych elementow.
Dzieci ponizej 8 lat powinny znajdowac sie z dala od urzadzenia lub by¢ pod statg kontrolg.

Nalezy stosowa¢ wytacznie specjaine naczynia przeznaczone do kuchenek mikrofalowych lub naczynia wykonane
ze szkta, porcelany lub tworzywa odpornego na wysoka temperature.

W kuchence mikrofalowej nie mozna podgrzewac potraw ani napojow w metalowych pojemnikach. Nalezy zapo-
znac sie z informacjami zawartymi w rozdziale ,Naczynia nadajace sie do kuchenki mikrofalowej”.

Podczas podgrzewania lub gotowania potraw w naczyniach z materiatow palnych, takich jak pojemniki z tworzyw
sztucznych czy pojemniki papierowe, kuchenki mikrofalowej nalezy czesto doglada¢ z powodu mozliwosci zapalenia.
W przypadku powstawania dymu nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyciaggna¢ wtyczke z gniazdka. Drzwiczki prosze
zostawi¢ zamkniete, by zdusi¢ ewentualnie powstajgce ptomienie.

Zawarto$¢ butelek dla niemowlat i stoiczkow z pozywieniem dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasnag, a tempe-
rature przed uzyciem sprawdzic. Wystepuije niebezpieczenstwo poparzenia.

Do wyjmowania goracych potraw nalezy uzywaé $ciereczek lub kuchennych rekawic. NIEBEZPIECZENSTWO
POPARZENIA!

Potraw ze skorupg lub skdrka, takich jak jajka czy wedliny, oraz zamknietych szklanych konserw itd., nie wolno
podgrzewac w kuchenkach mikrofalowych, gdyz moga eksplodowaé, nawet gdy podgrzewanie mikrofalami zostato
juz zakonczone.

/\ OSTRZEZENIE: Uwaga zahamowanie wrzenia!

Podczas gotowania, a szczegdlnie podczas odgrzewania ptynéw (wody) moze sie zdarzy¢, ze wprawdzie tempera-
tura wrzenia zostata osiggnieta, jednak typowe pecherzyki pary jeszcze nie unosza sie. Plyn nie wrze rownomiemnie.
To tak zwane zahamowanie wrzenia moze prowadzi¢ w wyniku lekkiego wstrza$niecia podczas wyjmowania naczynia
do nagtego tworzenia sie pecherzykdw pary i w ten sposob do przegrzania cieczy. Niebezpieczenstwo oparzenia! By
uzyskac rownomiernie wrzenie, prosze wstawic¢ do naczynia pateczke szklang lub podobny przedmiot niemetalowy.
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Z urzadzenia mogg korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby z ograniczonymi fizycznymi, czuciowymi oraz
mentalnymi zdolnosciami lub z brakiem do$wiadczenia i wiedzy, je$li sg nadzorowane lub poinstruowane, jak uzy¢
urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg ewentualne ryzyko.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.

Dzieci nie mogg zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacjq urzadzenia, chyba, ze ukonczyty 8 lat i sg nadzoro-
wane.

Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej 8 roku zycia.

W razie zabrudzenia ramy (uszczelnienie) drzwiczek oraz czesci sasiadujace z nimi nalezy czysci¢ starannie wilgotng
sciereczka.

Kuchenke mikrofalowg prosze czysci¢ regularnie i usuwac resztki Srodkéw spozywczych z wnetrza.

W przypadku niedostatecznej czystosci urzadzenia moze dojs¢ do zniszczenia powierzchni, co ma wptyw na zywot-
no$¢ sprzetu i ewentualnie prowadzi do niebezpiecznych sytuacii.

Nie stosowac $cierajgcych srodkdw czyszczacych lub ostrych metalowych skrobaczek do mycia szklanych drzwi.
Mozna porysowac powierzchnie i uszkodzi¢ szybe.

Nie nalezy czyScic mopem parowym.

Stosowac sie do instrukcji w rozdziale ,Czyszczenie”.
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+ Urzadzenia nie nalezy obstugiwa¢ za pomocg zewnetrznego regulatora czasowego ani oddzielnego systemu zdal-

nego sterowania.
* To urzadzenie stuzy:

- do podgrzewania i gotowania statych lub ptynnych produktéw spozywczych,

- do zapiekania i opiekania statych produktow spozywczych.

Urzadzenie mozne by¢ stosowane w gospodarstwach domowych oraz w takich miejscach jak:
- pomieszczenia socjalne w magazynach, biurach i w innych przemystowych obiektach;

- przez gosci w hotelach, motelach lub innych miejscach;

- gospodarstwa agroturystyczne;
- pensjonaty.

Znaki i symbole na urzadzeniu
Na gornej powierzchni kuchenki mikrofalowej znajduje sie znak ostrzegawczy:

OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia!
Ryzyko oparzenia!

/N

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo wysoka w trakcie pracy urzadzenia i tuz po jego wytgczeniu.

2wroC takze uwage na znaki informacyjne na
kuchence mikrofalowe;j:

Ttumaczenie:

WARNING

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITHA
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.
REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

Ostrzezenie

1. Pamigtaj o mikrofalach i wysokim napieciu wewnatrz.
Nie usuwaj obudowy.

2: To urzadzenie posiada wtyczke z uziemieniem
ochraniajgcg jego uzytkownika przed ewentualnymi
zagrozeniami z powodu zwarcia, dlatego nalezy jq
podtaczac do gniazdek z poprawnie dziatajgcym uzie-
mieniem.

3: To urzadzenie nalezy oddawac¢ do naprawy tylko
wykwalifikowanym osobom uprawnionym do przepro-
wadzania takiego serwisu.

4: Przed przeprowadzenie serwisu nalezy odtaczy¢
wtyczke zasilania od gniazdka sieciowego. Usuwanie
obudowy z wyrobu bedacego pod napieciem mogtoby
narazi¢ serwisanta na niebezpieczenstwo porazenia
pradem wysokiego napiecia.

Microwave energy: Do not remove this cover!

Energia mikrofalowa: Nie usuwaj tej pokrywy!

Przeglad elementow obstugi

1 Zegar sterujacy

2 Przetacznik funkgii

3 Zatrzask drzwiczek

4 Wat napedzajacy

5 PierScien obrotowy

6 Szklany talerz obrotowy
7 Ruszt

8 Zatrzask drzwiczek

9 Okienko podgladowe
10 Tarcza ochronna

MWG6015CB_IM

Wskazowki dotyczace uzytkowania

Wskazoéwki dotyczace gotowania w trybie grill i w trybie

kombinowanym

+ Poniewaz podczas gotowania w trybie Grill i w trybie kombinowanym
wykorzystywane jest promieniowanie cieplne, prosze uzywac tylko
naczyn zaroodpornych. Pojemniki plastikowe nie nadajg sie.

+ Podczas gotowania w samym trybie Grill mogg Panstwo uzywac takze
naczyn metalowych lub aluminiowych - czego nie mozna czyni¢ w try-
bie kombinowanym lub podczas gotowania w trybie Mikrofale.

+ Prosze nie stawia¢ niczego na wierzchu obudowy, gdyz staje sie ona
goraca. Prosze zawsze zostawia¢ wolne szczeliny wentylacyjne.

* Prosze uzywac rusztu grilla, by potrawy przeznaczone do gotowania
przyblizy¢ do elementu grzejnego.
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Naczynia nadajace sie do kuchenki mikrofalowej

+ |dealny materiat na naczynia przeznaczone do uzywania w kuchence
mikrofalowej to materiat przezroczysty, umozliwiajacy rbwnomierne
podgrzewanie potraw promieniowaniem mikrofalowym.

+ Okragte/owalne miski i talerze sq lepsze niz kanciaste, poniewaz
w naroznikach potrawy moga wykipie¢.

[\ UWAGA:
Ryzyko wybuchu w szczelnie zamknigtych naczyniach.

+ Otworzy¢ zamkniete pojemnikach przed gotowaniem lub podgrzaniem.
+ Za pomoca widelca przektu¢ kilkakrotnie plastikowa folie.

/N UWAGA: Iskrzenie i ryzyko pozaru!

+ Mikrofale nie przenikajg przez metal. Dlatego tez podczas korzysta-
nia z mikrofal nie wolno uzywa¢ zadnych metalowych pojemnikéw
ani talerzy.

* Nie uzywaj tacek papierowych z recyklingu, poniewaz moga one
zawierac niewielkie ilosci metali, co moze spowodowac iskrzenie lub
pozar.

Ponizsza lista utatwi dobor naczyn odpowiednich do kuchenki mikrofalowej:

. Nadaje sie do trybéw
Materiat
Mikrofale | Grill | Kombinacja*

Naczynia ze szkfa zaroodpornego tak tak tak
Naczynia ze szkta nie zaroodpornego nie nie nie
Naczymg/ talerze z zaroodpornych tak tak tak
materiatéw ceramicznych
Pojemniki plastikowe z atestem do tak nie nie
kuchenek mikrofalowych
Pergamin tak nie nie
Metalowe lub aluminiowe naczynia . .
. nie tak nie
zaroodporne
Ruszt grilla nie tak nie
Folia aluminiowa i naczynia z folii . .

L nie tak nie
aluminiowe;

*) Kombinacja mikrofal z opiekaczem

Pozyteczne informacje dotyczace trybu mikrofale

+ Kuchenka pracuje z wykorzystaniem promieni mikrofalowych, ktore
w bardzo krotkim czasie rozgrzewajg czasteczki wody w potrawach.
W tym przypadku nie ma promieniowania cieplnego, a tym samym tez
prawie zadnego zarumienienia.

+ Urzadzeniem tym prosze podgrzewac tylko $rodki spozywcze.

+ Urzadzenie nie nadaje sie do pieczenia w ptynnym ttuszczu.

* Prosze podgrzewac tylko 1-2 porcje na raz. W przeciwnym razie ku-
chenka traci na skutecznosci.

+ Mikrofale dajg natychmiast petng energie. Tak wiec podgrzewanie
wstepne nie jest potrzebne.

* Prosze nigdy nie wigczaé urzadzenia pustego w trybie mikrofale.

+ Kuchenka mikrofalowa nie zastepuje konwencjonalnej kuchenki. Stuzy
ona gtdwnie do:

- rozmrazania mrozonek
- szybkiego podgrzewania/odgrzewania potraw lub napojow
- przyrzadzania potraw.
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Uruchomienie
Instrukcje na temat montazu
+ Urzadzenie ustawic¢ tylng $ciankg w kierunku $ciany pomieszczenia.
+ Nalezy zachowa¢ ponizsze odstepy w ramach bezpieczenstwa:
- 10cm do tylnej czesci.
- 10cm do obydwu stron.
- 30cm do gornej czesci mikrofalowki.
+ Aby unikna¢ zaktdcen w pracy innych urzadzen, nie umieszcza¢ ku-
chenki w poblizu urzadzen elektronicznych.

Przygotowanie

1. Nacisnij przycisk otwierania drzwi, aby otworzy¢ drzwiczki kuchenki
mikrofalowej. Drzwiczki uchyla sie.

2. Wyjac wszystkie akcesoria z komory grzejnej i rozpakowac.

3. Jesli jeszcze nie zrobiono: Umie$¢ watek napedowy na Srodku dna
wewnatrz kuchenki.

4. Zamontuj na Srodku pierscien prowadzacy.

5. Umie$¢ szklany talerz obrotowy w taki sposdb, aby wyciecie w jego
dolnej cze$ci zablokowato sie na Srodku watka napedowego.

6. Prosze sprawdzi¢ urzadzenie pod wzgledem widocznych uszkodzen,
szczegolnie w okolicy drzwiczek. W przypadku jakichkolwiek uszko-
dzen w zadnym wypadku nie wolno wigcza¢ urzadzenia.

7. Sprawdzi¢, czy napiecie w sieci elektrycznej jest zgodne z napieciem
uzywanego urzadzenia. Sprawdzi¢ dane techniczne na tabliczce zna-
mionowej.

8. Prosze wiozy¢ wtyczke do zainstalowanego wiasciwie gniazdka wtyko-
wego ze zestykiem uziemiajacym.

/\ UWAGA:

* Prosze nie usuwac zadnych zamontowanych elementow z komory
kuchenki i z wewnetrznej strony drzwiczek!

+ Tarcza ochronna (10) jest réwniez cze$cig urzadzenia i nie wolno jej
usuwac. Chroni zespoty elektroniczne przed zabrudzeniem.

i WSKAZOWKA:

Jedli na obudowie lub elemencie grzewczym znajdujg sie pozostatosci

oleju badz produkcyjne na poczatku pracy moze pojawi¢ sie odor lub dym.

Jest to naturalne i mija po kilkakrotnym uzytkowaniu.

Polecamy nastepujace procedury:

+ Wiaczy¢ tryb grilla i umozliwi¢ prace urzadzenia kilkakrotnie bez
zywnosci do gotowania.

+ Zapewni¢ odpowiednig wentylacje.

Uzytkowanie mikrofalowki

1. Umiesci¢ zywno$¢ w odpowiednich naczyniach.

2. Prosze otworzy€ drzwiczki i ustawi¢ naczynie po$rodku szklanego
talerza. Prosze zamknag¢ drzwiczki. (Urzadzenie ze wzgleddw bezpie-
czenstwa pracuje wytacznie przy szczelnie zamknietych drzwiczkach).

3. Prosze ustawi¢ odpowiedni stopiert mocy kuchenki mikrofalowe;j.

Napisy Opis mikm:‘)acl.ﬁ o Zastosowanie
L Utr;ymywanle 18 Topienie sera itp.
statej temperatury
#6D Rozmrazanie 35 Rozmrazanie
M.L produktéw
M Srednia 58 Gotowanie
w statej temp.
MH | Srednio wysoka 81 Duszenie. np. miesa
H Wysoka 100 Szybkie .
podgrzewanie

*100% =700W
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. Uzyj minutnika, aby ustawi¢ zadany czas gotowania od 1 minuty do
30 minut. Czas podgrzewania jest zalezny od rodzaju i iloci zawar-
tosci. W krétkim czasie naucza sie Panstwo ustala¢ odpowiedni czas
podgrzewania.

i WSKAZOWKA:

* Przygotowywanie potraw w kuchence mikrofalowej trwa o wiele kro-
cej niz przy pomocy zwyktej kuchenki. Jezeli nie sg Parnstwo pewni,
prosze ustawi¢ nieco krotszy czas podgrzewania, a pézniej w razie
potrzeby podgrzac potrawe dodatkowo.

+ Po ustawieniu czasu podgrzewania urzadzenie wigczy sie. Wewnatrz
kuchenki mikrofalowej zapali si¢ $wiatto.

* Prosze pamietac: Podczas uzywania samej kuchenki mikrofalowe;
prosze przykrywac¢ produkty ostong.

5. Po uplywie czasu urzadzenie wytgcza sie i rozbrzmiewa sygnat kon-
cowy. Nastepnie prosze wyjaé potrawe.

Wstrzymanie lub przerwanie gotowania

+ Jesli cheesz przerwaé gotowanie, po prostu otwérz drzwiczki za po-
mocg mechanizmu otwierania.

+Aby kontynuowa¢ gotowanie, zamknij drzwiczki.

+ Aby catkowicie przerwaé proces, ustaw minutnik w pozycji ,0".

Nagrzewanie

Ocieplanie i nagrzewanie to szczegolne cechy mikrofaléwek. Zimne ptyny
i jedzenie z loddwki mozna tatwo ociepli¢ do temperatury pokojowej lub
bardziej bez stosowania wielu naczyn.

Czas ogrzewania w ponizszej tabeli to wytacznie wzor, poniewaz czas
zalezy bardzo od oryginalnej temperatury oraz konsystencji potrawy. Jest
zatem zalecane sprawdzaé raz na jaki$ czas, czy zywnos¢ jest wystarcza-
jaco ciepta.

Tabela z czasem nagrzewania

Czas
ok. min.

Pozycja

65 przelacznika

Zywnosé/ potrawy Pokrywka

1 filizanka 150g H 0,5-1 nie
0,5¢ 5009 H 3,5-5 nie
0,75¢ 7509 H 5-7 nie

Wskazowki: Umiescic szklany patyczek w pojemniku, aby uniknaé
przegrzania, dobrze zamieszac przed wypiciem.

JEZYK POLSKI

Positki w talerzu

Kotlet + ziemniaki 450¢ H 25-35 tak
i warzywa

Gulasz z kluskami 4509 H 2-25 tak
Mieso + ko$¢ + sos 4509 H 25-35 tak

Wskazowki: Delikatnie zwilzy¢ przed gotowaniem; czasami zamieszac.

Kotlet, w panierce 200g H 1-2 nie
Kulki miesne, 4 kawatki | 5009 H 3-4 nie
Pieczen 250¢g H 2-3 nie
Wskazowki: Naoliwié przed panierowaniem lub posypac¢ niezbyt
migkko.
oo

5 kurczaka 4509 H 3,5-5 nie
Potrawka z kurczaka 4009 H 3-45 tak

Wskazowki: Naoliwi¢; czasami pomieszac.

MWG6015CB_IM

Zywnosé/ potrawy llosé pr:;g:ﬁka ols z:‘?n. Pokrywka
Kluski, ryz, 1 porcja 150g H 1-2 tak

2 porcje 300g H 25-35 tak
Ziemniaki 5009 H 3-4 tak
Wskazéwki: Delikatnie zwilzy¢ przed gotowaniem.
Zupy/sos
Bulion, 1 talerz 250¢g H 1-15 tak
Zupa z dodatkami 2509 H 1,5-2 tak
Sos 2509 H 1-2 tak

Jedzenie dla dzieci

Mleko 100 ml M 0,5-1 nie
Papka 2009 M 1-1,5 nie
Wskazowki: Doktadnie wstrzasnag lub zamiesza¢. Sprawdzi¢
temperature!
Gotowanie

Wskazoéwki dotyczace gotowania
Dziata¢ zgodnie z instrukcjami z tabeli oraz przepisu. Obserwowac proces
gotowania, jesli nie masz duzo do$wiadczenia.

Zawsze mozna otworzy¢ drzwiczki urzadzenia. Urzadzenie wytgczy sie
automatycznie.

Bedzie dziata¢ dalej tylko wtedy, gdy drzwiczki sq zamkniete.

Zywno$¢ z lodéwki wymaga diuzszego czasu gotowania niz ta o tempera-
turze pokojowej.
Im grubsza potrawa, tym diuzszy jest czas gotowania. Migso pokrojone
na grubsze kawatki, przyktadowo, wymaga dtuzszego czasu gotowania
niz ta sama ilo$¢ pokrojona na cienkie paski. Zaleca sie wieksze ilosci
jedzenia przy maksymalnej mocy i duszenie przy sredniej mocy celem
réwnomiernego gotowania.
Jedzenie potozone nizej gotuje sie szybciej niz to potozone wyzej; dlatego
roztozy¢ jedzenie jak najnizej. Umiesci¢ ciensze kawatki takie jak nozki
kurczaka lub filety rybne w centralnej czesci lub tez na sobie.
Mniejsze iloSci gotujg sie szybciej niz wieksze. Zastosowanie majg poniz-
sze reguty:
Podwadjna ilos¢ = prawie podwéjny czas
Potowa ilo$ci = potowa czasu
Jesli nie istnieje doktadny czas gotowania potrawy, mozna zastosowac
ponizsza regute:
Na 100 g okoto 1 minuta gotowania

Zywno$6, ktora przykrywa sie podczas gotowania na kuchence, powinna
by¢ réwniez pod przykryciem w mikrofaléwce.

Przykrywka zapobiega wysuszeniu potrawy. Talerz do géry dnem,

papier pergaminowy lub folia do gotowania w mikrofaléwce sg réwnie
odpowiednie jak pokrywki. Bez przykrywki przygotowuije sig jedzenie do
przypieczenia.
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Tabela gotowania

Duszone jabtko lub 500g MH 5.8 tak
gruszka
Duszony rabarbar 250g MH 4-6 nie
Pleczope jabtka, 4 5009 MH 7-9 tak
kawatki

Wskazéwki: Doda¢ 125 ml wody, sok cytrynowy zapobiega utracie
koloru przez owoce, dusic¢ 3-5 minut.

Mieso w sosie 4009 M.H 10-12 tak
Gulasz, paski cieleciny | 5009 M.H 10-15 tak
Roladki wotowe 2509 M.H 7-8 tak
Wskazowki: Miesza¢ od czasu do czasu, zostawi¢ na 3-5 minut.

Potrawka z kurczaka 2509 M.H 6-7 tak
Rosét z kurczaka 2009 M.H 5-6 tak

Wskazowki: Mieszac od czasu do czasu; zostawi¢ na 3-5 minut.
Ryba

300g | MH 7-8 tak
400g | MH 8-9 tak

Filet z ryby

Zywnosé/potrawy Lo | FEEEE | OER Pokrywka
. . . Pozycja Czas, przetacznika | ok. min.
Zywnos¢/ potrawy llos¢ . . | Pokrywka ;
przefacznika | ok. min. Rozmrazanie i gotowanie warzyw
Ceenwona kapusta
Baklazan 500g | MH | 7-10 | tak 2 jablkiem 40g | MH ) 14-16 ) tak
Kalafior 5009 M.H 13-15 tak Licie szpinaku 300g M.H 11-13 tak
Brokuty 5009 M.H 6-9 tak Kalafior 2009 M.H 7-9 tak
Cykoria 5009 M.H 6-7 tak Fasola straczkowa 2009 M.H 8-10 tak
Groszek 5009 M.H 6-7 tak Brokuty 300g M.H 8-9 tak
Koper wioski 500g M.H 8-11 tak Groszek 300g M.H 7-8 tak
Zielona fasola 3009 M.H 13-15 tak Rzepa 3009 M.H 13-15 tak
Ziemniaki 5009 M.H 9-12 tak Por 2009 M.H 10-11 tak
Rzepa 5009 M.H 8-10 tak Kukurydza 2009 M.H 4-6 tak
Por 5009 M.H 7-9 tak Marchewki 2009 M.H 5-6 tak
Kolba kukurydzy 250g M.H 7-9 tak Brukselka 300g M.H 7-8 tak
Marchew 500¢ M.H 8-10 tak , 4509 M.H 12-13 tak
Szpinak
Pieprz 5009 M.H 6-9 tak 600g M.H 15-17 tak
Brukselka 300¢ M.H 7-10 tak Wskazoéwki: Gotowac z 1-2 tyzkami ptynu, miesza¢ od czasu do czasu
Szparag 300g M.H 6-9 tak Iup doklaqnie pokroié. Dusi€ 2-3 minuty; doda¢ przyprawy
- tuz przed jedzeniem.
Pomidory 5009 M.H 6-7 tak .
ki 500 MK 9-10 ak Zupy/mieso duszone*)
a . - a
U — — 9 - - R Mieso duszone 5009 M.H 13-15 tak
Wskazoéwki: Pokroi¢ warzywa na mate kawatki i gotowac z 2 - 3 tyzkami :
ptynu, miesza¢ od czasu do czasu. Dusi¢ 3-5 minuty; Zupa z dodatkami 3009 MH -8 tak
dodac przyprawy tuz przed jedzeniem. Zupa krem 5009 M.H 13-15 tak

Wskazowki: Miesza¢ od czasu do czasu; dusi¢ 3-5 minut.

*) Zywno$¢é gotowa

Pieczenie na ruszcie

Ustawi¢ ruszt grilla na dotaczonym szklanym talerzu. Korzysta¢ z odpo-
wiednich naczyn zaroodpornych lub bezposrednio wstawi¢ Zzywno$¢ do
grilla.

Nie jest konieczne wstepne nagrzewanie rusztu, jako, ze grill natychmia-
stowo generuije ciepto.

Celem pieczenia i zapiekania nalezy postepowa¢ zgodnie z ponizszymi

wskazéwkami:

1. Ustaw przetgcznik funkcji w pozycji ,G”.

2. Uzyj minutnika, aby ustawi¢ zadany czas pieczenia od 1 minuty do
30 minut.

i WSKAZOWKA:

Zaleca si¢ obrocenie zywnosci (np. miesa, kietbasy) po uptywie ok.
potowy czasu gotowania. Wentylator kontynuuje prace w trakcie wstrzy-
mania procesu gotowania.

Zywnosé/potrawy llos¢ Czas, ok. min. | Pokrywka
Zapiekanie tosta z serem 2-3 kawatki 8 nie
Zapiekanie 2up, Np.2Upa | » 3 fisani | 10-15 nie
cebulowa

Wskazowki: Po uptywie potowy czasu obroci¢, podsmazy¢ 3-5 minut.
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Praca w trybie kombinowanym mikrofal i grillowania

Przy tym ustawieniu urzadzenia tryb pracy mikrofal i grilla sg uruchamiane
na przemian przez okreslony czas ustawienia.

1. Uzyj przetacznika funkcji, aby ustawi¢ zadang kombinacje.

Kod Mikrofale Grill
C1 30% 70%
C2 49% 51%
C3 67 % 33%

2. Uzyj minutnika, aby ustawi¢ zadany czas gotowania od 1 minuty do
30 minut.

Wskazowki pracy kombi
Podczas gotowania jedzenia przy ustawieniu kombinowanym mikrofaléw-
ka-grill, nalezy dostosowac sie do ponizszych wskazowek:

Czas gotowania duzych i grubych kawatkéw jedzenia, takich jak pieczona
wieprzowina jest odpowiednio dtuzszy od kawatkéw mniejszych i cien-
szych. Niemniej jednak podczas pieczenia zastosowanie ma prze-
ciwna zasada. Im blizej grilla jest potrawa, tym szyhciej zbrazowieje,
tj. podczas przygotowywania duzych kawatkéw pieczeni w trybie kombi,
czas pieczenia jest raczej krotszy niz w przypadku mniejszych kawatkow.

Rozmrazanie

i WSKAZOWKA:

+ Podczas rozmrazania kuchenka mikrofalowa pracuje przy 36 % mocy
(252W).

+ Poniewaz mikrofale zawsze przenikajg do potrawy z zewnatrz do
$rodka, wieksze kawatki moga nie rozmrozi¢ sie catkowicie w $rodko-
wej czesci. Zewnetrzne warstwy moga juz zacza¢ sie gotowac.

+ Nalezy przewrdcic przygotowywang zywnos¢, taka jak mieso,
kietbaski czy chleb po uptywie ok. pofowy ustawionego czasu na
odmrazanie.

+ Wzig¢ pod uwage czas kompensacji po programie rozmrazania.

Jest to czas przestoju, podczas ktérego ma miejsce kompensacja
temperatury poprzez przewodzenie ciepta z zewnatrz (rozmrozone)
do $rodka (zamrozone). Mozna pozostawi¢ potrawy w wytaczonym
urzadzeniu lub na zewnatrz urzadzenia podczas czasu kompensacji.
Czas kompensaciji zabiera co najmniej tyle minut, ile trwa rozmraza-
nie w mikrofaléwce. Zalezy to od stanu potrawy.

+ Jesli waga potrawy spada ponizej 200 g, nie wolno umieszczac jej na
$rodku, ale na krawedzi szklanego talerza.

+ Mozna skrdci¢ czas kompensaciji, np. poprzez rozdzielenie matych
kawatkéw migsa lub pokruszenie pozostatych zamrozonych elemen-
tow mielonki po uptywie czasu rozmrazania. W przypadku kromek
chleba lub kietbasy, rozdzieli¢ kawatki podczas czasu kompensaciji.

* Poczekac, az owoce rozmrozg sie w przykrytej misce. Po uptywie ok.
potowy czasu rozmrazania, delikatnie pomiesza¢ owoce.

+ Ciasta lub placki z polewg czekoladowa nie powinny byé rozmrazane
w mikrofali.

Aby skorzysta¢ z programu rozmrazania nalezy:

1. Ustali¢ wage potrawy.

2. Wyja¢ potrawe z opakowania. Jesli nie mozna jej wyja¢ z opakowania,
nalezy rozmraza¢ przez 30 sekund na maksymalnym ustawieniu mocy
mikrofali (Pozycja przetgcznika ,H”).

3. Umiesci¢ potrawy do rozmrazania na talerzu (owoce w misie). Mieso
umie$ci¢ rowniez na odwrdconym spodku, aby soki z miesa mogty
odptyng¢. Spodka nie wolno uzywac do innych potraw ani nie doprowa-
dza¢ do stycznosci z nimi.
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4. Ustaw przetacznik funkcji w pozycji ¢ D/M.L".

5. Uzyj minutnika, aby ustawi¢ zadany czas gotowania od 1 minuty do

30 minut.
Zywnosé Waga Czas rozmrazania
Mieso 0,1-1,0kg 1:30-26:00
Dréb 0,2-1,0kg 2:30-22:00
Ryba 0,1-0,9kg 1:30-14:00
Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:
Whytacz kuchenke mikrofalowg i wyciagnij wtyczke
Z gniazda sieciowego.

/N UWAGA:

+ Nie stosowa¢ zadnych szczotek metalowych lub innych rysujgcych
przedmiotow.

+ Nie stosowac¢ kwasnych lub Sciernych detergentow.

+ Nie stosowa¢ metalowych skrobaczek do czyszczenia szyby przed-
niej. Powierzchnia moze ulec zarysowaniu i szyba moze peknac.

Whetrze

+ Utrzymuj w czysto$ci wnetrze kuchenki. Rozlane plyny i zacieki mozna
usunaC ze Scianek kuchenki wilgotng szmatka. Jezeli kuchenka jest
bardzo brudna, mozna uzy¢ fagodnego $rodka czyszczacego.

+ Zewnetrzng i wewnetrzng powierzchnig szybki przecieraj wilgotng
szmatka, i regularnie usuwaj zacieki i plamy, powstajace wskutek wyki-
pienia potrawy.

Scianki zewnetrzne

« Zewnetrzne $cianki obudowy nalezy czysci¢ tylko wilgotng Sciereczka.
Uwazaj, aby woda nie dostata sie do otworéw w obudowie i w konse-
kwencji do wnetrza urzadzenia.

+ Otworzy¢ drzwiczki kuchenki mikrofalowej przed przystapieniem do
czyszczenia panelu sterujgcego w celu unikniecia przypadkowego
wigczenia urzadzenia.

Akcesoria

+ Szklana ptyte umy¢ ciepta woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn
lub w zmywarce. Osuszy¢ przed ponownym zamontowaniem jej w mi-
krofaléwce.

+ Regularnie czysci¢ pierscien prowadzacy oraz wnetrze dolnej czesSci.
Mozna zdja¢ pierscien i wyczyscié go recznie. Uzy¢ delikatnego de-
tergentu lub ptynu do mycia szkta. Osuszy¢ doktadnie. Sprawdzic, czy
pierscien zostat doktadnie umieszczony.

+ Grill po kazdym uzyciu czysci¢ detergentem do zmywarek lub umy¢
w zmywarce do naczyn.

JEZYK POLSKI

Zapach

Aby usuna¢ z kuchenki mikrofalowej nieprzyjemne zapachy, wstaw do
kuchenki odpowiednie naczynie napetnione woda z sokiem cytrynowym
i wigcz kuchenke na ok. 5 minut. Nastepnie wytrzyj kuchenke migkka
Sciereczka.

Oswietlenie wnetrza kuchenki
W razie potrzeby wymiany przepalonej zardwki o$wietlajacej wnetrze
kuchenki zwré¢ sie do pobliskiego warsztatu specjalistycznego.
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JEZYK POLSKI

Usuwanie usterek
Wszelkie nieprawidtowosci czesto spowodowane sg przez drobne problemy. Przed skontaktowaniem sie z obstuga klienta, prosimy sprawdzi¢ ponizsza,

tabelke:

Problem Mozliwa przyczyna

Uwagi/rozwigzanie

Odbior radiowy lub telewizyjny jest przerywany
podczas pracy mikrofalowki.
wosciach.

Pola elektromagnetyczne tych urzadzen mogg
zaktocac obrazy i dzwieki na pewnych czestotli-

Jest to normalne zjawisko, a nie usterka. Usta-
wic urzadzenia w miejscach bardziej oddalonych
od siebie.

Kuchenka mikrofalowa sie nie uruchamia.

Drzwiczki nie s odpowiednio zamkniete.

Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach nie ma jakis
przedmiotéw badz resztek jedzenia.

Uszkodzone gniazdko w Scianie.

Sprawdzi¢ w innym gniazdku.

Sprawdzi¢ gtowny bezpiecznik w domu.

Talerz obrotowy produkuje dzwiek drapania lub

ocierania. jakie$ elementy obce.

W obrebie watka talerza znajduije sie brud lub

Usuna¢ potencjaine elementy i pozostatosci
jedzenia, jak opisano w rozdziale ,Czyszczenie’.

Praca koniczy sie bez konkretnej przyczyny.

Urzadzenie jest wadliwe.

Prosimy o kontakt z naszg obstuga klienta.

Dane techniczne

MOGEL: ... MWG 6015 CB
Napiecie ZasilajgaCe: ........oovvrrrrreererrireiereseee e 230V~, 50Hz
Pobér mocy:

MIKFOTAIE: ... 1150 W

ObjetoSC komory roDOCZEJ: .........ccvvveieeieieieeiesesese s ok.20 ¢
Stopien ochrony: ...........c......
MaSa NEHO: ..o ok. 11,4kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i projekto-
wych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bezpieczenstwa
uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrektywy niskonapieciowej i kom-
patybilno$ci elektromagnetycznej.

Warunki gwarancji
Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwacé w terminie 14 dni od daty
dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu
wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu na skutek wady mate-
riatdw lub wadliwego wykonania, naprawiajgc oraz wymieniajac wadliwe
cze$ci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na
nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie wraz z dowo-
dem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare
mozliwosci w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla zabez-
pieczenia przed uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania
fabrycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z migj-
sca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewidzianych w instrukcji
obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest uzytkownik we wiasnym
zakresie i na wtasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

* mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywo-
tanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich
jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania i innych
zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia wartoSci napiecia elektrycznego, zasilanie
z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

* sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii, akumulatorow,
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* uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub niezgod-
nego z instrukcjg jego uzytkowania, przechowywania, konserwacji,
samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich przerdbek i zmian kon-
strukcyjnych dokonanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg one
zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére majg nieistotny wptyw na
warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie wypetniona,
Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia,
bez mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy oraz dotaczonego dowodu
zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie daty
wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate urzadzenie, ktore sg
wymieniane koniczy sie, wraz z koicem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg wykluczone
chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg
umowe nie sg uwzgledniane przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza
ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z niezgodnosci
towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie Rzeczpo-
spolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1
45-960 Opole

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzaé nasze srodowisko, sprzet elektryczny nie
E nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, przewidzianych do
s 202awania sprzetu elektrycznego, i tam prosze oddawac sprzet
elektryczny, ktorego juz nie bedag Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagajq Panstwo unika¢ potencjalnych nastepstw nie-
wiasciwego usuwania odpadow, majacych wptyw na Srodowisko i zdrowie
ludzi.
Tq drogq przyczyniajq sie Panstwo do ponownego uzycia, do recyklingu
i do innych form wykorzystania starego sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymajg Panstwo w swoich urze-
dach komunalnych lub w administracji gminy.

11.10.2018




Hasznalati utasitas

K6szonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljlik, elégedetten hasz-
nalja majd a kész(iléket.

A hasznélati dtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az On biztonsagara vonatkoz6 utasitasok kifejezetten meg vannak kiilén-
boztetve. Kérjik, mindenképpen tigyeljen ezekre annak érdekében, hogy
elkertilje a baleseteket és a készillék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségeét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és ramutat a lehet-
séges sérllési lehetdségekre.

A\ VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a késztilékben vagy mas targyakban
kart tehet.

1 MEGJEGYZES: Tippeket és informéciokat emel ki.

Tartalom

A késziiléken talalhat6 jelzések és szimbdlumok... .
A kezeloelemek AtteKintESe .........vcvvrvernreresnerenensrese e ssesessaees
Megjegyzések hasznalatra

Grillez6 és kombinalt izemmodra vonatkozo tudmvalok ...................... 63

Mikrohullamu siitébe alkalmas edény
A mikrohulldmok mikddésével kapcsolatos fontos informacidk........... 64

Uzembe helyezés .
Uzembe utasitas

EIBKESZUIEL........cooereeece e
A mikrohullamu siitd hasznalata ... 64
Afézés szlineteltetése vagy CAllItASA............ocovvvevneereeneecrens 64
Melegités.... .64
Melegitési tADIAZAL ...........cvveeee s 65
Fézés.......... - 65
Hasznos fézési tlppek ............................................................................ 65
FOZESI tADIAZAL .........ooocveerc s 65
Grillezés...... ..66
Mikrohullam és grill kombmacws modok ............................................. 66
Tippek a kombi Gzemmod hasznalathoz.............c.oeveerveenerneirnceneienennn. 66

LTo] V774 . 66
Tisztitas ........... . s 67
A mikrosUtd belseje ................................................................................ 67
KUISO OIAA........ ettt 67
TaMOZEKOK ..ot 67
Szagok
A mikrohullAmU SUE VIIAGITASA ........cvveeeeeeereereirereeeeeeeseeseeseeeseeene 67
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Selejtezés........ - e 67
A ,kuka” piktogram Jelentese ................................................................. 67

Altalanos megjegyzések

AkészUlék hasznalatba vétele elétt gondosan olvassa végig a hasznélati
utasitast, és drizze meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és
lehetbleg a csomagoldkartonnal, ill. az abban |évé bélésanyaggal egyutt!
Amennyiben a készlléket harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati
Utmutatét is adja a készulékhez.

+ Kizérolag személyi célra hasznalja a késziléket, és csupan arra, amire
vald! A késziilék nem ipari jellegli hasznalatra készillt.

+ Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki erds héhatasnak, kdzvetlen
napsugarzasnak és nedvességnek (semmi esetre se martsa folya-
dékba), és dvja az éles szélektdl! Ne hasznalja a késziiléket vizes
kézzell Ha a készlilék vizes vagy nedves lett, azonnal huzza ki a
konnektorbdl.

+ Kapcsolja ki a késziiléket és mindig hiizza ki a csatlakozét a dugaszold
aljzatbol (a csatlakozét, ne pedig a vezetéket huzza), ha nem hasznalja
a késziiléket, tartozékokat szerel fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

+ Ne miikddtesse a készilléket feliigyelet nélkiil! Mindig kapcsolja ki a
kész(iléket, ha elhagyja a helyiséget! Huzza ki a csatlakozét a duga-
5206 aljzatbdl.

+ Akeészilléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni kell, hogy
nincs-¢ rajta sériilés jele. Ha sérilést lat rajta, a készilléket nem sza-
bad hasznalni.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd helyen a
csomagol6elemeket (mlanyag zacsko, karton, sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a folidval jatszani. Fulladas veszélye
allhat fenn!

Fontos biztonsagi utasitasok!
Sziveskedjék gondosan végigolvasni és tovabbi hasznalatra megdrizni!

/\ FIGYELMEZTETES:

» Amikrohullam siit6 italok és ételek felmelegitésére szolgal. Etelek vagy ruhak szaritasa, vagy elektromos pamak,
papucsok, szivacsok, nedves torléruhak vagy mar hasonlo targyak felmelegitése sériléseket, robbanast vagy tizet

okozhat.
* Amikrostitét ne hasznaljuk €16 allatok melegitésére.

* Ha az ajt6 vagy az ajtotomités megsériilt, a f6z6készuléket mindaddig nem szabad hasznalni, amig megfeleld

szakképzettségli személy meg nem javitotta.

« Semmi esetre se prébalja maga javitani a késztiléket, hanem keressen fel hozza engedéllyel rendelkezé szakem-
bert! A szakemberen kivul mindenki mas szamara veszélyes olyan karbantartasi és javitasi munkat végezni, amihez
el kell tavolitani azt a boritast, amely védelmet biztosit a mikrohulldmu energia okozta sugarterhelés ellen.

* Ha a vezeték serUlt, annak cseréjét a veszély elkertlése erdekében a gyartd, szakszerviz vagy képesitett szakem-

ber végezze el.

» Folyadékokat ne zart tartalyban melegitsen. ROBBANASVESZELY!

* Ne tegye a mikrohullamu sUt6t a szekrénybe!

MWG6015CB_IM

61

11.10.2018

MAGYARUL



MAGYARUL

/\ FIGYELMEZTETES:

* Akészilék megfeleld mikddéshez elegendé helyet kell biztositani a Iégaramlashoz. Hagyjon 30 cm-es tavolsagot a
készlilek felett, 10 cm-t hatul és 10cm-t a készillék két oldalan. Ne takarja le a készliléket. Ne takarja le a kész(ilék
nyilasait. Ne szerelje le a labakat.

* Akészilléket ugy helyezze el, hogy a hatoldala a fal felé nézzen.

* Akészillék és a hozzaférhetd részei hasznalat kozben felforrésodnak. Figyelien oda, hogy elkeriilie a flitéelemek
megérintését. A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tilos a készlilék kdzelébe engedni, hacsak nincsenek folyamatos fel-
ugyelet alatt.

« Csak a célnak megfeleld edényeket, pl. Gvegbél, porcelanbdl, keramiabdl, héallo mianyagbdl késziilt edényt, vagy
mikrohullamu készUlékbe valé specialis edényt hasznaljon.

» Etelek és italok melegitése a mikrohullamu siitében fém edényekben nem engedélyezett. Vegye figyelembe a ,Mik-
rohullamu stt6be alkalmas edény” részben talalhatd megjegyzéseket.

* Ha éghet6 anyagu, példaul miianyag- vagy papirtartoban melegitenek fel, vagy féznek ételeket a mikrohullamu
sttében, a meggyulladas lehetbsége miatt gyakori ellenbrzésre van szikség.

* Ha flst keletkezik, kapcsolja le a készUléket, és hizza ki a halézatbdl. Tartsa a késztilékajtot zarva, hogy az esetle-
ges langokat lefojtsa.

+ Acumistivegek és bébiételes Uvegek tartaimat fel kell keverni vagy fel kell rézni, és az étel hémérsékletét fogyasz-
tas el6tt ellendrizni kell. Egési sérulés veszély!

+ Sitéruhat vagy konyhai keszty(it hasznaljon az edények kivételéhez a késziilékbsl. EGESI SERULESEK
VESZELYE!

* Héjas vagy bdros élelmiszert, amilyen példaul a tojas vagy a virsli, tovabba zart dobozos konzervet sth. nem sza-
bad mikrohulldmu stt6ben felmelegiteni, mert még azutan is felrobbanhat, hogy véget ért a mikrohullammal valo
felmelegités.

/\ FIGYELMEZTETES: Lassu forras!

F6zéskor, kulondsen folyadékok (viz) ismételt felforraldsakor megtorténhet, hogy a folyadék ugyan elérte a forrasi
hémérsékletet, azonban még nem jelennek meg a jellegzetes gézgomolyagok. A folyadék nem egyenletesen forr. Ez
az un. lassu forrés az edény kivételekor enyhe razkodas hatasara hirtelen gézképzddést okozhat és a folyadék kifut-
hat. Egési sérillés veszély! Az egyenletes lassti forras érdekében helyezzen egy livegrudat vagy ehhez hasonlé, nem
fémbdl készilt rudat az edénybe.

+ Akészilléket nem hasznalhatjak 8 évesnél fiatalabb gyerekek, valamint csdkkent fizikai, érzékelési vagy értelmi ké-
pessegl szemelyek, vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk ehhez; kivéve, ha a biztonsagukert felelés
személy a készulék hasznalatéra megtanitja, vagy hasznalat kdzben felligyeli 6ket.

+ Gyerekek ne jatsszanak a késztilékkel.

+ Atisztitast és karbantartast nem végezhetik gyerekek, kivéve, ha mar 8 évesnél idésebbek és a mivelet kozben
felugyelik Gket.

+ Tartsa a késziléket és tApkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekektdl tavol.

* Ha az ajtdkeret/ajtotomités és vele szomszédos alkatrészek beszennyezddtek, nedves ruhaval gondosan meg kell
Oket tisztitani.

+ Tisztitsa a mikrohullamu sutét rendszeresen, és tavolitsa el belsé terébdl az ételmaradékokat!

+ Akészillék hianyos tisztantartasa esetén eléfordulhat, hogy tonkremegy a fellilete, ami befolyasolja a készlék élet-
tartamat, és esetleg veszélyes helyzeteket is eredményezhet. )

* Ne hasznéljon semmilyen agressziv karcol6 tisztitdszert vagy éles fém kapardkat az Uvegaito tisztitasahoz. Ossze-
karcolhatja a felliletet. Ez 6sszetorheti az iveget.

+ Gbztisztitot ne hasznaljon.

« Szinten tartsa be a , Tisztitas” részben megadott utasitasokat.

+ Ne mikodtesse a készléket kils6 idozitdvel vagy kulonallé taviranyito rendszerrel.

* Akészulék az alabbi célokra alkalmas:

- szilard és folyékony élelmiszerek megmelegitésére és fGzésére
- szilard élelmiszerek atsutésére és grillezésere
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A készilék haztartasokban és hasonld helyeken hasznalhatd, mint példaul:

mez0gazdasagi letesitményekben;
- ,agy és reggeli” tipusu szallashelyeken.

uzletek, irodak és mas ipari létesitmények személyzeti konyhéjaban;
hotelek, motelek és egyéb szallashelyek vendegei altal;

A készlléken talalhato jelzések és szimbolumok

A mikrohullamu suté tet6lapjan figyelmeztetés talalhato:

ilf FIGYELMEZTETES: Forro feliilet!

Egésveszély!

A készulék kivulrdl eléerheto fellletei felforrésodhatnak a hasznalat soran és utan!

Vegye figyelembe a mikrohullammal kapcsolatos
jelzéseket:

Forditas:

WARNING

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITHA
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.

Figyelmeztetés

1: Akészulékben mikrohulldmu sugarzés és magas
feszlltség Iéphet fel. Ne tavolitsa el a burkolatot.

2: A készuléket az aramutés elleni védelem érdekében
foldelt csatlakozodugdval szerelték fel, amelyet lehe-
t6leg foldelt aljzatba kell csatlakoztatni.

3: Akésziilék szervizelését kizarolag megfeleld szakkeé-
pesitéssel rendelkezd
személy vegezheti.

4: Szervizelés el6tt a csatlakozddugot hiizza ki a haldzati
aljzatbol. A feszliltség alatt [évd késziilék burkolatanak
eltavolitasa a szervizelést végz6 személyt
magas feszilltség kockazatanak teszi ki.

Microwave energy: Do not remove this cover!

Mikrohullamu energia: Ne tavolitsa el a burkolatot!

A kezel6elemek attekintése
1 1d6zitd ora
2 Funkci6 kapcsolo
3 Ajtonyito
4 Hajtétengely
5 Vezet6gy(iri
6 Uveg forgotanyér
7 Grillezd
8 Ajtéretesz
9 Nézbablak
10 Csillam lap

Megjegyzések hasznalatra

Grillez6 és kombinalt izemmadra vonatkoz6 tudnivalok

+ Mivel a grillezésnél és a kombinalt iizem esetén a kész(lék sugérzé
hével m{kadik, csak hBallé edényt hasznaljon. Mlianyag edények nem
helyezhetdk be.

+ Csak grillezéshez - és nem kombinalt vagy mikrohulldmu Gzem
esetén - hasznélhat fém- vagy alufélia-edényt.

+ Ne tegyen semmit a kész(lékhaz tetejére, mert az forrd. A szell6z§
nyilasokat mindig hagyja szabadon.

+ Hasznélja a grillezd racsot, hogy a grillezendd étel kdzelebb legyen a
fiitdelemhez.
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Mikrohullamu siitébe alkalmas edény

+ Amikrohulldmu sitében valé hasznalatra olyan anyag a legalkalma-
sabb, amely atlatsz6 és atengedi a mikrohullamokat, hogy azok egyen-
letesen melegitsék fel az ételt.

+ Akerek/ovalis edények és tanyérok sokkal inkabb alkalmasak mint a
szOgletesek, mert utébbiakban az étel a sarkokban kifuthat.

/N VIGYAZAT:
Robbanasveszély a lezart edény miatt.

+ F6zés vagy melegités el6tt nyissa ki a zart edényeket.
+ Amlanyag védéfoliat néhany helyen szirja at egy villaval.

A VIGYAZAT: Gyuijtas- és tiizveszély!
A mikrohulldam nem hatol at a fémen. Ennek megfeleléen fém edé-
nyek vagy tanyérok nem hasznalhatdk a mikrohulldmu sitében.

+ Ne hasznaljon Ujrahasznositott anyagbdl gyartott papirtanyért, mert
az csekeély mértékben fémrészeket tartalmazhat, ami szikrazashoz
vagy égéshez vezethet.
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Az alabbi listaval megkdnnyitiik Onnek az alkalmas mikrosiitdedény
kivélasztasat:

Alkalmas
Anyag
Mikrohullamhoz | Grillhez | Kombinaci6*
Hoallé ivegedény igen igen igen
Nem hdallo Gvegedény nem nem nem
H®b4ll6 kerdmiaedény/-tal igen igen igen
Mikrositéhéz alkalmas .
y . igen nem nem

mianyagedény

Konyhai papirtorlé igen nem nem
Fém vagy aluminium .

DA nem igen nem
tizall6 edeny
Grillraes nem igen nem
Aluminiumfélia és .

T nem igen nem
foliatanyér

*) mikrohullam és grill kombinacidja

A mikrohullamok miikodésével kapcsolatos fontos informaciok

« Az On késziiléke olyan mikrohullamu sugarral miikodik, amely nagyon
rovid idd alatt felmelegiti az ételben Iévo vizrészecskéket. Nincs héki-
sugarzas, igy alig barnit a készulék.

+ Csak élelmiszereket melegitsen a készlilékkel.

* Folyékony zsirban torténd siitésre a készlilék nem alkalmas.

+ Egyszerre csak 1-2 adagot melegitsen, killonben a készilék veszit a
hatékonysagabadl.

+ Akeésziilék azonnal telies mikrohullamu energiaval mikédik, nincs
sziikség elémelegitésre.

* Mikrohullamt Gizemmadban soha ne mikddtesse a késztiléket tresen!

A mikrohulldmu késziilék nem helyettesiti a hagyomanyos tiizhelyet.
Alapvetéen:

- mélyh(itott/ fagyasztott ételek felolvasztasara,
- ételek vagy italok gyors felforrésitasara/felmelegitésére,
- ételek puhitasara szolgal.

Uzembe helyezés
Uzembe utasitas

+ Akésziléket ugy helyezze el, hogy a hatoldala a fal felé nézzen.
+ Tartsa be a kdvetkez0 biztonsagi tavolsagokat:

- 10cm a hatoldalon
- 10cm a két oldalon
- 30cm a mikrohullama siitd folott.

« A mas késziilékkel valé interferencia elkeriilése érdekében miikddése
kézben ne tegye a készliléket mas elektromos készilékek kozelébe.

El6késziilet

1. Amikrohullamu sité ajtajat az ajtonyité gomb segitségével nyithatja ki.
Az ajté kitérul.

2. Vegye ki az 6sszes tartozékot a stt6térbdl, és csomagolja ki.

3. Ha még nem csinélta meg: Helyezze a hajttengelyt a sttd aljdnak
kozepére.

4. Helyezze be a vezetdgy(irit a sttd kdzépére.

5. Ugy helyezze el a forgo iivegtanyért, hogy az alsé mélyedések rogztil-
jenek a hajtotengely kézepére.

6. Ellen6rizze, nincsenek-e lathato sértiilések a készliléken, elsésorban az
ajté kordl. Barmilyen jellegu sérilést észlel, a késziléket nem szabad
Uzembe helyezni.

7. Ellenérizze, hogy a hasznalni kivant haldzati fesziltség megegyezik a
készilék halozati fesziiltségével. A miiszaki adatokért Iasd az adattab-
[at.
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8. Akészilék dugaszat szakszer(ien felszerelt érintésvédelemmel ellatott
konnektorba dugja.

/\ VIGYAZAT:

+ Ne vegyen ki a stit6térbdl vagy az ajtd belsé oldalrél semmilyen
beszerelt rész!

+ Acsillam lap (10) szintén a készlilék része, és nem szabad eltavoli-
tani. Védi a mogatte talalhato elektronikat a szennyezédéstdl.

i MEGJEGYZES:

Ha a gyartasi folyamat hulladékai vagy olaj maradt a burkolaton vagy
a hevitdelemeken, az a miikddés megkezdésekor flistot vagy szagot
okozhat.

Ez normalis jelenség, és tobbszori hasznalat utan megsz(inik.
Javasoljuk, hogy jarjon el a kdvetez6 mddon:

+ Kapcsolja be a grill izemmaodot és miikddtesse néhanyszor a készi-
léket Uresen, étel nélkul.
+ Biztositson megfeleld szelléztetést.

A mikrohullamu siité hasznalata

1. Tegye a felmelegitendd ételt megfeleld edénybe.

2. Nyissa ki az ajtot, és helyezze az edényt a forgd tanyér kozepére.
Utana zérja be az ajtot. (A készllék biztonsagi okokbol csak szorosan
zart ajtoval mikodik.)

3. Allitsa be a kivant mikrohullam teljesitményt:

FeIu:a- Megnevezés MII:I‘O huliam Alkalmazasi teriilet
tozas Jo-ban
L | Melegen tartas 18 Sajt stb. megolvasztasa
#OD | Eoohasatas 36 Melynditot aru -
M.L felolvasztésa
M Kozepes 58 Tovabbfézés
My | Kozepesen 81 PI. hs. pérolasa
magas
H Magas 100 Gyors felforrositas

*100% =700 W

4. Az idézitd segitségével allitsa be a kivant f6zési id6t 1 perc és 30 perc
kézott. Az elkészitési idStartam a behelyezett élelmiszer mennyisé-
géhez és jellegéhez igazodik. Némi gyakorlattal gyorsan megtanulja,
hogy mennyi idére van szlkség az elkészitéshez.

i MEGJEGYZES:

A mikrohulldmu stit6ben sokkal gyorsabban megy az elkészités,
mint a tlizhelyen. Ha nem lenne biztos a szilkséges id8ben, inkabb
kevesebbet allitson be, és ha kell, melegitsen utana.

+ Az elkészitési idd beallitasaval a késztilék bekapcsol. Kigyullad a
stt6tér-megvilagitas.

« Ugyeljen ra: Hogy tisztan mikrohullamd iizemmadban mindig le
legyen fedve a felmelegitendd étel!

5. Abedllitott id6 letelte utdn a kész(ilék kikapcsol. Jelz6hang szolal meg.
Ezutén vegye ki az ételt.

A f6zés sziineteltetése vagy leallitasa

+ Ha szeretné a f6zési idét megszakitani, nyissa ki az ajtét az ajtonyito-
val.

+ Afbzés folyatatdsahoz csukja be az ajtot.

+ Afolyamat teljes elvetéséhez dllitsa az id6zit6t a kdvetkezd pozicioba:
,,0”.

Melegités
A melegités és a hevités a mikrohullamu stitdk specialis jellemzéje.

Alehitott ételek és italok konnyen felmelegitheték szobai vagy fogyasz-
tasi hdmérsékletre, serpenydk tdmkelegének hasznélata nélkul.
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Az alabbi tAblazatban megadott melegitési idék csak tajékoztato jel-
legliek, az id8 sokban fiigg az eredeti hdmérséklettdl és az étel allagatol.
Ezért tdbbszor is ajanlatos ellenérizni az ételt, hogy elég meleg-e.

Melegitési tablazat

Kapcso- | 1dd, kb.

Elelmiszer/étel Mennyiség l6dllss | perc Fedél
Folyadékok

1 csésze 150g H 0,5-1 | nem
0,5¢ 500g H 3,5-5 | nem
0,75¢ 7509 H 5-7 | nem

Javaslat: Tegyen egy livegpalcat az edénybe, hogy elkeriilie a
tulforralast; fogyasztas elétt jol keverje fel.

Borda + burgonya es 450g H |25-35 igen
z6ldségek

Gulyas nudlival 4509 H 2-25 | igen
Hus + kéret + sz6sz 4509 H 2,5-3,5 | igen

Javaslat: F6zés el6tt enyhén nedvesitse meg; néhanyszor keverje meg.

Borda, szeletelt 2009 H 1-2 | nem
Husgombaoc, 4 darab 500g H 3-4 | nem
Bélszin 2509 H 2-3 | nem

Javaslat: Kenje be olajjal a siitéshez vagy a széle nem puhul meg.

Y csirke 4509 H 3,5-5 | nem
Csirkebecsinalt 4009 H 3-4,5 | igen

Javaslat: Kenje be olajjal; néhanyszor keverje meg.

Nudli, rizs, 1 adag 150g H 1-2 | igen
2 adag 3009 2,5-3,5 | igen
Burgonya 5009 H 3-4 | igen

Javaslat: Enyhén nedvesitse meg f6zés elétt.

Husleves, 1 tanyér 2509 H 1-1,5 | igen
Zoldségleves 2509 H 1,5-2 | igen
Sz6sz 2509 H 1-2 | igen
Tej 100ml M 0,5-1 | nem
Pép 200g M 1-1,5 | nem
Javaslat: Alaposan keverije fel vagy razza 6ssze. Ellendrizze a
hémérsékletét!
Fozés

Hasznos f6zési tippek
Kovesse a fézési tablazatban és a receptekben megadott utasitasokat.
Ha még nincs tul sok tapasztalata, figyelje a f6zési folyamatot.

Barmikor kinyithatja a késztilék ajtajat. A készilék automatikusan kikap-
csol.

Csak akkor folytatja a miiveletet, ha az ajté be van csukva.

Ahitott ételnek hosszabb fézési idére van sziiksége, mint a szobahémér-
sékletiinek.
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Minél siirlibb egy étel, annal hosszabb a fézési idd. Példaul a nagy dara-
bokra vagott husokhoz hosszabb f6zési id6 szlikséges, mint ugyanannyi
mennyiségU csikokra vagott hishoz. Nagyobb mennyiség(i étel esetében
javasolt a f6zés maximalis teljesitményen majd pedig parolas kdzepes
teliesitményen az egyenletes &tfézéshez.
Az alul levé étel hamarabb f6, mint a fentebb levo; ezért egyengesse szét
az ételt annyira alacsonyan, amennyire csak lehetséges. A vékonyabb
darabokat, mint példaul csirkelabak vagy halfilék, tegye kdzépre vagy
hagyja egymason.
A kisebb mennyiség hamarabb megf6, mint a nagyobb. Ervényes a kévet-
kezd okolszabaly:

Dupla mennyiség = majdnem dupla id6é

Fele mennyeiség = fele idd

Ha nem talélja a pontos f6zési id6t egy ételhez, hasznélhatja a kdvetkezd
szabalyt:

100 grammonként kb. 1 perc f6zési id6

Azokat az ételeket, amelyeket a normal siitben letakar, takarja le a mik-
rohullamu sitében is.

Afedd megakadalyozza az étel kiszaradasat. Egy felforditott tanyér,
zsirpapir vagy mikrohullamu fézéfélia is hasznalhaté fedének. Az olyan
ételeket, amelyeknek a szélt ropogdsra szeretné siitni, stisse fedél nélkl.

F6zési tablazat

Elelmiszer/étel Mennyiség Klggﬁ::' Id:e’r'::b' Fedél
Padlizsan 5009 M.H 7-10 | igen
Karfiol 5009 M.H 13-15 | igen
Brokkoli 5009 M.H 6-9 | igen
Cikéria 5009 M.H 6-7 | igen
Borso 5009 M.H 6-7 | igen
Anizskapor 500g MH 8-11 | igen
Zbldbab 3009 M.H 13-15 | igen
Burgonya 5009 M.H 9-12 | igen
Fehérrépa 5009 M.H 8-10 | igen
Péréhagyma 5009 M.H 7-9 | igen
Csdves kukorica 2509 M.H 7-9 | igen
Sérgarépa 5009 M.H 8-10 | igen
Paprika 5009 M.H 6-9 | igen
Kelbimbo 3009 M.H 7-10 | igen
Sparga 300g M.H 6-9 | igen
Paradicsom 5009 M.H 6-7 | igen
Cukkini 5009 M.H 9-10 | igen

Javaslat: A zoldségeket vagja kis darabokra és 2- 3 kanal folyadékot
ratéve f6zze; néhanyszor keverje meg. 3-5 percig parolja;
csak kozvetlenil a fogyasztas el6tt izesitse.

Gyiimélcsok

Parolt alma vagy kérte 5009 M.H 5-8 | igen
Parolt rebarbara 2509 M.H 4-6 | nem
Siilt alma, 4 darab 5009 M.H 7-9 | igen
Javaslat: Adjon hozza 125ml vizet; a citromlé megakadalyozza a
gylmélcsok elszinez8dését; 3-5 percig parolja.
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Id6, kb.
perc

Ll Fedél
loallas

Elelmiszer/étel Mennyiség

Hus sz6sszal 4009 M.H 10-12 | igen
Gulyas, borjuhus csikok 500¢ M.H 10-15 | igen
Marhahustekercs 2509 M.H 7-8 | igen

Javaslat: Néhanyszor keverje meg; hagyja allni 3-5 percig.

Csirkebecsinalt 2509 M.H 6-7 | igen
TyUkleves 200g M.H 5-6 | igen

Javaslat: Néhanyszor keverje meg; hagyja allni 3-5 percig.

Halfls 300g M.H 7-8 | igen
4009 M.H 8-9 | igen
Javaslat: Afele idd letelte utan forditsa meg; parolja 3-5 percig.
Zoldségek kiolvasztasa és fozése
Piros kaposzta almaval 4509 M.H 14-16 | igen
Spenot, levelek 300g M.H 11-13 | igen
Karfiol 200g M.H 7-9 | igen
Huvelyes z6ldbab 2009 M.H 8-10 | igen
Brokkoli 300g M.H 8-9 | igen
Bors6 300g M.H 7-8 | igen
Fehérrépa 300g M.H 13-15 | igen
Péréhagyma 2009 M.H 10-11 | igen
Kukorica 2009 M.H 4-6 | igen
Sargarépa 2009 M.H 5-6 | igen
Kelbimb6 3009 M.H 7-8 | igen
. 4509 M.H 12-13 | igen
Spenét :
600g M.H 15-17 | igen

Javaslat: 1-2 kanal folyadékot hozzaadva fézze; néhanyszor keverje
meg vagy évatosan vagja. 2-3 percig parolja; csak kozvetle-
niil a fogyasztas elétt izesitse.

Ragu 5009 M.H 13-15 | igen
Z6ldségleves 3009 M.H 7-8 | igen
Krémleves 5009 M.H 13-15 | igen

Javaslat: Néhanyszor keverje meg; parolja 3-5 percig.

*) Készétel

Grillezés

Tegye a grillez6 racsot az liveg tanyérra. Hasznaljon megfeleld héallo
edényt vagy helyezze kdzvetlenll a grillrécsra az ételt.

A grillez6 racsot nem kell elémelegiteni, mert a grillez6 azonnal elkezd hét
sugarozni.
Siitéshez és roston stitéshez tegye a kdvetkezoket:

1. Allitsa a funkcié kapcsolét a kévetkezd allasba: ,G.
2. Az id6zitd segitségével allitsa be a kivant sttési id6t 1 perc és 30 perc
kozott.
i MEGJEGYZES:
Javasoljuk, hogy a fézési idd kortlbelll felénél forditsa meg az ételeket
(pl. hus, kolbasz). A ventilator tovabb fog forogni a f6zési folyamat szi-
neteltetésekor.
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Elelmiszer/étel Mennyiség | 1d, kb. perc | Fedél
Sajtos piritds készitése 2-3 szelet 8 nem
Levesek, pl. tojasleves készitése | 2-3 csésze 10-15 nem

Mikrohullam és grill kombinaciés modok

Ezen madok miikddése soran a mikrohullamu sutd és a grill funkcid a
beéllitott id6 soran felvaltva mikodik.

1. Hasznalja a funkcié kapcsolét a megfeleld beallitashoz.

Kod Mikrohullamu siité Grill
C1 30% 70%
C2 49% 51%
C3 67 % 33%

2. Az id&zitd segitségével allitsa be a kivant f6zési id6t 1 perc és 30 perc
kozott.

Tippek a kombi izemmod hasznalathoz

Amikor kombinalt mikrohullamu-grill izemmaddban f6zi az ételt, tartsa be a
kévetkezOket:

Afézésiidd a nagy és vastag ételdarabok, példaul a sertéssiilt esetében,
hosszabb, mint a kis méret(, alacsony ételeknél. Ugyanakkor siitéskor
ennek épp az ellenkezéje érvényes. Minél kozelebb van az étel a
grillhez, annal gyorsabban fog megbarnulni. Azaz, ha nagy darabokat
készit kombi izemmaddban, a sitési idé révidebb lehet, mint a kisebb
darabok esetében.

Kiolvasztas

i MEGJEGYZES:

A mikrohullam teljesitménye kiolvasztaskor 36 % (252 W).

+ Mivel a mikrohulldmok mindig kiviilrél befelé hatolnak be az élelmi-
szerbe, eléfordulhat, hogy a nagyobb darabok kozepe nem olvad ki
teliesen. Ugyanakkor a kiilsé rész akar mar féhet is.

+ Egyes élelmiszereket - példaul hiisok, kolbaszok vagy kenyér - a
kiolvasztasi idétartam felénél meg kell forditani.

+ Vegye figyelembe a kompenzacids id6t a kiolvasztas program utan.
Ez az az allasi id6, amig hémérsékletkompenzacié meg végbe az
ételben, a ho a killsejétdl (kiolvadt) a belseje (fagyott) felé aramlik.
A kompenzacios idd alatt az ételt a kikapcsolt kész(ilékben vagy a
készulékbdl kivéve is tarolhatja. A kompenzécids idének legalabb
annyinak kell lennie, mint ahany percig kiolvasztja az ételt a mikrohul-
lamu sutében. De fligg az étel allapotatdl is.

+ Ha az étel tomege 200 g alatti, ne az lUiveglap kozepére, hanem a
szélére helyezze.

+ Akompenzacios idf lerdviditheti, ha pl. szétvalasztja a kisebb his-
darabokat vagy ledaralja a megmaradt aprolékot a kiolvasztasi idé
letelte utan. Szeletelt kenyér vagy kolbasz esetén valassza szét a
szeleteket a kompenzéacios idd alatt.

A gyumolcsoket fedett edényben olvassza ki. A kiolvasztasi idd kozel
felének letelte utan dvatosan keverje meg a gylimoélcsot.

+ Tortakat és csokoladés stiteményeket nem lehet a mikrohullamd

stt6ben kiolvasztani.

Akiolvasztas program hasznalatahoz jérjon el a kévetkezé médon:

1. Hatérozza meg az élelmiszer tdmegét.

2. Vegye ki az ételt a csomagolasbél. Ha nem tudja kivenni, olvassza
ki kortlbeldl 30 masodpercig maximalis mikrohullamu teljesitményen
(Kapcsoldallas ,H").

3. Helyezze a kiolvasztani kivant ételt a tanyérra (gyiimolcsot egy meg-
feleléedénybe). Tegye a hust egy felfelé forditott talkara, hogy a lé
lefolyhasson. A talkat tilos mas élelmiszerekhez hasznalni, és vigyazni
kell, hogy az semmilyen élelmiszerrel ne érintkezzen.

4. Allitsa a funkcio kapcsolét a kdvetkezé allasba: % 6 D/M.L".
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5. Az id6zit6 segitségével allitsa be a kivant fézési id6t 1 perc és 30 perc
kozott.

Elelmiszer Toémeg Kiolvasztasi id6
Hus 0,1-1,0kg 1:30-26:00
Szamyas 0,2-1,0kg 2:30-22:00
Hal 0,1-0,9kg 1:30-14:00
Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:
Kapcsolja ki a mikrosut6t és hiizza ki a csatlakozot.

/\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drotkefét vagy mas karcolo targyakat.

+ Ne hasznéljon maré vagy karcold tisztitoszereket.

+ Abetekintéablak tisztitasahoz ne hasznaljon fém kaparot. A fellilet
osszekarcolodhat és esetleg az liveg eltorhet.

A mikrosiitd belseje

+ Tartsa tisztan a mikrosiité belsejét. A siit6 oldalara fréccsent és kifutott
folyadékot nedves kenddvel le lehet tordIni. Ha a sttd nagyon be van
szennyezddve, gyenge tisztitdszert is hasznalhat.

+ Tordlje le a mikrosiité ablakat kivilrél és bellilrél egy nedves kendével
és rendszeresen tavolitsa el a kifutott folyadék altal okozott foltokat.

Kiils6 oldal

« Ahéaz kiilsd oldalat csak nedves kendével tisztitsa. Ugyeljen arra, hogy
ne kertiljon viz a haz nyilasaiba, nehogy befolyjon a nedvesség a haz
belsejébe.

+ Akezeldpult tisztitasa elétt nyissa ki az ajtét, hogy elkertilje a kész(ilék
véletlenszer(i bekapcsolasat.

Tartozékok

+ Tisztitsa meg az liveglapot meleg szappanos vizben vagy mosogato-
gépben. A mikrohullamu stitébe valé behelyezés elétt szaritsa meg.

+ Rendszeresen tisztitsa meg a vezetégydirt és a s(itd belsejének aljat.
Kiveheti a vezetdgy(ir(it és kilon megmoshatja. Enyhe mosészert vagy
ivegtisztitot hasznaljon. Alaposan szaritsa meg. Ugyelien ra, hogy
megfeleléen helyezze vissza a gy(r(it.

+ Minden hasznalat utan mosogatoszerrel tisztitsa meg vagy a tisztitas-
hoz helyezze mosogatdgépbe a racsot.

Szagok

Helyezzen a mikrostitébe egy vizzel és citromlével tolt6tt mikrosiitéhoz
alkalmas edényt és melegitse kb. 5 percig, hogy ellizze a kellemetlen sza-
gokat a mikrositébdl. Ezutan tordlje ki a mikrosiitét egy puha kendével.

A mikrohullamu siité vilagitasa
A mikros(ité ldmpajanak cseréjével forduljon a kdzelében lévd szakszer-
vizhez.

Hibaelharitas
A meghibasodasokat gyakran kisebb problémak okozzak. Miel6tt kapcsolatba Iépne az tigyfélszolgalattal, ellendrizze az alabbi tablazatot:

Probléma Lehetséges ok

Megjegyzések/megoldas

Megszakad a radié vagy a TV-adas vétele a
mikrohullamu siité hasznalata kdzben.

Akészlilék elektromagneses mez0i zavarjak
a képet és a hangot bizonyos frekvenciakon.

Ez normalis és nem jelent meghibasodast.
Helyezze tavolabb egymastdl a készlilékeket.

A készlilék nem indul be.

Az ajt6 nincs megfeleléen bezarva.

Ellendrizze, hogy nem szorulte étel vagy valamilyen
targy az ajtdba.

Hibas fali csatlakozo aljzat.

Probaljon meg egy méasik fali aljzatot.

Ellendrizze a biztositékot.

A forgotanyér karcold vagy csiszol6 hangot ad ki.
tengelye kérnyékén.

Idegen targy vagy kosz van a forgdtanyér

Tavolitsa el az esetlegesen odakerilt targyakat
és az ételmaradékot a , Tisztitas” részben leirtak

szerint.
A m(ikodés minden nyilvanval6 ok nélkil leallt. | A kész(ilék meghibasodott. Lépjen kapcsolatba az iigyfélszolgalattal.
Miiszaki adatok Selejtezés

MOEIL: .o MWG6015CB A, kuka” piktogram jelentése
FESZUISEGEIATAS: ... 230V~, 50Hz Kimélje komyezetiinket, az elektromos késziilékek nem a haz-
Teljesitményfelvétel: E tartasi szemétbe valok!

MIKIONUIAM. .. 1150W HaSZnélja az elektromos késziilékek artalmatlanitasara lielO't
y Grtllltl ..... t ..... / ..................................................................... 800W gyUJtOhereket, ot adja le azokat az elektromos keSZU|9ke|t,

eretezesi eyesiimeny amelyeket tobbé mar nem kivan hasznainil

Mikros(td kimeneti teljesitménye: ... 700W/2450 MHz o / " — ,
Parolasi/ fézési térfogat: kb. 20 liter Ezzel segitséget nyujt ahhoz, hogy elkeriilhetdk legyenek azok a hatasok,
Védelmi osztély: prmmmmmmmm——— ' | amelyeketa helytelen ,szemétre dobas* gyakorolhat a komyezetre és az
NEHO SUIY: st kb. 11,4kg  emberi egeszsegre.

A mszaki és kivitelezési modositasok jogét a folyamatos termékfejlesztés
miatt fenntartjuk.

Ezt a készilléket az Europa Tanacs minden vonatkozé aktualis iranyelve
szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség vagy kisfeszliltség-el-
viseld képesség) ellendriztiik, és a legUjabb biztonsagtechnikai eldirasok
szerint készlt.

MWG6015CB_IM

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a kidregedett
elektromos és elekironikus készilékek értékesitésének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban tajékoztatést
kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett készilékeket.
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PYKOBO,CICTBO Mo JKcnnyartauun
Cnacubo 3a Bbl60p Hallero npogykra. Hapeemcsi, OH Bam NOHpaBuTCA.

CumBonbl npumMmeHsAeMble B aHHOM PYKOBOACTBE Nonb3oBarens

BaxHble pekomeHgaumm ans obecneyeHus Ballen 6e3onacHocTu
0bo3HayeHbl Mo ocobeHHomMy. ObszaTensbHO CneaymTe STUM pekoMeHaa-
LysM, 4TOObI NPEAOTBPATUTL HECHYACTHBIN CRyYal UIv NONOMKY M3LEenus:

A\ NPEOYNPEXOEHME:
MpeaynpexnaeT 06 ONacHOCTY A4S 300POBLA 1 BOIMOXHOM PUCKE
MOMyYeHIsi TDaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYHK OMaCHOCTb Ans U3Aenna 1 Opyrux OKpyXaro-
LUMX NPesMETOB.

i NMPUMEYAHUS: [laeT coBETbI M MHOPMALIMIO.

CopepxaHue
0030p AETANEN MPUBOPA....currrrrrrrsrsrssessessesssssssssssssssssessessessssssssssssaseass 3
O6LUAA UHDOPMALINA ....ovvcrrserscsssrsssssssssssssssssssssenns .
BaxHble yka3aHUs N0 TEXHUKE BE30MACHOCTU! .......ocevrmesensessessesennns 68

3HaKn ¥ CUMBOTbI Ha YCTPOMUCTBE ........ .
0030p AETANEN MPUBOPA....ceirrrrssesessessessssssssssssessesssssssssssssssssessessessns
MPUMEYAHNSA MO UCTIONB3OBAHMUS ....evvsressessessessessessesssssssssssssasessessessesss
[TPUMEYAHNS K PEXUMY TPUITD U KOMBM ..o essessesenens
MMocyna Anst MUKPOBOIHOBOM MEUMN «.....eererereerrrrennens
Mo3HaBaTenbHoe Kk TEMe MUKPOBOMTHOBaS NeYb
MoAroTOBKA K PABOTE......cureeresrerseessessesssessesseessenss
VIHCTpYKLMM MO YCTaHOBKE....
TTOLTOTOBKA .v.evveearereereenereeseeeeneseeseesessessesnsssseessennes
JkcnnyaTtauusi MUKPOBOSTHOBOM MEUM.......eurreseseenns

[MprocTaHOBIEHWE UMK OTMEHA MPUTOTOBIEHNS.....cevvrvrerrscereeeene 72
Pa3sorpes.... .12
TabrNLA PABOTPEBA. ......cveerrrerrersesessessesessessssssssssssssssssessessessssessanes 72
0] (=] 72
COBETBI MPU TOTOBKE......vvvvveseesesseessrsseesseessssessssssssssssssssssssssssssnssens 72
TaBMALA TOTOBKM ...ovvvveerisvsesssssseessesses e ssessesssssssssssssssessessessssessanes 73
WUcnonb3oBanue rpuns ... . .13
KombuHupoBaHHbIe pex(wal anrOTOBﬂEHMﬂ
B MUKPOBOJHAX W Ha FpuUne......... - .74
CoBeTbI MPU UCTOMNb30BAHNN KOMOO-PEXUMA.......ovvorvvrrercerrrcerreeenne 74
Pa3mopaxuBaHue. .14

L 1T 1 L T 74

BHYTPEHHSA EMKOCTD MEUM .....eocerereerereeeeeteeseeeiseessesessenessseseesesseenns 74

HapyxHble CTeHku

[MpuHagnexHocT

BAMAXM ..ottt

BHYTPEHHEE OCBELLEHME ...ttt 75
PeweHue npobnem.... ST 75
TEXHUYECKNE AAHHDBIC ...ccvrrririrsrsssssssssssssss s sssssssssssssssssssssssses 75
Ytunusaums.... e ———— 75

3HaveHue cumBona «K0p3I/1Ha» ............................................................. 75

O0was nHchopmauusa
Mepen Havanom skcnyaTauum npubopa BHUMATENBHO NPOYMUTANTE Mpu-
niaraemyto MHCTPYKLMKO MO 3KCyaTaLun 1 COXpaHUTE ee B HaaEXHOM
MecTe, BMecTe C FapaHTI/IVIHbIM TalloHOM, KaCCOBbIM YEKOM U1, MO BO3MOX-
HOCTW, KAPTOHHON KOPOBKOI C YNakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecrin gaete
koMy-nMbo nononb30BaThes Nprbopom, 06s13aTeNBbHO AaiTe B Npruaady
JaHHYI0 MHCTPYKLMIO MO SKcmyaTaLym.

+ [onb3yiTech NpuBOpPOM TOMBLKO YacTHbIM 06Pa3oM 1 MO Ha3HAYEHMIO.
Mpnbop He NpefHa3HaueH L1 KOMMEPYECKOTO UCMONb30BaHMS.

* He nonbayitech nprbopom nog oTkpbITbIM HeBoM. MpeaoxpaHsiiTe
NpubOp OT Xapbl, NPAMbIX COMHEYHBIX JTy4el, BNIaXKHOCTY (HU B KOEM
cryyae He norpyxaiTe ero B Bogy) v yaapos 06 ocTpble yrmbl. He npu-
kacaiTech k nprnbopy BnaxHbIMU pykamu. Ecrv npubop yBnaxHuncs
VUMK HaMOK, TYT 3Ke BbIHbTE BUIKY 13 PO3ETKU.

+ [locne akcnnyatayuu, MOHTaXe NPUHAANEXHOCTEN, YACTKE UM
nornomke npubopa Bcerga BbIHUMalTe BUANKY U3 PO3ETKM (TAHUTE 3a
BUITKY, @ He 3a kaberb).

* He ocraBnsiiTe BKMtOYEHHbIE anekTponpubopsl 6e3 npucMoTpa. Bel-
XOAs 13 NOMELLEHUS BCEraa BblkItovanTe npubop. BeiHbTe WTekep w3
PO3ETKN.

+ [pnbop 1 kabenb ceTeBOro NUTaHNS HeOBX0AUMO perynspHo 06-
cregoBath Ha Hanuume criegos nospexaeHus. Mpu obHapyxeHun
NOBPEXAEHUS NONb30BaTLCS NPUBOPOM 3anpeLyaeTcs.

* lcnonbayiTe TOMbKO OpUrHarbHbIe 3anyacTu.

* 13 coobpaxeHuir 6e30nacHOCTY 15 feTel He OCTaBNsanTe nexarb
ynakoBKy (MNacT1KOBbIE MELLKM, KapTOH, NeHonnacT v T.4.) 6e3 npu-
cmoTpa.

/\ NMPEOYNPEXOEHMUE:
He nossonsiiTe 4eTaMm urpath C NOAMSTUIIEHOBON NAEHKOM.
OnacHocTb yaywbs!

BaxHble yka3aHus no TexHuke 6e3onacHocTy!
Moxanymncra, TaTenbHO NPoYMTanTe U COXpaHUTE AN AarbHEMNLLIEro nonb30BaHMS.

/N NPEOYNPEXOEHVE:

* MwkpoBornHOBas neYb NpeaHasHaueHa Ans pasorpesa edbl M HanuTkos. CyLuka NPOLYKTOB UNi OAEXAbI, HArpe-
BaHMe 3NEKTPUYECKMX NOAYLLEK, Tanouex, ryboK, MOKPOI BETOLLM 1 MOAOOHbIX MPESMETOB MOXET MPUBECTY K

TpaBMe, B3pbIBY WM NOXapy.

3anpelLaeTcs CyLUNTb/ CorpeBaThb B MUKPOBOITHOBOM MEYM KMBbIX XKMBOTHbIX, OHa [Nl 3TOT0 He NpeayCcMOTpeHa.
Ecnu fiBepLia nnv ynnoTHeHNsi ABEPLbI NOBPEXAEHDI, 3anpeLLaeTcs AanbHelLLas SKennyaTalius neym, noka oHa He

6yp,eT OTPEMOHTMPOBAHa 06y‘-leHHbIM 419 3TOro crneumasnncTom.

Hw B koeMm criyuae He peMOHTUPYWATE NeYb CaMOCTOSITENbHO, @ 0BpaTUTECH K aBTOPUTETHOMY crieLmanicTy. Beem

APYTAM, KOOME CMeLManiCTy, onacHo NPOBOAUTL Kakie-IMOO PEMOHTHbIE UMK pernaMeHTHbIe PaboTbl, Tak kak 3T0
TpebyeT yaaneHus 0bLLMBKY, KOTOpast 3aLLMLLAET OT 0BTy4EHUSt MUKPOBOSHOBbIM U3y4EHNEM.

Ecrm LLUHYP NUTaHKA NOBPEXOEH, BO n3bexaHue onacHoCTH 3aMeHy OO0JTKEH NPON3BOAUTb U3TOTOBUTESb, CEPBUC-

HbIV NpeaCTaBuTESb UK APYrov KBanugULMPOBaHHbIN CrieLmarmcrT.
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/N NPERYNPEXOEHME:

Hw B Koem cryyae He CTaBbTe MUKPOBOIHOBYHO NeYb B LLUKad.

Bokpyr npubopa Heobxoanmo obecneynTb JOCTaTOMHOE MPOCTPAHCTBO ANS LMPKYNALMI Bo3ayXa, YTobbl npnbop
pabotan HagexHo. Hag npubopom gomkHo 6biTe 30 cm, 10cm c3aam 1 10CM ¢ Kaxkaoii CTOPOHbI OT Npubopa. 3a-
npeLLaeTcs HakpbiBaTb Npubop. 3anpeLLaeTcs brokvuposaTh 0TBEPCTUS B Npubope. He cHMalTe 0CHOBaHMe.
YcTaHaenuBamTe nprbop 3aaHel CTOPOHOM K CTEHE.

Cam npubop v JOCTYMHble AeTanu HarpeBarTCs Bo BpeMst paboTbl npubopa. byabTe BHUMATESbHDI, He Npuka-
caiTech K HarpeBaTerbHbIM ariemMeHTaMm. [leT Miagiue 8 neT JOImkHbI HaxoauTbCs BAanv ot npubopa unm nog,
MOCTOSIHHBIM HaBIOAEHNEM B3POCTIbIX.

[Monb3ynTeCh TOMBKO MOCYA0N U3 NOAXOAALLMX MaTePUarioB Takux Kak: CTEKITO, (papdop, Kepamuka, XapoCcTomnkas
nnacTtMacca urnu nosb3ynTech CrewmasbHOM NOCYA0M ANt MAKPOBOSHOBbIX NEYe.

3anpeLlaeTcs UCronb3oBaTh MeTanIMYECKyHo Nocyay Ans NoJorpesa eabl ¥ HAaMUTKOB B MUKPOBOSTHOBOM NEYM.
OsHakoMbTeCh C MHpopMaLmeit B pasgene «ocyaa Ans MAKPOBOTHOBOW MEYMy.

Pasorpesas unu Baps nuLLy B yNakoBKe U3 FOPHOYMX MaTepmanoB, Hanpumep 13 nnactMacchl v bymaru, Heob-
XOAMMO MOCTOSIHHO HabntogaTh 3a MPOLIECCOM, MO NMPUYMHE BO3MOXKHOIO BO3ropaHms UX.

Ecnmn 13 gyxoBku Ha4YHET BLICTYNATh AbIM, TO BbIKIIOYMUTE MEYb 1 BbIHBTE BUMKY U3 PO3eTKU. [iBepLa AomkHa ocTa-
BaTbCA 3aKPbITON, YTOBbI YAYLWINTL O4ar BO3ropaHms.

Copepxumoe peTckux ByTbInoyek n 6aHouek ¢ AETCKUM NuTaHueM 0Bsi3aTenbHO nepemMeLlathb M B3bonTarb, a
TakKe NPOBEPUTL X Temnepatypy. OnacHOCTb MoMyYeHns Oxoros!

UT06b! BbITALLMTL KOHTENHEP W3 NEYM, MCNONb3yiTe NpuxeaTki Uik pykasuuel. ONTACHOCTb MOMYYEHUA
OXOros!

[POAYKTLI NMUTAHWS CO CKOPSTYMOM UMK B LLUKYPKE, KaK sl i konbackl, KOHCEPBbI B 3aKPbITbIX CTEKISHHBIX
BaHKax 1 T.4. 3anpeLlaeTcs pasorpeBaTh B MKPOBOITHOBOW MeYM, Tak Kak OHU MOTYT B30pBaThCS, Aae nocne
OKOHYaHM1s pa3orpeBaHne MUKPOBOITHOBOM SHEPIUEN.

/\ TIPEAYNPEXAEHUE: 3atsxHoe 3akunaHme!

Bo Bpemsi Bapki1, 0COOEHHO BO BpeMsi pa3orpeBaHiis KUAKOCTEN (BOAbI) MOXET CIy4NTbCS, YTO TeMnepaTypa Kune-
HUS BYAET AOCTUMHYTA, OAHAKO TUMMYHBIE AN 3TOTO NPOLIECCa My3blpbki Napa He NosBRsTCS. XKUOKOCTb KAMKT

He paBHOMEPHO. 3T, Tak Ha3bIBAEMOE 3aTSHKHOE 3aKraH1e, MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO MOCTIe CHATUS NOcy/bl C
KUOKOCTbIO OT NETKOro BCTPSIXMBAHMUSI HEOXMAAHHO HaYHYT 06Pa30BbIBATLCS NAPOBbIE My3bIPK M OHa BekuUT. Onac-
HOCTb Moy4eHust oxoros! [nst AOCTXKEHNs! PAaBHOMEPHOTO KUMEHMS BCTABbTE B COCYL CTEKIAHHYHO Marnoyky nim en
MoaoGHbIA He METANMYECKUIA NPEAMET.

3TO YCTPOMCTBO MOXKET UCNOSb30BATLCS AETbMM C 8 NET W 0AbMU C OrpaHUYEHHbIMU (U3NYECKMIA, OCA3aTENb-
HbIMW 1 YMCTBEHHbBIMM CNIOCOBHOCTAMMU, a TakkKe NioAbMM 6€3 OMbiTa 1 3HaHMIA, CIIN OHW HAXOAATCA NOA NPUCMO-
TPOM UK BbInK NPOUHCTPYKTUPOBaHbI 06 MCMOMNb30BaHNK YCTPOICTBA Be3onacHbIM 06pa3oM 1 MOHUMAKT BO3MOX-
Hble Yrpo3bl.

[eTam He paspeLLaeTcs urpathb C YCTPOWCTBOM.

UncTtka 1 0bCnyxmBaH1e He JOIMKHO BbIMOMHATLCS AETbMU, 32 UCKMOYEHNEM AeTel cTapLue 8 neT u nog Habnoge-
HUEM B3POCITbIX.

PacnonaraitTe neyb 1 CETEBOW LLHYP BHe JOCAraemMocTy feTei mnagtue 8 ner.

Ecnv pamka gBepLibl/ ynnoTHEHUS ABEPLIbI M COCEAHNE K HAM YacTy 3arpsi3HUNUCh, X HEOBXOAMMO TLIATENBbHO
MPOYUCTUTL BIIAXHOW TPSMKOW.

UncTuTe MUKPOBOIHOBYHO NEeYb PETYNSIPHO M yaansiiTe OCTaTkV MULLM U3 €€ BHYTPEHHOCTD.

3anyLUeHHbIE 3arpsi3HEHNS MMKPOBOMHOBOW NeYM MOTyT NPUBECTM K Pa3pyLLEHMIO e MOBEPXHOCTEN, YTO BAMSIET Ha
CPOK CryDBbl Neyn, a Npy cTe4eHUM 06CTOATENBCTB CO3AATh ONACHY0 CUTYaLMIO.

[Ins YnCTKM CTekna ABepLbl He UCTIONb3YMTE arpeccuBHbIE abpasvBHbIe YNCTALLME CPEACTBA UMK OCTPble MeTanu-
yeckme ckpebku. Bbl MoXeTe noLapanaTb NOBEPXHOCTb. OTO MOXET NOBPEANUTL CTEKO.

He ncnonb3yite 04MCTKY nMapom.

Talke cobroganTe MHCTPYKLMK, fiaHHble B rraBe «4ucTkay.

v
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* He ynpaBnsiiTe yCTPOMCTBOM C NMOMOLLbK BHELLHETO Taumepa Ui OTAESbHOM CUCTEMbI SUCTAHLMOHHOTO

ynpaBneHus.
* 370T Npubop NpeaHa3HaYeH:

- ANsi NOLOrpPeBaHNS U TyLLEHWS! TBEPABIX W XKAKIX MPOAYKTOB MUTaHWS,
- NS 3aneKkaHu s 1 kapeHbsi Ha rpune TBEPAbIX MPOAYKTOB NUTaHMS.

YCTPOWCTBO NpeHa3Ha4yeHo Ans AOMAaLLHErO UCTONb30BaHMs 1 NOA0OHbIX YCHOBMIA, Kak, HanpuMep:

- KyXHU B MarasiHax, odoucax 1 Apyrix paboumx NoMeLLeHusix;
- KIMeHTamW B OTENsIX, MOTENSIX 1 APYruX NOA0OHBIX 3aBEAEHISIX;

- B CENbCKOXO35NCTBEHHBIX YCIoBUAX;
- B 3aB€aeHuAX, NpeaoCTaBnALLMX HOYNEr 1 3aBTPaK.

3HaK1 1 CUMBOJIbI Ha YCTPOUCTBE
Ha BerHeI7I MOBEPXHOCTH MI/IKpOBOJ'IHOBOVI nevn NpuKpennex npenynpemﬂa}ommﬂ 3Hak:

OnacHoOCTb nony4YeHus oxoros!

/N

NPEOQYNPEXOEHWUE: Mopsiyast noBepxHOCTD!

TeMHepaTypa ,D,OCTyI'IHOﬁ MOBEPXHOCTN MOXET ObITb O4EHb BbICOKOI BO BpeEMA p360TbI MI/IKpOBOJ'IHOBOVI neyn.

Takke 06paTUTE BHIIMaHME Ha MHAOPMALIMOHHbIE
3HaK1 Ha MUKPOBOJTHOBOM Neyy:

[Tepegod:

WARNING

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITHA
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.
REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

Mpeaynpexaexve

1: BHYTpW pacnpocTpaHsatoTC MUKPOBOSHBI U BbICOKOE
HanpsbxeHue. Hy B KOeM Cryvae He CHUMauTe Kopnyc.

2: [Ing 3aWuThl OT BO3MOXHOIO MOPaXEHUs NeKTpY-
YeCKUM TOKOM Npubop OCHALLEH BUIKOM C 3a3eMrie-
HMEM, OHa [JOMXHa BCTaBNATLCS B PO3ETKY, 3a3eM-
TNEHHYI0 HaanexaLlum obpasom.

3: TornbKo KBanUuLMPOBaHHbI NEPCOHan MOXET 06-
CRyXuBaTb 3T0T nprbop.

4: Mepen NpoBEeAEHMEM CEPBUCHOMO 0OCMYXMBaHNS
BbITacKMBanTe BUNKY 13 po3eTkn. CHATKE Kopryca
NPV BKIKOYEHHOW BUIIKE B PO3ETKY MOXET NPUBECTY
K NOPaXXEHMIO CEPBIUCHOMO MacTepa noTeHuuanom
BbICOKOTO HarnpsiKeHus.

Microwave energy: Do not remove this cover!

MWKPOBOSTHOBASA SHEPIUS:
3anpeLLaeTcs CHUMaTb 3Ty KpbILLKY!

00630p getaneit npubopa

1 YacoBoi MexaHu3m

2 OyHKUMOHaNbHbIN NepeknyaTenb

3 OTkpblBaHWe aBepLbl

4 MpuBoaHo Ban

5 HanpasnstoLee KonbLo

6 CreknsHHas BpaLLjatoLiasicsa Tapenka
7 Mpunb

8 3allerka Ha gBepLe

9 CMOTpPOBOE OKHO
10 IucToBOM MUKaHUT
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anMeanMﬂ Mo UcnoJsib3oBaHUA

MpumeyaHus K pexumy rpunb u KOMGU

+ TaK KaK B pexumax rpusb 1 KoMO1 UCMONb3yeTCs TENNOBOE U3Myye-
HWe, TO MONb3yMTECh NOXanycTa XapocTonkoi nocynou. InacTuko-
Bbl€ KOHTEIIHEPbI HE MPUrOaHbI.

* YucTo B pexume rpunb AOMYCKAETCS NPUMEHEHWE antoMUHIEBON UK
ApYroi MeTannm4eckoil nocyabl - OAHAKO HY B KOEM CIyyae B KOMOU-
HOPOBaHHOM I MYKPOBOITHOBOM PEXMME.

* He cTaBbTe Hi4ero Ha MUKPOBONHOBYHO neyb. OHa HarpeBaeTcs. Beh-
TUNSALMOHHbIE OTBEPCTIS AOMKHbI ObITb BCErAa CBOOOAHLIMM.

+ Tlonb3yiTeck palunepoM, YTobbl NOACABMHYTL MPOAYKTLI Uk brtoaa
nobnxe Kk HarpeBaTernbHOMY SfIEMEHTY.
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Mocyna ansa MUKPOBONHOBOW Neyvn
* VneanbHol nocyaoi Ans MUKPOBOIHOBOW Neyn SBNseTcs nocyaa u3

npo3payHoro matepunana, KOTOprl7I KO BCEMY €lLlie 1 NO3BONAET MUKPO-

BOTMHaM paBHOMEPHO MPOTPeBaTh MULLY.
+ Kpyrnble/oBanbHble 6riofa NoAXoAAT Gorblue AN 3TOM Lenu, Yem
yrmoBaTble, Tak kak B Yrrax ML MOXeT NOLropeTb.

/\ BHUMAHME:
OnacHOCTbL BO3HUKHOBEHUSA B3pbIBa, ECN nocy,qa NIOTHO 3aKpbITa.

+ [lepen Hayanom NMPUroTOBAEHNS UM HAarPEBOM OTKPbIBANTE KOHTEN-
Hepbl.
¢ [pOTKHWTE BUMKON B HECKOMBKMX MECTaX MULLEBYHO.

/\ BHUMAHME: OnacHOCTbL UCKPeHMs 1 Bo3ropaHus!

* BonHbl CBY He cnocobHbl npoHuKHYTL B MeTan. Mostomy B Mu-
KPOBOJTHOBOW MeY He AOMKHbI CMONb30BaTLCS MeTanMyeckme
KOHTEMHEpbI UIi Tapenki.

* He npumeHsiTe Takke pa3oByto KAPTOHHYIO NOCYAY, CAENaHHYH 13
MakynaTypbl, OHa MOXeT COAepXaTb MeTannM4eckne BKpannexms,
4TO MOXET MPUBECTM K CKPOOBPA30BaHMIO 11 BO3rOPaHMIO.

Hvxe NpuBeeHHbIN CMICOK MOMOXET BaM NoaoBpaTh NOAXOAALLYH0
nocy/y Ans MKDOBOITHOBOW NEeyu:

logutca ans pexumos
Matepvan nocyabl
MwukpoBonHoBka | punb | Kombu *
YKapocTolikas CTeknsHHas
ha ha pa
nocyga
He apocToiikas cTeknsHHast
HeT HeT HeT
nocyaa
YKapocTolikas kepammuyeckast
pa ja fa
nocyga
[nactmaccosas nocyga ans
y pa HeT HeT
MWKPOBOJTHOBBIX MeYen
KyXOHHbI1 neprameHT pa HeT HeT
MeTannuyeckas unm
HeT Ja HeT
anioM1HeBas nocyaa
Pawnep HeT ja HeT
ArntomuHneBas oonbra u
HeT aa HeT
nocyaa 13 ¢onbru

*) KomG1HaLmst MKPOBOSTHOBOW MeYM C rpunem

Mo3HaBaTenbLHoe K TeMe MUKpPOBOJIHOBasA neyvb

o [leyb pa60TaeT C MUKDPOBOITHOBbIM M3Iy4eHNEM, KOTOPOE B KOPOTKOE
BpeEMA pa3orpesBaeT YaCTU4KN BOAbI, HAX0OALLMECA B NMULLIE. 3pecb

HET TENII0BOro U3Ny4eHna 1 Taknum 06p330M nopKapucTas Kopoyka He

obpaayertcs.
+ PasorpeBaliTe B Neum TOMbKO MPOAYKTbI NMATaHMS.
+ [leyb He NpeaHasHaueHa s 06xapuBaHIS NPOAYKTOB B Macre.

+ 3a oauH pa3 pasorpesaiiTe ToNbKO 1-2 nopuuu. iHaye neys notepsiet

3 heKTUBHOCT.

¢ MukpoBonHoBast neyb paboTaeT C MOMEHTa BKITHOHEHWS Ha MOSTHYHO
MOLLHOCTb. [peBapuTenbHOE pasorpeBaHne NO3TOMY M3HLLHE.

¢ Hw B KOEM Cry4ae He BKITKOYaliTe MUKPOBOITHOBYHO Neyb MyCTO.

¢+ MuKpoBOMnHOBast Nevb He 3amMeHsieT 00bI4HOI neyn. OHa CryxuT B
OCHOBHOM ANsi:

- pasMopaxuBaHisi MPOMYKTOB
- BbICTPOro HarpeBaHysi/ pasorpeBaHus MALLY U HaMUTKOB
- TYLLEHWS NPOJYKTOB.

MWG6015CB_IM

MoaroToBka k paboTe

MHCTpYKLIVIVI Mo yCTaHOBKe

YcTaHaBnmBanTe neyb 3afHeil CTEHKON K CTEHE.
Cobniogaiite cnegytolme Be30nacHble pacCTosHUS:

- 10cm c3amm
- 10cm creBsa v cnpaBsa
- 30cM OT Bepxa MUKPOBOSTHOBOW Meyn.

Bo n3besxaHue nHTepthepeHLm B paboTe gpyrix yCTPOWCTB, He pas-
MeLLaiTe neyb OKOMO APYruX AMNeKTPOHHbIX YCTPONCTB.

MoproToBka

1

. AAns OTKpPbIBaHMS LBEPLbI MAKPOBOSHOBOMN NEYM HAKMUTE KHOMKY
OTKPbIBaHWs ABepLbl. [lBepLa pacnaxHeTcs.

. BbiTawyure BCe akceccyapbl U3 BHYTPEHHEN EMKOCTW Neyn 1 pacna-
KyiTe uX.

. Ecnv BbI eLwe aToro He caenanu: YCTaHOBUTE MPUBOLHON Ban B LEHTP
Ha AHe BHYTPY MUKPOBOITHOBO MeyM.

. YCTaHOBWTE B LIEHTP HanpaBnsioLLee KOMbLIO.

. PaamecTute CTeKNsHHYI0 BpaLLaroLLycs Tapenky Takum 0bpa3om,
4TODbI HIKHWE Na3bl NIOTHO NEMW B LIEHTPE NPUBOZHOMO Bana.

. MNpOKOHTpONMpYIATe NeYb Ha BUAMMbIE MOBPEXAEHMS, OCODEHHO B
obnacTv asepubl. [py HanM4mMm Kakux-nnbo NOBPEXOEHNA NeYb HU B
KOEM CIyyae He BKMoYaTb.

. YbeauTech B TOM, 4YTO MCMOMb3yeMOe NUTaH1e OT CETU COOTBETCTBYET
HanpshkeHnto npubopa. MNpoBepbTe TEXHUYECKME XapaKTEPUCTHKM Ha
nacrnopTHoO Tabnmyke.

. BcTaBbTe BuUrky B 3a3eMNEHHYI0 PO3ETKY C HANPSPKEHNEM CETH, yCTa-
HOBMEHHYIO B COOTBETCTBUM C NPEANMCAHNSMA.

/\ BHUMAHMUE:
¢ Hw B koem criyyae He ynansiTe kakie-nvbo NpukpyyYeHHbIE feTanm

113 [IyXOBKIA WK C ABEPLIbI Neym!

* TluctoBoit MukaHuT (10) Takke SBNSAETCS YacTbio npubopa 1 ero

Henb3a y6|/|paTb. OHo 3almLlaeT ANEKTPOHHbIE KOMMOHEHTbI, pacro-
JIOXXEHHbIE NoJd HAM, OT 3anF|3HeHVII7I.

i NMPUMEYAHUS:

Ecnn Ha Kopnyce unu HarpesateslbHOM 3J1IEMEHTE OCTaluCb Crefbl
Nnpon3BoACTBa UM Macna, MOXET NOABUTLCA AbIM UK 3anax rnpu
BKITHOYEHUU NeYn.

3710 ABNseTCH HOpmasbHbIM, 3anax//:u:|M MCYE3HYT Nnpwu nocnenosa-
TEeNIbHOM UCMOJIb30BaHUN.

MbI HacTosITENLHO PEKOMEHAYEM MOCTYNATh CeayoLLM 06pa3oM:

* BKnounTe pexum rpuns 1 gaiite yCTpoiicTBY nopaboTaTb HECKOMBKO

pa3 6e3 nuLLy.

¢ OBecneybTe AOCTATOYHYHO BEHTUMALMIO.

1

2

3

Akcnnyarauus MUKPOBOTHOBOW Meyn

. Ynoxure efly, npefHasHaueHHyH0 Ans pas3orpesaHis, B NOAXOASALLYHO
nocygy.

. OTkpoiiTe ABEPLY MUKPOBOSHOBOWN NEeYn 1 nocTaBbTe GMtoo Ha
cepeamHy CTekMnsaHHOM Tapernky. 3akpoliTe, noxanyicta, asepy. (13
co0bpakeHmit 6e3onacHoCTH, NPUOOP BKIIOYAETCS TOMbKO C NMOTHO
3aKpbITON ABEpLEN.)

. YcTaHoBITE HEOOXOLMMYHO MOLLHOCTb MUKPOBOHOBKY:
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MowHocTb
. O6nactb
Hapnucu | HaumeHoBaHKue | MUKPOBOTHOBOM
o) % npUMeHeHus
B %
L lNoporpesaHune 18 Mnagnetye celpa
nT.A.
*6D Pa3smopaxu- 35 Pasmopaxusarre
M.L BaHue NpOLyKTOB
M CpenHui 58 [loBapviBaBLuve
MH Cpente Y Tylenue K
BbICOKMI npumepy msica
H Bbicokas 100 BeicTpoe
HarpeeaHwe

*100% = 700BatT

4. Vcnonb3yiTe TaliMep ANs HACTPOVKM HEOOXOAMMOr0O BpEMEHM
npurotoBnenus ot 1 MuHyTbl 40 30 MUHYT. Bpemsi roToBkw ycTaHaB-
NIMBAETCS UCXOAS U3 KOMMYECTBA M Crieumdniecknx 0cobeHHoCTeN
npogykTa. Co BpemeHeM Bbl nprobpeTéte onbIT 1 cMOXeTe BbICTPO
onpeaenstb He0BXoaMMOE BPEMS! FOTOBKY.

i NPUMEYAHUS:

* [lpy roToBKE B MUKPOBOSHOBOW NeYu BCE NMPOUCXOANT ropasao
BbICTpee Yem B HopMarbHoi neyn. Moatomy, ecnv Bbl He yBepeHsb!,
YCTaHaBMNMBaMTE BPEMS FOTOBKW MEHbLLE YeM Hao, U Npu Heob-
XOAMMOCTY [JOBEANTE NPOAYKT 4O FOTOBHOCTU AOMOMHUTENbHBIM
BKITOYEHNEM.

+ [locne ycTaHOBNEHWS BPEMEHN FOTOBKY, Mpubop BkmoyaeTcst. OgHo-
BPEMEHHO BKIHO4YAETCS OCBELLEHNE JYXOBKM.

+ BHumaHue: Bo Bpemsi paboTbl B YCTO MUKPOBOITHOBOM pEXMME
HaKpbIBanTE NPOAYKTbI KOMMAKOM.

5. o OKOHYaHWKM YCTaHOBMIEHHOTO BPEMEHW MUKPOBOITHOBKA BbIKIHO-
uutes. Paspactes curHan o6 okoH4aHuu. BeiHbTe 6r1tofo 13 MUKpo-
BOJTHOBKM.

lMprocTaHoBMEHME UNK OTMEHA NPUTOTOBMEHMSA

+Ecnu HyxHO npepBaTb NPUroTOBMEHME, MPOCTO OTKPOMTE ABEPLY
KHONMKOM.

[N NpOAOMKeHNs MPUroTOBIIEHWS 3aKpOiTe ABepLly.

* Yr06bI NONHOCTLH MPEpPBaTh MPOLECC, YCTAHOBUTE TalMep B MOMOXe-
Hue «0».

PazorpeB

HarpesaHie 1 pa3orpes SBNSIOTCA crieLuanbHbIMIU XapaKkTepucTkaMm
MMKPOBOITH. 3aMOPOXEHHbIE XMOKOCTY 1 efja NErko MoryT BbiTb pa3o-
rPETbl A0 KOMHATHOW UMK CEPBMPOBOYHON TEMMEPaTypbl Ge3 Ucronb3o-
BaHS MHOXECTBa eMKOCTEM.

Bpewmsi pasorpesa B TabnuLie Hibke NPUBEAEHO NMULLb ANS CNPaBKM, OHO
B 3HAYNTENbHO CTEMEHM 3aBUCHT OT HaYanbHON TeMNepaTypbl 1 CTPYK-
Typbl NpoaykTa. MoaToMy pekomeHayeTcs Bpemst OT BpeMEHU NMpoBEPSTb
[OCTATO4YHOCTb pasorpesa.

Tabnuua pasorpeBa

Monoxenue | Mpum.
MpopykTbi/epa LT nepeknto- | Bpems, | Kpbiwka
4ecTBO ’
yatensi | MUHYT
1 vaLka 150t H 0,5-1 Het
0,5n 500r H 3,5-5 HeT
0,75n 7501 H 5-7 HeT
CoBet: OnycTuTe CTEKNSHHYIO ManoyKy B KOHTENHEP A15 N36exaHus
CynepHarpeBa, XOpoLLO pa3MeLLaiiTe nepes ynotpedneHnem.
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Monoxexue | Mpum.

MpopykTbi/ena LS nepeknto- | Bpems, | Kpbiwka
4ecTBO '
yatensi | MUHYT

Bnioga

OtbuBHast + kapTodersb u

oBowL 450r H 25-35| pma
['ynsw ¢ MakapoHamm 450r H 2-25 pa
Msico + Kycok + coyc 450r H 25-35| pa
Cogert: Cnerka yBnaxHuTe nepes NpUroToBNEHNEM; U3peaka
nomeLLvBainTe.
Mo
Ot6uBHas B cyxapsix 200r H 1-2 HeT
Kotneta, 4 wryku 500r H 3-4 HeT
Cycras 250r H 2-3 HeT
CogerT: [okpoiiTe Macnom Bo 13bexaHne CMATYEHNS KOPOUKM MK
MOMmKapKu.
Y2 UbINneHka 450r H 35-5 HeT
®pykace 13 UbinneHka 400t H 3-45 Ja

CogerT: [lokpoliTe Macrnom; U3peaka nomeLLnBaiiTe.

MaxapoHl, puc, 1 nopums | 150T H 1-2 aa
2mopuan | 300r H 25-35| ga
KapTtodenb 500r H 3-4 [a

CoBeT: Cnerka yBnaxHuTe nepes, roToBKOW.
Cynbi/coyc

BynboH, 1 Tapenka 250r H 1-1,5 na
rpesonom 20r | H o |152] e
Coyc 250r H 1-2 Ja
Monoko 100mn M 0,5-1 HeT
Kalua 200r M 1-15 HeT
Coger: TLaTenbHO BCTPSXHUTE UK pa3mMelLaliTe. [poBepbTe
Temnepatypy!
loTtoBKa

CoBeThbl NP1 roToBKe

CneyiTe UHCTPYKLMAM, NPUBELEHHBIM B TAONMLE FTOTOBKM 1 peLienTe.
CnepnuTe 3a NPOLIECCOM, €CTM Y Bac ellie HeocTaTouHO OfbiTa.

Bbl B nto6oe Bpemst MoeTe OTKPbITb ABEPD. [eyb OTKIOYMTCS aBTOMA-
TYECKM.

MpopomkeHne paboTbl BOIMOXHO TONBKO NOCIIE 3aKpbITUS BEPLb.

3amoposeHHas eaa TpebyeT BonbLuero BpeMeHU Ans roToBKW, YeM eaa
KOMHaTHOM TemnepaTypbl.

Uem KkpynHee kycku, Tem GonbLue TpebyeTcs BpeMeHU s FoTOBKM.
Hanpumep, Msico, nopesaHHoe KpynHbIMK Kyckamu, TpebyeT 6onblue
BPEMEHM, YeM MSICO TaKOM e Macchl, HO HapesaHHoe norockamu. Pe-
KOMEH[YETCS FOTOBUTb NMPOYKTbI B KPYMHBIX KyCKax Ha MakcuMarbHOM
MOLLIHOCT 1 3aTEM NOTYLUMTb WX HA CPeAHEil MOLLHOCTY ANs paBHOMEp-
HOTO MPUrOTOBMEHNS.

npOD,yKTbI, pa3meLLEHHbIE HIXE, TOTOBATCA 6bICTpee, YeM pasmelLeH-
Hbl€ BblLLE; NO3TOMY pasmeLu,aVlTe €LY KaK MOXHO HUXe. Pacnonaraiire
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Boree TOHKE YacTu, HaNpUMep, KYPUHbIE HOXKM N pbiGHOe dune B
CepeayHe WM 0CTaBbTe WX CBEPXY.

MeHblLLee Konm4ecTso roToBUTCS BbICTPee, Yem 6orbLLee KONMYECTBO.
CrepnyWTe faHHOMY npaBuny:
[BOMHOIA pa3mep = NoYTH B ABa pa3a 6onbluee Bpems
MonoBWHHLIN pa3mep = NONOBUHA BPEeMEHU
Ecnv Bbl He moxeTe HanTi Bpems roToBku B1toaa, MoXeTe crnegoBatb
npasuny:
Ha 100 r npumepHoO 1 MUHyTa roTOBKM

Bce NPOAYKTbI, HAKPbIBaeMbl€ NPU NPUrOTOBNEHNM B YXOBKE, AOIMKHbI
ObITb HaKpbITbl 1 B MVIKpOBOﬂHOBOI;I neyu.

KpblLuka 6yaeT npensiTcTBOBaTh BbIChIXaH0 NPoLykToB. MepeBepHyTas
Tapernka, Gymara Ansi FoTOBKW Un ¢horibra Arst M KPOBOJHOBO Neym
MOAOMAYT Ans HakpbIBaHUS efbl. [0TOBbTE 6ritofa ¢ kopoukolt 6e3 Ha-
KpbIBaHMUS.

Monoxexue | Mpum.

MpopykTbi/ena LS nepeknto- | Bpems, | Kpbiwka
4ecTBO '
yatensi | MUHYT

Kypuua*)

®pukace v3 UplnneHka 250t M.H 6-7 ja
KypuHbiin cyn 200r M.H 5-6 ja
CogeT: V/3peaka nomeLLMBalTe; HACTOATb 3 -5 MUHYT.

300r M.H 7-8 aa
PbiBHoe cpune

400r M.H 8-9 aa

CoBerT: [lepeBepHuTe Nocne McTeYeHNs NOOBUHBI BDEMEHM FOTOBKM;
TYLWNTb 3-5 MUHYT.

Pa3mopo3ka 1 rotoBKa 0OBOLLEi

Tabnuua rotoBku EESCH” kanycta ¢ #0no- |-y M.H 14-16 | pa
Konu. | onoxetve | TMpum. IucTbs WwnnHara 300r M.H 1-13 | pa
llpcaveEtieng 4YecTBo ":';::2;0' I:np::y:’ Kpbiuka LigeTHasi kanycta 2001 M.H 7-9 na
BaknaxaH 500r M.H 7-10 na Bpokkorm 300r MH 8-9 pa
LiseTHast kanycTta 500r M.H 13-15 pa bobe 3007 M.H 7-8 ha
BpoKKkom 5007 MH 6-9 1a CrBonogas pena 300r M.H 13-15 aa
Linkopwid 500r MH 6-7 1a Nyk-nopeint 200r M.H 10-11 aa
Bo6b 500r | MH 6-7 | ma Kykypysa 200r | MH 4-6 | pa
deHxerb 500r M.H 8-11 na Mopross 200r MH 5-6 ha
3eneHsle 606b! 3007 MH 13-15 1a Bptoccenbckas kanycta 300r M.H 7-8 pa
Kaptocperts 50r | MH | 912 | pa Wnsar ar | MH 1213 pa
CrBonoBas pena 500r M.H 8-10 Ja 600r M.H 15-17 fa
lyk-nopeit 500r MH 7.9 1a CoBeT: [0TOBUTL C 1-2 NOXKaMM XMAKOCTW; 13peaka MoMeLLBaTh
WM OCTOPOXHO paspesatb. TyLUTb 2 -3 MUHYTbI; 40DaBUTb
Kykypy3a B novarkax 250r M.H 7-9 na CrieLyv nepes nogaqen.
Mepey 5007 M.H 6-9 Aa Moanueka 500t M.H 13-15 aa
Bptoccenbckas kanycTa 300r M.H 7-10 Ja
Crapia 300r | MH | 69 | pa fl&i&ﬁ?ﬁfé’iﬁﬁ” 30r | MH | 7-8 | pa
Tomartbl 500r M.H 6-7 na Kpem-cyn 500r M.H 13-15 aa
LlyKkuHm 500r M.H 9-10 na CoBeT: M3peaka nomeLunsaTh; TyLUTb 3-5 MUHYTHI.

CoBeT: HapexbTe 0BOLLYM ManeHbKMM KyCOYKaMM U TOTOBLTE C
2- 3 NoXKamu XUOKOCTY; n3peska nomeLumsante. Tywute
3-5 MuHyT; fobaBbTe Chewym nepes nogaden.

TyweHoe 5610k0 nnu 5007 MH 5.8 o
rpywa

TyweHas peBeHst 250r M.H 4-6 HeT
YKapeHoe s6noko, 4 kycka | 5001 M.H 7-9 Aa

Coger: [Job6aBbTe 125Mn BofbI; COK NIMMOHA NPEA0TBPATUT MOTEPH
LBeTa; TywnTe 3-5 MUHYT.

Msico B coyce 4001 M.H 10-12 Ja
['ynsw, nonocku Tens- 5007 MH 10-15 -
TUHbI

oBshKbA pynsaa 250r M.H 7-8 na

CoBeT: VI3pe/xa noMeLLMBaliTe; HACTOATb 3 -5 MUHYT.

MWG6015CB_IM

*) Yxe rotoeas ega

WUcnonb3oBaHue rpuns

PacrionoxuTe peLueTky rpunisi Ha CTeknsHHoe 6ritogo B neyw. cnorb-
3yifTe creupanbHyo TEPMOCTONKYIO NOCYLY Ui MOMECTUTE ey MPSIMO
Ha rpusb.

HeT HeobxoamnmMocTV 3apaHee pa3orpeBatb PELLETKY rpuns, T.K. rpusb
Cpasy xe reHepupyeT TEnrnoBoe nnyyeHue.

[ns nomxapuBaHns Ha rpune Unm 3anekaHust NocTynainTe creayroLLmm
obpasom:

1. YcTaHoBuMTE (hyHKLMOHANbHLIA NEPEKoYaTenb B NONoxeHne «Gy.

2. Wcnonb3yiiTe TaiiMep 1S HACTPOIIKM HEOOXOAMMOTO BPEMEHM NokKa-
puBaHUs OT 1 MUHYTbI 10 30 MUHYT.

i MPUMEYAHMS:

PexomeHpayeTcs nepeBepHyTb 6Mtofo (HanpuMep, MSCO, COCUCKY)

M0 NCTEYEHN NPUMEPHO NONOBNHBLI BDEMEHW NMPUTOTOBIIEHNSA. |-|pI/I
NPUOCTaHOBIIEHNI NMPOLECCa NPUrOTOBINEHNA BEHTUITIATOP NPOAOITKAET
paboTatb.
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MpoaykTbl/ena O MpuM. e uika
poAy g CTBO BPEMsl, MUH. P

TocT ¢ 3aneyeHHbIM CbipoM | 2-3 TIOMTHKa 8 HeT

3aneyeHHble cynbl, 9-3 yaL! 10-15 Her

HanpuMep, NyKOBbIN Cyn

KoMGuHMpoBaHHble peX1MbI NPUroTOBNEHUS
B MMKPOBOJTHAX U Ha rpune

Bo BpeEMA 3TUX PEXMMOB MUKPOBOJTHbI 1 IPUITb pa60Ta+0T nonepemeHHo
B Te4eHne 3aaHHOro BpeMeHM.

1. VicnonbayiTe yHKLMOHaNbHbIA NepekntoyaTens A BbIOopa Hyx-

[ins ucnonb3oBaHust NporpaMmbl pa3Mopo3ku, MOCTynanTe CneaytoLm
obpasom:

1. OnpegenuTe BeC NpoaykTa.

2. [locTaHbTe MPOAYKT 13 yNakoBKM. ECri HEBO3MOXHO OTAENMUTL
ynakoBky, pasmopaxwsaitTe 30 CekyHa Ha MakCMaribHOM MOLLHOCTM
(nonoxeHue nepekmtovatens «Hy).

3. Mowmectute eay Ha 6niogo (pykThbI B Yalwy). MomecTuTe MSCo B ne-
PEBEPHYTYH COYCHILY 7151 CTEKaHWs Coka. JTa COyCHMLA He AOMMKHa
OonbLue Mcnonb3oBaTbCs € APYruMU MPOZYKTaMu1 Ui COMpUKacaThCs
C HUMK.

4. YcTaHoBUTE (hYHKLMOHANbBHbIM NEepekmoyaTers B NONOXeHe
«¥6D/M.L».

5. WcnonbayiiTe TaitMep 41 HACTPOiAK HEOBXOAMMOrO BPEMEHU MPUTo-
TOBNEHWS OT 1 MUHYTbI 0 30 MUHYT.

HOrO COYETaHUS.
Kon MukpoBOSHbI Mpunb
C1 30% 70%
C2 49% 51%
C3 67 % 33%

2.

Vicnonb3yiiTe Tanmep ans HAaCTPOIKM HEOBXOANMOTO BPEMEHM NPUTO-

TOBAIEHMS OT 1 MUHYTbI 40 30 MUHYT.

CoBeTbl Npy UCMONb30BaHUN KOMGO-pexmMa
Mp¥ NPUIOTOBNEHUN NILLM B KOMBO-PEXMME MAKPOBOMHBI-TPUITb, MpH-
[epX1BaiTeCh CreayoLLMX NpaBu:

Bpemst roToBKM 115t GONbLUMX 11 TONCTBIX KYCKOB, TaKNX KaK XapeHast
CBUHWHA, COOTBETCTBEHHO GONbLLE, YeM ATIs MarneHbKUX 1 HEBbICOKUX
npomykToB. HecMoTpst Ha 3To, Npu oGxapke, NpUMeHseTcA obpaTHoe
npaBsuno. Yem Gnvke eaa K rpunio, Tem GbicTpee OHa NOTEMHEET.
T.e., Ny roToBKe GONbLLMX KYCKOB B KOMGO-peskuMe, Bpemsi 0Bxapku
OyneT, BO3MOXHO, MEHBLLE, YeM 115t MarieHbKIX KYCKOB.

PasmopaxuBaHue

1 NMPUMEYAHUS:

74

MoLLHOCTb MYKPOBOITH NPy pasMopaxuBaHuy cocTasnseT 36 %
(252 Bartr).

Tak KaKk M1KPOBOMHbI MPOHVKAIOT CHAPYXI BHYTPb, BOMbLLME KYCKM
MOTYT B LIEHTPE ObITb HEAOCTATOMHO Pa3MOPOXEHHBIMU. BHeLLHNe
CrOoM MOTYT HaYaTb FOTOBUTLCS.

[NepeBopaumBaliTe MAco, CocUckn Unm xneb xots 6kl pa3 3a noro-
BMHY MUCTEKLLIEr0 BpEMEHI Pa3MOpPaxMBaHS.

YunTbiBaNTE BPEMS KOMMEHCALM NOCTE MPOrpaMMbl Pa3MOPO3KUA.
970 Bpemsi MpoCTos], KOorga NPOMCXOANT TemMnepaTypHas KoMneHca-
LS MyTeM Nepegayy Tenna ¢ HapyXHbIX CIIOEB (Pa3MOPOXKEHHbIE)
BO BHYTPEHHWE (Meparble). Bbl MOXeTe 0CTaBUTh €4y B BbIKMHOYEH-
HOW ey U BHE ee Ha BpeMsi KoMneHcaLm. Bpems komneHcawmm
BOIKHO BbITb HE MEHEe BPEMEH MPOrpaMMbl pa3MOpaXBaHMs B
neyn. OHO 3aBUCUT OT COCTOSIHUS efbl.

Ecnu Bec eabl meHee 200T, He pa3MelLaiiTe ee B LIEHTp bntoaa, a
CTaBbTe Ha KpaM.

Bbl MOXeTe cokpaTuUTb BpeMs KOMMEHcaLWK, HanpyuMep, pasgenvs
OCTaBLLYOCS 3aMOPOKEHHYH0 YacTb Ha boree Mernkue YacTu v no-
KpOLUMB ocTaTok. [insg HapesaHHoro xrneba unm coccok OTaenuTe ux
KyCOYKI BO BPEMS KOMMEHCALWN.

Pa3mopaxuBaiite pyKTbl B YaLLe C KPbILLKOW. 10 ucteveHunn nomno-
BMHbI BPEMEHW Pa3MOpPO3KI OCTOPOXHO MOMELLANATE UX OfVH pas.
[MpOXHbIE UK TOPTBI C LLIOKOMAAHBIM MOPOXEHBIM HE CeayeT
pa3mMopaxuBaTh B Meyy.

MWG6015CB_IM

MpoaykTbl Bec Bpems pazmopaxvBaHus
Msco 0,1-1,0r 1:30-26:00
Kypuua 0,2-1,0kr 2:30-22:00
Pbiba 0,1-0,9«r 1:30-14:00
Yuctka

/N MPEOYNPEXOEHME:

BbIKMtouMTe MUAKPOBOITHOBYHO NeYb U BbIHLTE BUMKY 113
PO3ETKN.

/\ BHUMAHME:

+ 3anpeLLaeTcs 1Cnonb30BaTh MPOBOMIOYHYH) LETKY W Apyrue abpa-
311BHbIE MPEAMETbI.

+ 3anpeLLaeTcs 1CMoNb30BaTh KUCMOTHBIE U abpaauBHble pea-
FEHTLI.

+ 3anpeLyaeTcs MCnosb30BaTh METANIMYECKIN CKPEDOK IS YNCTKN
CMOTPOBOTO OKOLLKA. [OBEPXHOCTb MOXET MoLlapanaTbCs, a CTEKIO
MOXET pasbmTbCs.

BHYTpeHHAA eMKOCTb Nneyun

* BHyTpeHHoCTb Neun 1omkHa 6bITb Beeraa YMcToi. MaTHa oT 6pbIar 1
BbITEKLLIMX XOKOCTEN Ha CTEHKAX NEYN MOXHO yaanuThb Mpit NOMOLLM
BIaHOM TPSANKM. ECNM neyb CUNbHO 3arpsi3HUnach, TO NS ee 04UCTKU
[I0MyCKAeTCs MPUMEHSITb HECUTTbHbIE MOLOLLE CPEACTBA.

+ [IpoTpuTe CMOTPOBOE OKOLLIKO BHYTPU 11 CHAPYXM BIAXHON TPSMKON,
PEryNspHO yaansinTe co CTeKMNa NATHa OT GPbI3T 1 BbITEKLLMX XUAKO-
cTeil.

HapyHble CTeHKM

* HapyxHble CTeHKM kopryca neyu paspeLLaeTcs npoT1paTh TOMbKO
BriaxHomn Tpsinkor. CmoTpuTe, 4T0Bbl BOAA He nonana B 0TBEPCTUS
Koprnyca 1 He MPOHMKNA BO BHYTPb €rO.

+ [lepen o4nCTKOM NaHeNN ynpasneHus BO 13bexaHne Cny4anHoro
BKITHOYEHNS pubopa 0TKPOWTe ABEPLY MUKPOBOITHOBOW NeYN.

MpuHagnexHocTH

¢ QuuwaiiTe CTEKMSHHYIO Tapenky B TENMON MbIbHON BOLE UMK B
MOCYAOMOEYHO MalLMHE. BbicylunTe ee nepeq TeM, kak CHOBa ycTa-
HaBNMBaTb B MAKPOBOTHOBOM NEYM.

+ PerynsipHo mMoiiTe HanpaBnstoLLEe KorbLO 1 JHO MUKPOBOITHOM Meyi
W3HYTPU. Bbl MOXETE BbITALMTL HAMPABIISOLLEE KOMbLO W BPYYHYHO
€ro NMoMbiITb. Vcrionb3ayiTe MArkoe MOtoLLEe CPEACTBO Wk OYUCTUTENTb
Ans cTekor. TwaTenbHo BbicylwnTe. [MpoBepbTe NPaBUALHOCTL YCTa-
HOBKM KoribLia MOCIie MbITbSl.

+ MoiiTe rpunib Kaxaplil pa3 nocrie UCMomNb30BaHMs! C MOMOLLbH
MOIOLLIETO CPEeACTBA Ans NOCYAb! UMK MOIATE ero B MoCyLOMOEYHOM
MaLLVHe.
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3anaxu

Yto0bl yaanuTb HenpusTHbIE 3anaxu U3 MAKPOBOSHOBOW Neyw, Mo-
CTaBbTE B HEE Yallly U3 NOAXOLALLENO MaTepuana HanoTHEHHYH BOZON
C NIMMOHHbIM COKOM 1 BKITIOYMTE €€ NPUMEPHO Ha 5 MuHyT. lNocne aToro
NPOTPUTE NEYb MSTKON 1 YACTON TPAMKON.

BHyTpeHHee ocBelleHune

Ecnv BO3HWKHET HE0DXOAMMOCTb NOYUHUTL BHYTPEHHE OCBELLEHME NeYn,
O6paTVITer 3a NOMOLLIbIO B 6n|/|>|<a171Luy+o PEMOHTHYH MacCTepCKYH.

Pewenne npobnem
HewncnpaBHOCTI 3a4acTyto BbI3BaHbI NMuLLb HebonbLuMmm npobnemamm B neun. Mepep obpalleHreM B Hally CEpBUCHYH CIyxO0y, 03HAKOMBTECH C

Tabnuuen Huxe:

Mpobnema Bo3moxHas npuumHa

3ameuaHus / pewenue

Mpvem paano/ TeneBngeHus
npepbIBaeTCs npu paboTe neym.

OneKTpOMarHuTHbIE Mons YCTPONCTBA MOTYT
BbI3blBaTb MHTEPPEPEHLMIO C KAPTUHKOW 1
3BYKOM Ha OMpeseneHHbIX YacToTax.

3TO HOPMarbHO 1 HE SIBRSIETCS HEMCMPaBHO-
CTbt0. Pacrnonoxwre ycTporcTea noganblue

apyr ot apyra.

MVIKpOBOJ'IHOBaﬂ neYb He 3anyckaeTca.

[1Bepb 3aKpbiTa HEHaZEXHO.

MpoBepbTe, HET NV NPEAMETOB UMK OCTaTKOB
efibl, 3aXaTbIX B 1BEPU.

I'IOBpe>K,qua PO3eTKa B CTEHE.

MonpoByiiTe UCONb30BaTH APYrYI0 PO3ETKY.

MpoBepbTe rMaBHbIil NPeAOXPaHUTENb B KBap-
Tvpe.

lMoBopoTHOE B51toA0 MPOM3BOANT

CKPEXKELLYLLIMA UMW LapanatoLLyi 3ByK. MOBOPOTHOrO Barna.

[pA3b UM MHOPOAHBIE NPeaMeTbl B palioHe

YnanuTe BO3MOXHble NPeAMETbI UMK OCTaTKM
MULLY, KaK OMMCaHO B pasaene «YucTkay.

Pabota npepsaHa 6e3 04eBUAHON NPUYMHBI.

YCTPOWCTBO HENCTPABHO.

MoxanyicTa, CBSXMTECH C HALLEN CEPBICHOM
cnyxooi.

TexHu4eckue AaHHbIe

oY1= TR MWG 6015 CB
OMEKTPOMUATAHME ..eoerreeeeceeeeeseeseeeeseeseesessessssssssseeseesses 230B~, 501y
MoTpebnsiemas MOLLHOCTb:
MUKDOBOHOBAS MEUD: «....eeerercerereseesesesenesesseeseesesseesessessnens 1150 BatT
301 TS PTS 800BatT
OueHeHHas-BbIX. MOLLHOCTb
MUKDPOBOJTHOBOTO UBMYHEHMS: .......eoverercecreeeereneeeeees 700BaTT/2450 MI'y
EMKOCTD [IYXOBKU: ...eovererereereseeneeeseeeeeeseeseesseseessssssnens npubn. 20 nuTpos
KIMACC BALLMTBE: .eoeeerereeesei et eesess s sssssnes I
BEC HETTO: ..ottt npnbn. 11,4 kr

CoxpaHeHo NMpaBo Ha TEXHUYECKUE W KOHCTPYKLMOHHbIE U3MEHEHNS B
paMKax NPOJOIMKAOLLENCS pa3paboTki NpoayKTa.

370 M3aenve MpoLLIIo BCe HeoOX0aMMbIE 1 akTyarbHble MPOBEPKM,
npenn1canHble anpekTvBoil CE, k MpuM. Ha aNeKTpOMarHuTHY0 COBMe-
CTUMOCTb 1 COOTBETCTBME TPeGOBaHUAM K HU3KOBOSIbTHOM TEXHUKE, OHO
ObINo Takke CKOHCTPYMPOBAHO U MOCTPOEHO C Y4ETOM NOCHEAHUX TPeBO-
BaHMUI Mo TexHWke Ge30MacHoCTy.

MWG6015CB_IM

Ytunusauus
3HauyeHue cumBoOna «KOp3uHa»

3alLyTa OKpYKaloLLelt cpe/bl: He [ONYCKAeTCs yTUNn3aLus
3MeKTPONpPUBOPOB BMECTE C BbITOBLIMM OTXOAMM.

YTUnn3aLms ycTapeBLUEi TeXHUKI 1 HEUCTIPaBHbIX SMeKTPO-
Emmmm NPvIGOPOB NPOM3BOANTCS B FOPOACKMX MPUEMHBIX MYHKTaX.

He monyckaiite HenpaBUIbHOW YTUNN3ALMI OTXOA0B. ITO HAHOCUT Bpeq,
OKpYXKatoLLen Cpefie W OKasblBaeT HEraTMBHOE BO3AENCTBIE Ha 300POBbE
nogen.

OkasblBaiiTe CopencTBUE MpOrpamme yTUamM3aLmun u gpyrum opmam
nepepaboTkn ANEKTPOHHOM 11 SMEKTPUYECKON TEXHUKM.

WHdbopmaLmio o nyHKTax yTunnaaumy GbITOBOM TEXHIKY MOXHO MONYYuTh
B MECTHbIX OpraHax BnacTu.
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WARNING

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.
REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

Lelasl i £ 535 Y 1y 99,8t d3ls

Microwave energy: Do not remove this cover!
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort
karta gwarancyjna - zarucni list - kartica jamstva - carte de
garantie - lapaHuMoOHHa KapTa « zarucny list « garancijski list «
garanciajegy - rapaHTiiHuipopmynap « FapaHTUNHbINA TaJIOH «
Olasin 48y

MWG 6015 CB

24 Monate Garantie gemal3 Garantieerklarung « 24 months warranty according to
warranty declaration + 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie « 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia + 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracion de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaragéo de garantia - 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie -
24 mecella rapaHUMA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa feknapauua « 24-mesacnd
zaruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapaHTia Ha 24 micAui
BiAMOBIAHO 3asABi Npo rapaHTito + lapaHTMA 24 MecAua COMMacHO 3aABfIEHHbIM
rapaHTUIHbIM MPABUMAM » Ghauall sl iy 1365 24 534 foarin

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature « aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d‘achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma « fecha de compra, sello del distribuidor, firma « data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura « kjopsdato, forhandlerstempel, signatur « data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis «
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis + datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnatura « [lata Ha nokynkata, Meuat Ha Mpogasaya, Mognuc » datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vasarlas datuma, kereskedé bélyegzéje,
alairas « gata npuabaHHs, Neyatka npoaasys, nignuc « lata npuobpetenus, LWramn npoaasua, Moanucs
&Rl SIS 385 e, 506
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www.bomann-germany.de

BOMANN’

C. Bomann GmbH
Internet: www.bomann-germany.de
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